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Angebotsvielfalt

Nescafé ,,Angelo B“ XL 300

o~

Kaffee-Spezialitaten \S% en-Programm
(e
Heissgetrdnke-System ohne \:\ Unser A.R.T. - Getrankequalitats-

s
Cappuccino sind heute fast _\\\

undenkbar. Aber erst die
Angebotsvielfalt optisch und
geschmacklich unterschiedener ~
Kaffee-Spezialitaten, bringen / /
das Verbraucherherz und damit

den Umsatz auf Touren. T

Im A.R.T. — System finden Sie( /\
Cappuccino

Cappuccino Extra Ve
MoccaCino !
Café Aulait  ( ¥90.
Espresso N

u.s.w.

w-../ergebnis ist nur maglich durch
*  das fein ausjustierte Stufen-

4 Produktionsprogramm. Kaffee,

Topping/Weisser, Schokolade
und fein gefiltertes heiRes
Wasser werden Stufe fir Stufe
zur cremigen Getrankekreation.
Jede Kaffee-Spezialitét hat ihre
eigene Stufenproduktion.

Bedienungsanleitung

(o
/\\ \\ 407
N \\\.w,,/
N
foN D
Y
N

Technische
Qualitatsicherung

Unser elektronischer Baustein
,E-Prom“ sichert A+R ab. Der
Servicetechniker kann nach
Kundenwunsch etwas
mehr/weniger Wasser/Produkt
dosieren. Auf die R-Rezeptur
Stufenproduktion hat er keinen
Zugriff.

Ergebnis:

Das A.R.T.-Programm garantiert
eine zuverlassige Getrénke-
qualitét, deren Qualitdtsspitze
nur noch abhéngig ist vom
Einsatz der verwendeten
Produkte selbst.

© servomat steigler
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Bedienungsanleitung

Nescafé ,,Angelo B* XL 300 AbS

1. Wichtige Hinweise

Beschaffenheitsbeschreibung

| - Die Beschaffenheit der Maschine ist nur fir die Produktion ||

| mit automatengerechten Kaffee-, Kakao-, Tee- oder
| sonstigen Getrankeprodukten konzipiert.

oftware XLHD 2B 07.03,

.(7/9

' - Der typische Einsatz ist fur die Kunden-, Gaste- und
: Mitarbeiter-Versorgung.

' » Die Installation, Befiillung und Reinigung erfolgt nach
i den Maf3gaben dieser Bedienungs-anleitung durch von
i servomat steigler nachweislich geschultem Personal
| Fachpartners.

{

des,

(\
(I

- Beim Wechsel der Kaffee- oder Produktqualitéf js(r\(@}ﬁ-em

Neujustierung durch den servomat Fachpartner | ,-\>
: Voraussetzung. Q\

- Der Aufstélipﬂi‘éﬁnis't \)orgeséhen far trockengf
geschlossene Raume ohne extreme Umweyein\“s (z.B.
starke Vibration). (0N

bV S————

- Die GrdBe, Kapazitét und der damit vérbundehe
Beflllungs-/Reinigungs- und Serviceau  Sieht Umsatze
fur das Modell XL H/7 von taglich bigzd ¥Q Portionen vor,
maximal 50400 Portionen in 24 Mpna 0.>

| - Wenn ungeschultes Persona

&é&r)?‘erét'béfuii{aﬁ& '
reinigt, ist eine umfangliche ﬁ\ﬁe; g durch den servomat
Fachpartner nachweislich ngtid.> . ™

lie B‘e'i'mutwilligér Besché/gi;'i’q\unég(ed/e'rvurﬁsachgerﬁérse N

Behandiung (z. B. Magig‘uf atidrisversuchen mit Miinzen,
Wertmarken, bargeldiosen. Zahlungsmitteln) ist die Haftung
far Méngel ausgesshlosse

| o'Vé;ééhléiBteil%qé%\éile die einem natorlichen
l’ﬁ —~

Verschleil’ unt oder Uber eine naturlich begrenzte
Lebensdauemgf_‘g"n\lgM . Diese Teile kdnnen wéhrend der
Verjahrungsfrist-flir/Mangelanspriche von 24 Monaten
ausfallen, ahge dass im juristischen Sinne ein Mangel
vorliegt.kalgsn‘ e Teile sind hierunter einzuordnen:

~~~~~

etrt{htmitteIN-Ringe/MahIschei ben/Mixermotoren/

O-Rin%:
?Ver@é{; ng Wasserheizungen bei Verkalkung.

o"(Dethi}lsatz von Wasserenthértern/-Filtern, wie z. B.
BRITA-Wasserfilter an Aufstellorten mit mehr als 9° Grad
utscher Wasserhéarte ist dringend empfohlen. Wesentliche
unktionen unserer Kaffeemaschinen stehen in direktem
Zusammenhang mit wasserfuhrenden Teilen, wie z. B.
' Ventile, Boiler, Heizungen.

»»»»»»»»»

(mindestens 2 x pro Jahr, jedoch alle 7000 Portionen)

- Check-List auszutauschen.

- RegelmaBigen Wartungen sind It. beigefugter Check-Liste ||

durchzufuhren. Bei der Durchfilhrung dieser Wartungen sind
Verbrauchsteile zur Gesamtfunktionserhaltung It. beigefugter |

o Die Reinigungs- und Hygienevorschriften dieser |

Bedienungsanleitung sind zu beachten um ein mangelfreie
Funktion unserer Maschinen zu gewahrleisten.

Textinhalt unterliegt Copyright.

13.03.2003
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Nescafé ,,Angelo B* XL 300
1. Wichtige Hinweise

Wartungs-Checkliste

7
J
/

'Wasser-und |

~alle Wasser- und elektrische Steckverbindungen

Folgende Arbeiten milssen im Rahmen der (7‘//)'
Wartungsvorschrift durchgefihrt werden: \\_/
Welche Teile? Was muss gemacht werden? /\>\ wlf ~~~~~~~
| kJ\EJ\\\\\)
' Wasserversorgung - ~ Einlassventil und Anschlusse Uberprifen y 5\1 \\/ '
: Festwasseranschluss - Wasserfilterpatrone Festwasser tauschen é// 3\7
\VZEURs
A1 A

' Boiler - ~ Boiler ausbauen und reinigen, ggf. entkalker ™~ -~
? - Temperaturfuhler reinigen ggf. entkalken \ 5‘
| Auslassventile - Ventile ausbauen und reinigen ggf. entka e% |
| - Membrane an allen Auslassventilen ern e¥n> :
: RN
| Mixereinheiten - Mischschalen ausbauen und reinigehﬁg/
‘ - O-Ringe Mixerflansch erneuern N :

- V-Ringe Mixermotor erneuern Q”] ~N.J

- O-Ringe Buchse Mischschale (er[\@/fpi

- Mixerscheiben erneuern i

- Mixermotoren tberprufen, Eéf\t\% hen
| Becherwerk und - Lichtschranke Becherwerk rei iden
. Becherausgabe - Lichtschranke Tassen )Jng reinigen (wenn

vorhanden) re \\w

- Becherwerk auf F u\ﬁl(tjgr;\t&ten

- Becherarm und che,r@‘ﬂjgabe reinigen
. Ventilator - Ventilator al/J,sb\\a/uieﬁihnd reinigen
f - Luﬂerka@;l\a‘w@" en und reinigen

- Loftersch ugig sbauen und reinigen
' Produktbehditer | - Prodykte,bberprifen, ggf. Produktbehalter :
i reinigenc-..

- Preduktrutschen reinigen
' Tropfschale i - \grc hale entleeren und reinigen o
| - A %N immerfunktion testen
‘Zahlungssystem! | - \ — Zahlungssystem/Manzprafer prafen und reinigen |
- Miinzpriifer - ‘“‘X ;

' elektrische

Steckverbindungen /

Tr

prafen

'Dosierung, Temperatur;)._ - Wasser- und Produktdosierungen Gberprifen |
‘ und Funktion / Q0 - Mahigrad Kaffee Uberpriifen ggf. nachstellen
(}wz\\ g - Temperatur Gberprifen
VAN \\\7 - Endkontrolle und Probelauf ggf. Minzannahme
\?:fi\\ -
S
S S

© servomat steigler
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L] - L] » N i </;«,.,
2. Reinigungshinweise ONNE

Aligemeine Reinigungshinweise N

Erweitern Sie Ihre Reinigung des Gerates mit Hilfe dieser /(7 )A,-
Reinigungshinweise. Diese Reinigungshinweise bestehen \ ~/
aus einem taglichen, wochentlichen und monatlichen &
Reinigung. Halten Sie diese Reinigungshinweise ein. Sie {A\/\\\ 4»”/
haben damit mehr Hygiene und weniger Stérungen. }) SN

~/
Tagliche Reinigung 6(817

\

kY
1. Produkte befiillen: Kontrollieren Sie zuerst den Fu@m
von allen vorhandenen Produkten im Gerat. Schlielen Sj
zuvor die rote Verschlussklappe des Produktcontain s.&
Flllen Sie nun das wie auf dem Produktcontainer . .
beschriebene Produkt ein. Offnen Sie danach die Qte\\
Verschlussklappe des Produktcontainers wiedg\(\ B

('“\\\

2. Spiilprogramm ausfiihren: Driicken Sie ir‘de
Gerateture Innenseite die Servicetaste fur SpliuAg.4m
Display wird Ihnen ein Programm-Men ang reigt. Stellen
Sie nun ein groleres Gefak unter die ﬁgsg{%g: ur die
Mischschale 1 Dricken Sie nun die T§ 4. Spulen Sie nun
mit mehreren Spulzyklen diese Mischschate,durch. Dricken
Sie danach die Taste 2 fur die Misclhisc \e/2, danach die
Taste 3 fur die Mischschale 3 unq/éb\ iéRend die Taste 4
fur die Mischschale 4. Betatigen § Wjeinzelnen Tasten
mehrmals bis Sie ca. 3 Liter hgfn%és Vasser gespult haben.
Drucken Sie danach die Sery’l‘cggs‘te\mr das Spulprogramm,
um wieder in den Verkaufsm\cq_uws/zim gelangen.

3. Wasserauffangschalg?rp'ﬁge/m/Entnehmen Sie die
Tropfschale bei geoffnetef Turé wie folgt: durch leichtes
herunterdriicken l{rd\ﬁgéh ne herausziehen. Entnehmen

Sie das Tropfgitter von‘derTropfschale und reinigen Sie
beide Teile unter flieRendwarmen Wasser. Setzen Sie
danach die Tropfschalewieder richtig ein.

4, Produktau ?b reich Tire reinigen: Reinigen Sie die

Innen und Alienssijte der Ture im Bereich der
Produktau e. Hier kann es zu Ablagerungen durch
Produkts{h rh, kommen. Reinigen Sie diese Teile mit

einem {u \t‘sn Schwamm oder Lappen.

/‘~~--;\> Wochentliche Reinigung

A
Diegé“keinigung beinhaltet die tagliche Reinigung von Punkt
/:L is Punkt 4.
“B. Mischschalen reinigen: Entnehmen Sie die Misch-
S schalen wie folgt: Drehen Sie den roten Verschiussbiigel
{ (’/7/} nach links. Nun kénnen Sie die Mischschale nach vorne
\ & '/ abziehen. Entnehmen Sie die Mischschalen komplett mit
/ % /T "~ Schiauch und Auslaufwinkel. Reinigen Sie diese Teile in
(V) einer dafur vorgesehenen Spuliésung. Trocknen Sie diese
AN i\\; ,,,/ Teile wieder sorgfaltig ab und bauen Sie diese wieder ein.

6. Produktrutschen reinigen: Entnehmen Sie die
.\T\\; Produktrutschen vom Produktcontainer wie folgt: Driicken
,/ {v-u\\\ A Sie die Produktrutsche leicht gegen den Produktcontainer
- A\ / und drehen diese nach links — gegen den Uhrzeigersinn.
Reinigen Sie diese Produktrutschen in einer dafiir
\ \\ J vorgesehenen Spillésung. Trocknen Sie diese
\ .:/ Produktrutschen wieder gut ab, bevor Sie diese wieder

Produktverstopfung.

Q ‘ einsetzen. Bei feuchten Produktrutschen entsteht eine
v,

N
R

N

@\

servomat steigler 7 13.03.2003
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2. Reinigungshinweise

Monatliche Reinigung

Diese Reinigung beinhaltet die tagliche und die wéchentliche { Q{ )
Reinigung von Punkt 1 bis Punkt 6. /-~-~§

7. Produktcontainer reinigen: SchlieBen Sie zuerst die roten { 0[/,)
Verschlusskappen an den Produktcontainern. Entnehmen Sie % \\\\\
die Produktcontainer, indem Sie diese vorne leicht anheben /?/\%/\Q
und nach vorne abziehen. Entleeren Sie das restliche Produkt. \\

Entnehmen Sie die Produktrutschen von den /i\\
Produktcontainern. Legen Sie die Produktcontainer und die \/’/’ D >
Produktrutschen in eine dafir vorgesehene Spullésung. (\ \;/

Reiben Sie die Produktcontainer mit Hilfe eines Schwammés. ~
sauber aus. Trocknen Sie die Produktcontainer gut. Am beéfeQ [
Uber Nacht austrocknen lassen und am nachsten Tag wiede;f/\/ ~/
einsetzen und befullen. N

8. Liifterkanal reinigen: Wenn Sie die Produktcontain/érw
die Mischschalen ausgebaut haben so kénnen Sie dig~>/
Kunstoffschublade Uber den Mischschalen und un}érl‘ialb)ien
Produktcontainern nach vorne entnehmen. Dieses.jst der
Absaugkanal fur die Dampfabsaugung des Wa,s/se;r\ ter kann
es vorkommen, das Produkt mit eingesaugt vgev&e nn.
Reinigen Sie diesen Lufterkanal mit einer d?’fgjr\vlgrdesehenen
Spulldsung und trocknen Sie diesen vor qem%{nsétzen wieder

N

gut ab. e Q\)

Relnlgungsl@fu n

( \\\\\ ) 4‘/,’

Verwenden Sie speziell das fur m@gs@grét zusammen-
gestellte Clean-Set. (Clean-Sg XL./300 H/7) @
Das Clean-SET dient Ihnen %gz%:h? fen und einfachen
Reinigung des Gerates. < Or
Das Clean-Set beste| PN
- Vormontierte Mischschale Auslaufschlauch fur Kaffee Bedenken Sie:
- Vormontierte Mischschal d Auslaufschlauch fir Zucker
- Vormontierte Mischs nd Auslaufschlauch fir Kakao Reinigungen mit
- Vormontierte Mis@é‘é\a und Auslaufschlauch fur Vanillo unseren Clean-Set’s
- Produktrutsche/fiir %Fta Rica sind
- Produktrutschéer es Tasses
- Produktruts: URGloria - schneller
- Produktru g\e“f Zucker und einfacher
- Produktrutse ;Ur KaffeeweilRer
- Produktristsche flir Nesquik - frischer und
- Produéﬁ‘ tsche fur Vanilloccino appetitlicher
- Reidigut vEburs,te 6 mm fur Auslaufwinkel
- Reinigungsburste 10 mm fur Auslaufschlauch 9 x 6 - mehr Hygiene und
- Reinigungseimer 5 Liter weniger Stérungen

- Séhivammtuch gelb

/ 27-/%}{\CCP Reiniger gebrauchsfertig verdunnt.

\>~ V((rgehensweise:
ﬂ G //\; Reinigung wie bei taglicher, wochentlicher und monatlicher @
.~/ Reinigung durchfthren. Mit dem Clean-Set konnen Sie diese
A Teile, die Sie in eine Spulldsung legen, sofort tauschen. Das

Gerét ist sofort wieder Betriebsbereit. Die ausgetauschten Mit Hilfe der Clean-Set’s
Teile spruhen Sie danach mit dem HACCP Reiniger ein und konnen Sie verschmutzte
legen diese in eine mit dem HACCP verdunnten Spullésung Teile einfach tauschen.
ein. Nach ca. 45 Minuten Einwirkzeit konnen Sie diese Teile Das Gerat ist sofort
mit dem Schwammtuch abreiben, unter klarem Wasser wieder einsatzbereit.

abspulen und gut trocknen lassen.

Bestellen Sie fur |hr Geréat wie folgt:
Artikelnummer 100552 Clean-Set fur XL 300 H/7 Gerate

8 © servomat steigler




Bedienungsanleitung

, Mafle

Nescafé ,,Angelo B* XL 300
3. Technische Daten

Technische Datenblatt

'Hohe (geschiossen)

Ab Software XLHD 2B 07. 03/53 7

,,,,,

| Breite (geschlossen)
{ Tiefe (geschlossen)
? Leer
3 Gewicht Voll
f Spannungsversorgung (\ @:{0 Volt 50 Hz 16 A
. Elektrische Werte Leistungsaufnahme max. N 11600 Watt
% Verbrauch bei ca. 50 Tassen pro Tag (150 mI) ~ -2,4 Kwih
' Primdr 230 V (schwarz) ta 25°C L/ ™| 230 Volt 50 Hz
Transformator Sekundér 8,5 V (rot) 15VA — 150VA ,\\ '85V/26V
26 V (braun) 135VA _ SV
| Heizelement Leistung COSS |1300w
Boiler | Fassungsvermégen 4. i 2 Liter
! Aufheizzeit N ca. 4 Minuten
' Spannungsversorgung 70, ;24VvDC
Produktmotor | Laufgeschwindigkeit N\ 85 Upm
: A O\ !
|’ Spannungsversorgung RN 124V DC
Mixermotor 5 Laufgeschwindigkeit regelbar von /7> 1 2400 Upm bis 16000 Upm
‘ [ ) H
|| Spannungsversorgung Einlassyentil —/ .24V DC
Ventile | Spannungsversorgung ODE f%sg entil 124V DC
N z - )\\ H
) . Wasserdruck a0 </ T ) 1 1-8Bar
Wasseranschluss | Wasseranschluss \// oj/ i 3/ 8" aulen oder
: 1 3/4" aullen
| Masterfunktion fur eka’te (Snack)
Sonstiges | GSM Tauglich tb s Modem
| FLASH CARD P lerung mit PC-Software
Becherwerk Kapa2|tat Bgix\/ ““““ 300 Stuck (150 ccm)
Fassu &r\‘dgen Santa Rica ‘ca. 1,0Kg
Kaffeebehilter
- Fasgu ungsvermaogen Fines Tasses ica. 0,5Kg
/*w ,‘N |
Kakaobehilter Fagsungsvermogen Nesquik .ca. 3,1Kg
/ i
Milchbehdlter ; Z/ AFassungsvermogen Gloria ica. 0,7 Kg
Zucker! iter gl Fassungsvermogen Zucker ca. 2,1Kg
M|Ich%€hd\}kr { Fassungsvermogen Weil3er ca. 0,7 Kg
( \ ) r ;
= T = — — .,,_.m.; —
{ Ilq/\ qmobehﬂlter 5 Fassungsvermdgen Vanilloccino ica. 2,0Kg
\>©/ servomat steigler 9 13.03.2003




Ab Software XLHD 2B 07.03.03 Nescafé ,,Angelo B“ XL 300

4. Aligemeine Geréteinformationen

Typenschild

Das Typenschild ist ein wichtiges Informations-Etikett. Fur
eventuelle Ersatzteilbestellungen bitte immer Geratetyp und
Geratenummer angeben.

Das Typenschild befindet
sich an der inneren
rechten Gerateseite. Das

Bedienungsanleitung / ™

(@)
O

Typenschild wird wie
folgt definiert: C{e%ztedaten
/ "\Q Geratenummer
N
Definition Geratedaten N
- | — SRV /\: (\:\\
: XL , Gerate -Typ ///“\\\ 7 XL
: (\\ H = SpeedMix
HIT7 . Modell Ausfihrung O 7 = Anzahl Instant
. A Produktbehaiter
Bitte Beac ﬁtgﬁ
Folgende Teile kénnen Sle/bémth@/Bedlenung schonen
“und Panqgﬁ 'v)ermelden
. o - |- Wasserqualitat messen
< S\) | - Wasserfilter einsetzen
Ventile: i Kalk und Schmutzigé{uﬁgen schaden: - Taglich Spulprogramm
; SN N betatigen
)
3N : e
‘5\/ ' - Periodisch reinigen
i bzw. entkalken.
' - Membrane ersetzen
: ‘-“;I"érglich VS‘pUIvﬁFo‘g'ram'rﬁ N
betéatigen
Mischschalen: Vevs%pfen durch Produktriicksténde

_ Periodisch dberprafen
. - V-Ringe erneuern

‘ Produkte verkleben im Produktbehélter

YA = - -

Eéy’ '~ Monatlich entleeren und

[~ ¢ Produktbehalter
reinigen

. - Automatentaugliche
Produkte verwenden

10

© servomat steigler



Bedienungsanleitung Nescafé ,,Angelo B“ XL 300 Ab Software XLHD 2B 07.03. /o:.'

4. Aligemeine Geriiteinformationen //
<?:> v
_—

/\

Sicherheitshinweise

-

e

s

N
&

Dieses Gerat wurde unter Bertcksichtigung aller ’\(7_4 1
Sicherheitsaspekte gefertigt. Dennoch durfen mit der e N
selbststandigen Aufsteliung und Bedienung der Automaten nur o ( 7/
Personen, die das 18. Lebensjahr vollendet haben, betraut /

werden. Geeignet ist nur, wer durch fachliche Ausbildung und (5
Erfahrung im Umgang mit solchen oder &hnlichen Automaten 13

qualifiziert ist sowie einschlagige Sicherheits- und N /
UnfallverhOtungsvorschriften kennt und daher Gefahren (//7/ \7
erkennen und abwenden kann. (\ \/K O/r

Vor Inbetriebnahme ist diese Bedienungsanleitung unb\eﬁiﬁgf}"
vollstandig zu lesen, um eine sichere Inbetriebnahme u
einen einwandfreien Betrieb zu gewahrleisten.

Achtung: Vor allen Instandsetzungsarbej &5
Netzstecker ziehen! X
(75

Das Gerat wurde gemaf folgender euroﬁa@eﬁ
Sicherheitsvorschrift entwickelt: RN

@ - EN603 %:)\/

" Sicherheit der elektrischen Haughaltsgerate und ahnlichen
Gerat@” -
N

~~~~~ \».._,

Gefa er;h welse

- Achtung: an dle;eé Getst bef nden sich
heif3e Teile. Die

ur kann an
v bestimmten G "te@eﬁ mehr als 90°C
betragen. ,%>

- Nehmen i da erat nie mit defekter

v etrieb

v - ‘}le ins Wasser tauchen.
rr{lgung des Gerates ohne

v ngsprogramm stets den Netzstecker

aus der Steckdose ziehen.

- Kinder nie unbeaufsichtigt mit dem Gerat

arbeiten lassen
v v/ﬂ

11 13.03.2003
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4. Aligemeine Geréteinformationen

Sicherheitsvorrichtungen

o Turkontaktschalter
® Manuell geschalteter Sicherheitstemperaturbegrenzer fur den
Boiler
/o
o Zeitgesteuerter Schutz fur die Heizung 9/
8
. ™~
o Elektronische Uberwachung der Temperatursteuerung <7\7
L Zeitgesteuerter Schutz fur das Nachfullen von Wasse{Q\ @
N
N
\\
oy
RN

/

a/;” ~/
Zahlreiche Zubehor- und Sonderteile/ stefigh zur Verfugung,

um weitere Leistungen vom Gerét \Q[.__:M/en: Die
Montagebausatze werden mit In‘st% sanleitung geliefert, @
_ die befolgt werden missen, um @ i/elile heit des Gerétes
beizubehalten. ///’ ) \\/' U
\f ()/r
"
XL-Slave-KIT S

e 6 o o o o o o
>
T
-

XL-Software Editor
4
~X|-Frontpaneel (Verschiedene Designmotive)
(¢
/*"&\\---XL/-Accessoires (Tassen, Potte, Loffel, Tabletts,
| CJ’//\; Zuckerstabchen, Tassenwarmer)
SN
f C\?\ZJ\}J XL-SpeedMix Basis Ersatzteilpaket (Alle notwendigen Teile)
N
,/':\3\
o ‘\&J '/ XL-SpeedMix CLEAN-SET
[
N
/'\
N
)
>S2)
haty \\:7 \/

R
\\\\Wsjt{s.zoos 12 © servomat steigler
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*Vorgenannte
Materialien sind
lebensmittelecht.
Durch impréagnieren
der Aktivkohle mit
Silber wird eine Ver-
keimung des Filter-
materials gehemmt.

Espressosysteme
arbeiten mit besonders
hoher Temperatur und
hohem Wasserdruck.
Deshalb sind Unsere
mobilen Maschinen mit
Tanksystemen,
serienmafig mit
Tankfilter ausgertstet.

Vorgehensweise zum
Tausch der Aqua-Aroma
Filterkartusche:

1. Filterpatrone
herausdrehen.

. Neue F|lterpay(bn
eindrehen

leicht festzle e)'f\\ 7

y

. Filtersystgfn. a‘uf\J
undlchte ‘S{eFEﬁ

G /j/

4
i

Nescafé ,,Angelo B* XL 300
7. Wasser und Filter

Die Wasserqualitat

Der Deutsche Kaffee-Verband e.V. hat folgende Grundlagen
fur die Sicherung und Optimierung der Qualitat erarbeitet.

Voraussetzung fur den Erhalt eines hocharomatischen Kaffees
(natarlich bei entsprechendem Einsatz einer hochwertigen
Réstkaffeesorte) sind unter anderem folgende Kriterien:
» Wasser frisch im Geschmack = sauerstoffhaltig
*ph-Wertvon6,5-7,5

» Gesamthérte zwischen 7 — 12° deutsche Harte (dH)

» Karbonatharte zwischen 3 - 4° kH

Der Wasserfilter

~&

Wir weisen darauf hin, prinzipiell inmer einen Waﬁeiﬂm>

zur Entkarbonisierung davor zu schalten. VRSN >\
C~

Unsere Wasserfiltersysteme leisten doppelte Arbém \J

1. Die Aktivkohle entfernt geruchs- und ges \ﬁ(qé:gsstorende
Stoffe, z.B. Chlor und ChIorverblndunge deren
Rucksténde.

2. Der lonenaustauscher * reduziert ur(ter\&dzrem Kalk
(Carbonatharte) und bestimmt Sch \e%a/ﬂe die auch
hausinstallationsbedingt auftreten ém

Ergebnis: Mehr Aroma,
weniger Kalk, reduzierte
Service- und
Betriebskosten,
minimierte Ausfallzeit.

it einer Filterkartusche BC 06

Ka;bonathértel Kapazitast | Tassen- / Becheranzahl * |
© L/ in Grad | in'Liter l 130 mi | T somi |
Karbonathérte
Jn B°kH | 700 | 5300 | 4600 | Hinweise zum Einsatz
)/" 80 kH I 520 ’ 4000 | 3400 | der Fllterpatrone:
10°kh | 420 | 3200 | 2800 | Empfohlene
12°kH | 350 | 2600 | 2300 | Einsatzdauer maximal
o B ' ' A 6 Monate oder siehe
LMk J 800 | 2300 | 2000 | yopone'kapazitt
| 16°kH |7 260 | 2000 | 1700 |
18°kH | 240 | 1800 | 1600 |

* Kapazitétéangaben beinhalten keine Spul- und
Reinigungszyklen

1 Stick BRITA Anschlusskopf fir 06 BC  Artikel-Nr. 799 051
1 Stuck BRITA AquaQuell Filter 06 BC Artikel-Nr. 799 052

g

AN ﬁscfszoos
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7. Wasser und Filter O

OV

X WA
. J

Das Wassersystem -

Ve

Einlassventil: NG

Das Einlassventil fur den Festwasseranschluss ist mit einem L$\§

Druckmembran ausgestattet. Das Druckmembran ist mit dem /.. ™~

Uberlauf verbunden. Sobald Wasser in den Uberlauf flieRt (/)
EE:. verriegelt das Membran die Wasserzufuhr im Ventil. Dtygh/\“}\,/

l6sen des Uberlaufschlauch am Ventil wird das Membran\\% 7

wieder aktiviert, und das Ventil ist wieder frei. N >

Das Einlassventil ist ein empfindliches Teil wenn das Wasser

nicht filtriert wird. Durch Verschmutzung von nicht géfiltettes

Wasser kann das Ventil nicht mehr &ffnen oder es §chiig)

nicht mehr. Dadurch kann es sehr schnell zu Stcirun?ggnj
kommen. S

Ausgleichsbehdlter: RN
Hier wird im Kaltwasserbereich durctKFﬁh@r/(Sonden) der
Wasserpegel nachgefullt. Bei Entnah ihes Getrank wird
sofort das Einlassventil gedffnet und/dér)Ausgleichsbehalter
wird bis zur kurzen Sonde gefuIJ’t.\ngJ,aﬁge Sonde dient nur
als Gegenpol. Bei nicht filtriedemwser kénnen die Sonden
verschmutzen und dadurch Stor /gementstehen.

o\ /

/ 73\“; 7%
(A0
u

N
Boiler: /\\bb

Im Boiler befindet ék:hg’ Heizung und der Temperaturfahler.

Der Boiler ist ei G}m ses System. Es befindet sich keine

Wasserstand gn\ im Boiler. Der Boiler kann tber eine

Ablassschlal henigert werden. Auf der linken Seite (von

hinten gesehen) befindet sich ein Sicherheitstemperatur-

begrenzefr\&S{‘Q Dieser STB ist mit dem roten Knopf resetbar.
[‘\..o\

S Y

L
8

Auslassventile: @
Die Auslassventile sind einzeln gesteckt. Die Ventile werden Achtung:

it 24 Volt DC (Gleichspannung) versorgt. Die Ventile haben Bevor Sie die Ventile
_____ einen Durchflussregelschraube. Stellen Sie die Regelschraube  gpzighen, uberzeugen
/ 7/§o ein, dass das Wasser in der Mischschale mit dem Produkt Sie sich das der Boiler
’\ Z,)/’lur zur Halfte der Mischschalenhoéhe gefilit wird. Die Ventile entleert wurde.
3 sind einfach zerlegbar. Tauschen Sie bei Wartungen
grundsatzlich immer die Membrane.
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22. Erste Hilfe (Fehlermitteilungen)

Stérmeldungen

Das Gerat kontrolliert iber die Steuerungselektronik eine
Vielzahl von Funktionen und stellt bei bestimmten Stérungen
den Abverkauf automatisch ein. Im Display erscheinen dann
als Mitteilung: z.B.: AUS (Code) Um die Stéranzeige zu
entfernen muB das Gerat Ein- und Ausgeschaltet werden.

Anzeige-CODE | Ursache | Fehlerbehebung

o Becher leer  Becher befiillen /
AUS 1 b : f ;
G o : VAN

i Falsches Zahlungssystem

<\\«

SER‘QCE . Stdrung am Zahlungssystem Adaplgr Vabel defekt ,{ \ \/
AUS 2 :

. Leitungsunterbrech { /
Datenleltung MSG

. Miinzgerat defe(kt> o ‘/

SERVICE Tropfschale/Uberlaufwanne voll Tropfscha,f(

: EAROM links defekt 'E uschen

A Q o —

o

.

SERVICE | EAROM rechts defekt /\/ IE,A OM tauschen
: / ,_,,/
> : Uberlaufschlauch am
N Wassertank leer Einlassventil abziehen,
: kein Wasser \/ . T angesammeltes Wasser
. ungeniigender Wasserzulauf aus dem Schlauch ablaufen
- (Einlassventil defekt) lassen
Undichtigkeit vom Boiler
“SERVICE by ,
AUS 6B ; e Undichtigkeit Ausgleichsbehalter
' Undichtigkeit
Verbindungsschléduche
,,/y%ﬂust von programmierten ' Standarddaten laden
! ?pgaben oder Storung am o i
L Programmspeicher. RAM’s ohne |! Die RAM's erneuern

§ | Daten.

_ Mikroschalter erneuern

| Der Mikroschalter am

- Ausgleichsbehdiiter ist defekt ' Anschliisse tiberpriifen

Die Tastatur Uberpriifen und falls
’ Die Programmiertastatur ist - ndtig ersetzen
. verklemmt oder defekt T

Taster entriegeln
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22. Erste Hilfe (Fehlermitteilungen)

Stérmeldungen

_Anzeige-CODE | _Ursache | Fehlerbehebung

- Eine Taste auf der " Kontrollieren Sie die Auswahl- (‘ PN
. Auswahltastatur kiemmt, oder |: tastatur und falls nétig ersetzen ~ ~

| die Folientastatur ist defekt . Sie die Folientastatur \4«\ RS

7T
Transistor erneuern oder s vl
Y

Platine tauschen {ﬁ:\Q :“/
N
’\\\>
. Ein Transistor (BDW93C) fir ' Vv
| die Versorgungsspannung auf |’ ) O\
. der Powerplatine ist defekt i _:\\\,
: : ( NN
Spannung ubeqﬁuﬁ\g\/
e N
(o)
v
(’\\/
SERVICE f Sichgzﬂqg\g\r‘sftzen

' 5 A Sicherung auf der ; \Q
| Powerplatine hat ausgeldst P
i @p}%ﬂgn der Ursache
4’\\,.,/
: T .Pms%platine defekt (Triac fir
" Boiler zu heiR® N KQ 'gu,g macht KurzschluR)
. \_V_STB hat ausgelést

Boiler zu kalt

Powerplatine defekt (Transistor
defekt)

- Temperaturfihler defekt

i Zuleitung zum
. Temperaturfihler unterbrochen

Kabel ersetzen
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22. Erste Hilfe (Fehlermitteilungen) 5;
Stérursachen ohne Stérmeldung ~ 1
Die hier beschriebenen Stérungen werden durch keine /
Meldung im Display angezeigt.
N AV iy,
. . . HERVANN /
Stérung Mogliche Ursache |~ Alsstng |

Der Automat ist auBer
Betrieb kein Teil erhalt
Strom

. Stromnetz ist ausgefalien

| Eingangsspannung
( Ufgn und ggf.
Avieder-herstellen

| Hauptsicherung hat ausgeltst

NAUT

s QFSiE/t:rerung ersetzen

i

Der Automat ist auBer
Betrieb auf dem Display
sieht man nichts aber

- einige Teile erhalten

Die Sicherung auf der Powerplatine fur 8,5 Volt ist defekt— 0
Aoy

 Sicherung ersetzen

- Steckverbindung

gibt Wasser aus aber
kein Produkt

N
VN

- Produktmotor defekt (ORY

- — N
~/
- Strom : Das Display ist nicht richtig an die CPU angeschlo{%cs ‘ :
\eg | kontrollieren
; _ : — /}/ r\? _L
Der Automat ist an, es : / T~ ;
wird aber weder Wasser | Eine der Sicherungen 24 Volt ist defekt. Agsg‘a spannung | Sicherung ersetzen
noch Produkt Trafo. N
ausgegeben N
, N Produktbehalter richtig
Der Automat ist an, er . Produktbehélter sind nicht richtig/éi@eﬁéngt Einh&ngen
y B T p ™ ]

Produktmotor ersetzen

Triacplatine defekt

- /’m\\‘,%‘.‘/.ww,ruV
Steckverbindung lose { ™ >

Kabelverbindung prufen
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