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BARISTAH Bedienungsanleitung

Leicht und einfach die cremige Milchzube
Mit unserem automatischen Latte-Aer -b{

(O
70% aller Kaffee-Spezialitéten enthalten aufgeschdumte M}cl\\i\/li‘t%‘n\ﬁrem neuen Latte-Aero-Mixx haben wir die
Milchaufschdumung und Hygiene kinderleicht gemacht. ‘\/(7 ‘5?7

/]

Vergessen sind komplizierte Dampfdisen, Mﬂqﬁi\h&e/r und offene Milchtliten.

Vorbei sind Hygieneprobleme, Reinigen von'Sch en, sténdiges Nachfiillen.

Mit Latte-Aero-Mixx gewinnen Sie automatj %&erheit, Sauberkeit und Frische.

Die benétigte Milch wird bei jedem Bezu % ert frisch zubereitet.

Sie erhalten durch das Latte-Aero-Mixx- W ein leichtes, feinporiges und dichtes Cappuccino-Haubchen.
Cremig, rund und voll im Milchgesch c;.»\

Wie funktioniert der Latte-Aero-Mixx?

-

Das Konzept stammt von den itafienischén C“a%ar-Spezialisten, den Bariste.

Zum cremigen Geschmackserlebnis v Milch-Mix-Getranken (Milch-Shakes) benutzen diese Gastro-Profis
hochtourige Mixersysteme. Unser ayte tisches Latte-Aero-Mixx-System arbeitet mit 16.000Touren-Mixern, die
zusammen mit Sauerstoff ein cremigés-Erébnis garantieren.

Nattirliche Basis ist 100%ige Qualitgtsmilch in Form von hochwertigem Gastronomie-Milchpulver*. Mit gefiltertem und
85°C heiBem Wasser wieder verflisgigt, wird die Milch dann im Latte-Aero-Mixx-System auf Touren gebracht.

Das Mengenverhéitnis herk;ﬁ?z)'n icher Milch zu Milchpulver garantiert 10fache Zeiteinsparung durch weniger
Aufwand. Kein Besorgen, Befiiligry, Reinigen und Bevorraten. Auch Kuhischrénke zur Milchbevorratung sind nicht

mehr nétig. Ein feinporig;es‘,‘ ileHiges Geschmackserlebnis.
Ein rundum gelungener(L&tté Macchiato. Ca. 10g Milchpulver ergeben ein Glas cremige Milch. Eine Container-
Fullung ist ausreichendir ¢a/ 50 Cappuccini.
G ‘
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'ysh\u\{n?:ﬁ Rur; erhitzt, schonend konzentriert und direkt sprih- oder gefriergetrocknet (Wasserentzug).
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Bedienungsanleitung BARISTA H
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BARISTA H

1. Wichtige Hinweise
Beschaffenheitsbeschreibung

o Die Beschaffenheit der Maschine ist nur fir die Produktion

Bedienungsanleitung

- Mitarbeiter-Versorgung.

- mit automatengerechten Kaffee-, Kakao-, Tee- oder sonstigen /(7 /
Getrankeprodukten konzipiert. \ \-Q
o Der tYpisbhe Einsatz ist fur dike'Kunden;k, Gaste- und A

- Die Installation, Befilllung und Reinigung erfolgt nach den

Mafigaben dieser Bedienungsanleitung durch von servomat
steigler nachweislich geschultem Personal des Fachpartners

‘o . Beim Wechsel der Kaffee- oder Produktqualltat ist eine
- Neujustierung durch den servomat Fachpartner
- Voraussetzung.

/7

| o Der Aufstellplatz ist vorgesehen fur trockene geschlogé

Réume ohne extreme Umwelteinflisse (z. B. starke Vi

LS

' Die GréBe, Kapazitat und der damit verbundene Be f{ﬁu
. [Reinigungs- und Serviceaufwand sieht Umsatze Jo{jﬁ: as.
- Modell BARISTA H von taglich bis zu 50 Portion

95'

maximal 36000 Portionen in 24 Monaten.

(.

“?

| - Wenn ungesdhﬂités Personal das Ge/ri {

’ Fachpartner nachweislich nétig.

%\éﬂj

lIbund reinigt,
ist eine umféangliche Einweisung durch de

(o

oBei mutwnlllger Beschadlgung opé\u sa/ hgeméBe
' Behandlung (z. B. Manlpulatlonsvensdqb
. Wertmarken, bargeldiosen Zahlu
- Méangel ausgeschlossen.

it Minzen,
lttg})lst die Haftung fur

] ‘o'\‘/éryscyhléi(lifeile sind Tg T
- unterliegen oder iber eine

%‘ begrenzte Lebensdauer
en rend der Verjahrungsfrist flr

ten ausfallen, ohne dass im

verflgen. Diese Teile ké

- Méngelanspriiche von 24
juristischen Sinne e|n e vorliegt. Folgende Teile sind

hierunter einzuordn n\

“““““

O-Ringe/Leuchtrii Ringe/Mahlscheiben/Mixermotoren/

em naturllchen Verschle|r3 1

Boiler, F

‘ Funktionen unserer Kaffeemaschinen stehen in direktem

Zusam hang mit Wasserfllhrenden Teilen, wie z. B. Ventile,

eizungen.

Ventile und W ungen bei Verkalkung.
o Der Ems Wésserentharternl Flltern Wle Z. B kkkk
BRITA-W r an Aufstellorten mit mehr als 9° Grad

- deutsch rharte ist dringend empfohlen. Wesentliche

2):m\n' stens 2 x pro Jahr, jedoch alle 5000 Portionen)

hzufGhren. Bei der Durchfiihrung dieser Wartungen sind
#brauchstelle zur Gesamtfunktionserhaltung It. beigefugter
Check Liste auszutauschen.

YmaBigen Wartungen sind It. beigefugter Check-Liste |

o Die Relmgungs und Hyglenevorschrlften dieser

Bedienungsanleitung sind zu beachten um ein mangelfreie

Funktion unserer Maschinen zu gewahrieisten.

Beimerstetten, den 01.01.2002

. Textinhalt unterliegt Copyright.
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Bedienungsanleitung

Welche Teile?

- Wartungsvorschrift durchgefiihrt werden: @/4 |

BARISTAH

1. Wichtige Hinweise /67/9
Wartungs-Checkliste N

Folgende Arbeiten miissen im Rahmen der i <>

Was muss gemacht werden? / o]f\/,

 Wassertankversorgung | -

' oder
' Festwasseranschluss

O-Ring Verschluss innen tauschen
Wasserfilterkartusche tauschen N
Wasserfilterpatrone Festwasser tauschen ~ ( / Oj

4

‘Wassertank und Filtereinsatz reinigen C&ZQ S
i

Boiler

Boiler ausbauen und relmgen ggf entk%;

Dichtung Auslauf Boiler erneuern

Wasserstandssonden reinigen ggf. er){k
TemperaturfGhler reinigen ggf. entkglkx

Mixereinheiten

Mischschalen ausbauen und rei
O-Ringe Mixerflansch erneue
V-Ringe Mixermotor erneuerrf1 N

O-Ringe Buchse Mlschschalb)éerJern

Mixerscheiben ermneuern / %a
Mixermotoren uberprufqﬁ uschen

 Ventilator ausbauen y? igen
Lofterkanal ausbaUeh/ remlgen
Lafterschlauch &y bausr und reinigen

e

T T e s

‘Produkte tb pysgr/géf Produktbehalter reinigen |

Produktr/uls\ienjélmgen

Tropfschale

Tropf&‘nal\efntleeren und réi”rilgé‘riw ]
s({\gb; eich Ture reinigen |

‘Wasser- und elektrische |

Steckverbindungen

‘k N_%;E?éser- und elektrische Steckverbindungen |
¥

' Db‘Sieyr‘Ung, "I;“em'peli'atufk
und Funktion

' ;‘\\J\?/asser- und Produktdosierungen uberprifen |
~Temperatur Uberprifen
Endkontrolle-und Probelauf ggf. Miinzannahme

© servomat steigler
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BARISTA H Bedienungsanleitungi

2. Reinigungshinweise
Allgemeine Reinigungshinweise

@ Dieser Reinigungshinweis ist eine Erweiterung der
Benutzerhinweise, die sich im Deckelinneren des Gerates - Q
Wir empfehien hierzu  befinden. Die Reinigungshinweise bestehen aus einer taglichen, <O 0
unseren Gebrauchs-  wéchentlichen und monatlichen Reinigung. Halten Sie die NS
fertigen HACCP Reinigungshinweise ein. Sie haben damit mehr Hygiene und / (75/\
Reiniger weniger Stérungen. .

Té&gliche Reinigung

1. Produkte befiilien: Kontrollieren Sie zuerst den Filllstand (\/( O+
von allen vorhandenen Produkten im Gerat. SchlieRen Sie (‘\ < _/
zuvor die rote Verschiussklappe des Produktcontainers. Fillen™\ ~7
Sie nun das wie auf dem Produktcontainer beschriebene Ny
Produkt ein. Offnen Sie danach die rote Verschlussklappe dgsO ~/
Produktcontainers wieder. o

2. Spiilprogramm ausfiihren: %
Driicken Sie in der Gerétetiire Innenseite die Prograr;@a%t“%
Im Display wird Ihnen ein Programm-Menil angezeigt! @( igen
Sie die Taste 4 fir 4 = SPUELEN. Stellen Sie nun 'nﬁ[é[}?eres
Gefal unter die Ausgabe. Fiir die Mischschale 1 %( i Sie
nun die Taste 1. Splen Sie nun mit mehreren Spifzykign diese
Mischschale durch. Driicken Sie danach die Tdste. 2°und Taste
3. Betétigen Sie die einzelnen Tasten mehrggjs‘9 is, Sie ca. 3
Liter heiRes Wasser gespiilt haben. Driickef.S

% ach die
Programmiertaste um wieder in den Verl ).])Ts us zu
gelangen. v

3. Wasserauffangschale reinigen:

Tropfschale bei gedffneter Ture wie fofgh durch leichtes

herunterdriicken und nach vorne ée“:)en Entnehmen Sie

das Tropfgitter von der Tropfsch; Ie;@\ drrefhigen Sie beide Teile
Si

unter flieRend warmen Wasser.. e danach die

Tropfschale wieder richtig ?{ ,s
4. Produktausgabebereich-T{ire Feinigen; Reinigen Sie die

Innen- und Auenseite derTire'itn Bereich der Produkt-
ausgabe. Hier kann es Ati&\gg?erungen durch Produkt-
spritzern kommen. Reiégeg\ ie diese Teile mit einem feuchten

Schwamm oder Lapgen.”

Hier ist die Refnigung von Punkt 1 bis Punkt 4 beinhaltet,

5. Mischscgl{gr inigen: Drehen Sie den roten
Verschiusébigehnach links. Nun kénnen Sie die Mischschale
nach vorne abziéhen. Entnehmen Sie die Mischschalen
komplettéflzit Schlauch und Auslaufwinkel. Reinigen Sie diese
Teile in 'siner daflir vorgesehenen Spuillésung. Trocknen Sie die
Teil&m}zieder sorgféltig ab.
@ 6,'./ Pigduktrutschen reinigen: Driicken Sie die Produkt-rutsche
le&cb&j_’gégen den Produktcontainer und drehen diese nach links
Bei feuchten e (gegen den Uhrzeigersinn. Reinigen Sie diese Produktrutschen
Produktrutsch K in-einer daftir vorgesehenen Spiillssung. Trocknen Sie diese

entsteht ei JProduktrutschen wieder gut ab, bevor Sie diese wieder
Produktversto&%r% insetzen.

7. Wasservorratsbehilter reinigen: Wasservorratsbehalter
(Q 1 (blau) am Griff leicht anheben und nach vorne herausziehen.
7 ./ Reinigen Sie den Wasservorratsbehalter in dem Sie die
K N\ Ricksténde unter flieBendem warmen Wasser abreiben.
) |
) / Kalkablagerungen entfernen Sie mit leichtem Essigwasser.
- Spilen Sie danach den Wassertank mehrmals gut aus.

20.07.2005 6 © servomat steigler



Bedienungsanleitung BARISTA H

3. Reinigungshinweise (/)
. - /\A\\\\\W/
Monatliche Reinigung N

Hier ist die tagliche und die wéchentliche Reinigung von Punkt 1 —
bis Punkt 7 beinhaltet. <>
8. Produktcontainer reinigen: SchlieRen Sie zuerst die roten O@
Verschlusskappen an den Produktcontainern. Entnehmen Sie die S
Produktcontainer, indem Sie diese vorne leicht anheben und { C’Z,/\

Entnehmen Sie die Produktrutschen von den Produktcontainegr
Legen Sie die Produktcontainer und die Produktrutschen in ei

daflir vorgesehene Splilidsung. Reiben Sie die Produktcont?jﬁ‘éx
mit Hilfe eines Schwammes sauber aus. Trocknen Sie die \)// Or
Produktcontainer gut. Am besten liber Nacht austrockne as %
und am n&chsten Tag wieder einsetzen und befullen./\\\ """" 7

.....

9. Liifterkanal reinigen: Wenn Sie die Produktcontaine “u@;die
Mischschalen ausgebaut haben so kénnen Sie die . £,
Kunststoffschublade tiber den Mischschalen und :&-&h den

nach vorne abziehen. Entleeren Sie das restliche Produkt. \/\\/
.

Produktcontainern nach vorne entnehmen. Dieses.is
Absaugkanal fur die Dampfabsaugung des Wagsﬂe\rsP
es vorkommen, das Produkt mit eingesaugt werdep-Kann.
Reinigen Sie diesen Lufterkanal mit einer [‘J\r\v\a esehenen
Spulidsung und trocknen Sie diesen vor d%etzen wieder
gut ab.

ier kann

~— 1
“© servomat steigler 7 20.07.2005 &



BARISTAH

4. Technische Daten
Technische Datenblatt

Bedienungsanleitung

620 mm

Héhe (mlt geschlossenem Deckel) e
MaRe - Breite (mit geschlossener Tilre) 1300 mm /(7 //\ ~/
 Tiefe (mit geschlossener Tire) 455 mm_ J/ /
Gewicht : I\'/iﬁr @ \] Q
 Spannungsversorgung épVe[%ﬂ’ Hz16A
Elektrische Werte Leistungsaufnahme max.
Verbrauch bei ca. 50 Tassen pro Tag (130 ml) 1 ,(TK h
Primar 230V (schwarz) BN \,239/\/0!’( 50 Hz
Transformator Sekunddr 24V (blau) 90VA ~ 100VA <\\‘ 24A/0lt
8,5V (rot) 10VA 8,5 Volt
Heizelement Leistung ] 1300 W
Boiler Fassungsvermégen Q 2,1 Liter
Aufheizzeit - ca. 10 Minuten
. Temperaturregelung | Elektronisch /g PTC Fuhler
- Spannungsversorgung ( f\:\ 24V DC
Produktmotor - Laufgeschwindigkeit f Q\/ 185 Upm
. , Spannungsversorgung é\7 124V DC
Mixermotor ; Laufgeschwmdlgkelt regelbar von Q 2400 Upm bis 16000 Upm
Ventile Spannungsversorgung Einlassy, /enh\ 24V DC
Wassertank ; - (Q .
(Standard) . Kapazitat \E ca. 2,1 Liter
Festwasseranschluss Wasserdruck \& Q '1-8Bar
{Option) Wasseranschluss P 1 3/8“oder 3/4" aulen
Beleuchtung Tire E Leuchtstoffrohré @ 210 mm Durchmesser 16 mm 230 V /6 Watt
: /\\“
. FLASH-C grammierung mit PC-Software
Sonstiges Srgnalleﬁb\ )ﬁjr Produktionsablauf
Kaffeebehilter
(Schmal) Fassu@vermbgen ca. 0,4 Kg
G 7
Kafﬂ(eBe:);:!)alter /N aé{,ngsvermégen ca. 0,8 Kg
/A
o |
Kakaobeh NI . ;
(Schma‘l)z /\2 N : Fassungsvermdgen ca. 1,0 Kg
Mllchbel(d[t > "
Fassungsvermdgen .ca. 0,8 K
Milc ehdfter .
<\ (Breit) | Fassungsvermégen | ca. 1,6 Kg
\4‘:““
<\\ R
O 4
(2 N
NS
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BARISTAH

Bedienungsanleitung

4. Erste Hilfe (Fehlermitteilungen)
Stérmeldungen

Das Gerat kontrolliert uber die Steuerungselektronik eine
Vielzahl von Funktionen und stellt bei bestimmten Stérungen
den Abverkauf automatisch ein. Im Display erscheint dann
als Mitteilung: z. Bsp.: AUS (Code). Um die Stéranzeige zu
entfernen muss das Gerat Ein- und Ausgeschaitet werden.

___Anzeige-CODE | Ursache [

__Fehlerbehebung |,

Ein EAROM - Speicher CPU tauschen

| auf der CPU ist defekt.

kein Wasser

_

ungeniigender W/éssiw>
(EinlaRventil defSkf)
RN

Boiler auf Djic igi@jt

| Wasserverlust im Boiler,
- obwohl kein Abverkauf statt
| gefunden hat.

Uberp:??\ J :
Schla cﬂy%%&n’éungen Uberprifen
; [‘ \\\

: S/t/ét;fﬁg{adaten laden
@lﬁuschen
=/

Sonde nicht in Ordnung
. (eventuell Verkalkung)

Verlust der Standarddaten

~

Boilerfillistandskontrolle
nicht in Ordnung

Stecker an der Sonde ist lose

- Uberlaufschlauch am
. Einlassventil abziehen,

- angesammeltes Wasser

; aus dem Schlauch ablaufen
lassen

/"‘*«;\;\3\ 5 o ooy 1
g;s\\‘e Die Taste tiberprifen und falls
mtader defekt | nétig ersetzen

- Folientastatur erneuern

AL il
R R D R

AN
(o)
(m/
SR
{ %’\\O
N
-~ \\\\>
s (©
AN
\ N
, /:\&\/
\\\\‘\\TQ“N

" servomat steigler
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BARISTA H

Bedienungsanleitung

4. Erste Hilfe (Fehlermitteilungen) (oM
Stérmeldungen &
_Ursache | Fehlerbehebung | T >\<> |
et : I R N
24 Volt Versorgungsspannung A

fehlt

Transformator defekt

Leiterbahnen auf der CPU sind

CPU defekt ﬁ
| Lefterbahnen CPUdetekdt ( )
Ein Motor hat einen Defekt \ /(Z f
SNSRI £ B WA
: | —/
| Ein Transistor fur die  Transistor erneuern V\\
Versorgungsspannung auf der .
- CPU ist defekt 4 ~
CPU erneuern < %
[/:“,\\\U S
. VO :
. 6,3 A Sicherung auf der CPU CPU defekt < N
- hat ausgeldst — S /\‘;\> .
 Ein Motor hat eﬁq‘%@ ek
N\
R N S
CPU defekt(Teap fur Heizung
Boiler zu heil macht Karzs B)
-~y
' Boiler zu kalt : sfs\heta/sgelast

\\\

fekt (Transistor defekt)

AV
g

Q&

 Software aufCPY hicht
- geladen N

SPude

,‘/~‘;

Temperaturfihler mift @S\\)

/ %_)j
{ Temperaturfiihler defekt

‘ Zuleitung zum
Temperaturfithler unterbrochen

Funktion abschalten

Software mit FlashCard
aufspielen

<

®

Sollten@i jdfe Fehlermeldungen nicht beheben kdnnen,

A
/\\\/

A

ver en Sie sich bitte an lhren Fachpartner.

10
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Bedienungsanleitung BARISTA H

4. Erste Hilfe (Fehlermitteilungen) /\@Z//\
Stérursachen ohne Stérmeldung CS
N
Die hier beschriebenen Stérungen werden durch keine Yo, Q
Meldung im Display angezeigt. KO@
Stérung { Mégliche Ursache | At Oy)ﬁésung i
e e SIS RN RS ——

f Der Automat ist auRer Stromnetz ist ausgefallen U jten und ggf. wieder

Betrieb kein Teilerhalt | B LU E—
Strom i / @
Eine der Hauptsicherungen hat ausgel&st A\ | Sjcherung ersetzen
Jan e

Der Automat ist aufler - Die Sicherung auf der CPU fur 8,5 Volt ist defekt O i Sicherung ersetzen
&

Betrieb auf dem Display

sieht man nichts aber e - e e A
- einige Teile erhalten N )
. Strom Das Display ist nicht richtig an die CPU angeszﬁlg@ - Steckverbindung

. kontrollieren
~ON :

« . Uoy ;

Der Automat ist an, es ~ ( N ,,
- wird aber weder Wasser | Eine der Sicherungen 24 Volt ist defekt. @@ngsspannung Sicherung ersetzen
- noch Produkt Trafo. {J\ oy

ausgegeben \\\>

.; , C . . t Produktbehélter richtig
' Der Automat ist an, er f Produktbehalter sind nicht nch@:@é@ngt _Einhangen
- kein Produkt Produktmotor defekt ) S — i
| ein Produ m\:\/(—/ . Triacplatine defekt |
Steckverbindung |o/s§“‘/’" RN ' Kabelverbindung priifen
~

~L7
‘..“\:\\
,(©
AN
R
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