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Angebotsvielfalt
Kaffee-Spezialitaten

Heissgetranke-System ohne
Cappuccino sind heute fast
undenkbar. Aber erst die
Angebotsvielfalt optisch und
geschmacklich unterschiedener
Kaffee-Spezialitaten, bringen
das Verbraucherherz und damit
den Umsatz auf Touren

Im A.R.T. - System finden Sie
Cappuccino

Cappuccino Extra

Rezeptur
Stufen-Programm

Unser A.R.T. - Getrankequalitats-
ergebnis ist nur méglich durch
das fein ausjustierte Stufen-
Produktionsprogramm. Kaffee,
Topping/Weisser, Schokolade
und fein gefiltertes heiles
Wasser werden Stufe fur Stufe
zur cremigen Getrankekreation
Jede Kaffee-Spezialitat hat ihre
eigene Stufenproduktion

Bedienungsanleitung

Technische
Qualitatsicherung

Unser elektronischer FlashCard-
Speicher sichert A+R ab. Der
Servicetechniker kann nach
Kundenwunsch etwas
mehr/weniger Wasser/Produkt
dosieren. Auf die R-Rezeptur
Stufenproduktion hat er keinen
Zugriff

Ergebnis
Das A R.T.-Programm garantiert

MoccaCino eine zuverlassige Getranke-

Café Au lait qualitat, deren Qualitatsspitze

Espresso nur noch abhangig ist vom

u.sw Einsatz der verwendeten
Produkte seibst
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1. Wichtige Hinweise

i Beschaffenheitsbeschreibung

- Die Beschaffenheit der Maschine ist nur fur die Produktion
mit automatengerechten Kaffee-, Kakao-, Tee- oder
sonstigen Getrankeprodukten konzipiert.

- Der typische Einsatz ist fur die Kunden-, Gaste- und
Mitarbeiter-Versorgung.

- Die Installation, Befiillung und Reinigung erfolgt nach
den MalRgaben dieser Bedienungsanleitung durch von
servomat steigler nachweislich geschultem Personal des
Fachpartners.

- Beim Wechsel der Kaffee- oder Produktqualitat, ist eine
Neujustierung durch den servomat Fachpartner
Voraussetzung.

- Der Aufstellplatz ist vorgesehen fur trockene,
geschlossene Raume ohne extreme Umwelteinfiisse (z. B.
starke Vibration).

- Die GroBe, Kapazitit und der damit verbundene
Beflllungs-/Reinigungs- und Serviceaufwand sieht Umsatze
fur das Modell XS E von taglich bis zu 50 Portionen vor,
maximal 36000 Portionen in 24 Monaten:

- Wenn ungeschultes Personal das Gerat befullt und
reinigt, ist eine umfangliche Einweisung darch den servomat
Fachpartner nachweislich nétig.

- Bel mutwilliger Beschédigung oder unsachgemaie
Behandlung (z. B. Manipulationsyersuchen mit Manzen,
Wertmarken, bargeldiosen Zahlungsmitteln) ist die Haftung
fur Mangel ausgeschlossen:

- VerschleiBteile, sind Teile die einem naturlichen
Verschleil® unterliegen oder Gber eine natirlich begrenzte
Lebensdauer verfigen. Diese Teile konnen wahrend der
Verjahrungsfrist far Mangelanspriche von 24 Monaten
ausfallen, ohne dass im juristischen Sinne ein Mangel
vorliegt. Folgende Teile sind hierunter einzuordnen:

O-Ringe/Leuchtmittel/V-Ringe/Mahischeiben/Mixermotoren/
Ventile und.Wasserheizungen bei Verkalkung.

- Der Einsatz von Wasserenthértern/-Filtern, wie z. B.
BRITA-Wasserfilter an Aufstellorten mit mehr als 9° Grad
deutscher Wasserharte ist dringend empfohlen. Wesentliche
Funktionen unserer Kaffeemaschinen stehen in direktem
~~Zusammenhang mit wasserfihrenden Teilen, wie z. B.
1 Ventile, Boiler, Heizungen.
. - RegelméBigen Wartungen sind It. beigefugter Check-Liste
(mindestens 2 x pro Jahr, jedoch alle 5000 Portionen)
durchzufthren. Bei der Durchfihrung dieser Wartungen sind
Verbrauchsteile zur Gesamtfunktionserhaltung It. beigeftgter
Check-List auszutauschen.

- Die Reinigungs- und Hygienevorschriften dieser
Bedienungsanleitung sind zu beachten um ein mangelfreie
Funktion unserer Maschinen zu gewahrleisten.

Beimerstetten, den 01.01.2002
Textinhalt unterliegt Copyright.
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1. Wichtige Hinweise
O}
Wartungs-Checkliste 1.2 %/

Folgende Arbeiten milssen im Rahmen der
Wartungsvorschrift durchgefiihrt werden:

Welche Teile?

Was muss gemacht werden?

Wassertankversorgung - Wassertank und Filtereinsatz reinigen
oder Festwasser- - O-Ring Verschluss innen tauschen
anschluss - Wasserfilterkartusche tauschen
B Wasserfilterpatrone Festwasser tauschen
Boiler - Boiler ausbauen und reinigen, ggf. entkalken )
- Dichtungen Boilerdeckel erneuern }
- Temperaturfihler reinigen ggf. entkalken
Ventilblock . Ventilblock ausbauen und reinigen ggf. w&;lk;n
- Plunger von allen Auslassventilen erneuern
Mahiwerk und Dosierer - Mahliwerk reinigen und Mahischeiben éméuem
- Dosierer reinigen und prifen
Briher - BrUher ausbauen und reinigen\ )
- Siebe und O-Ringe Stempel ereuern
Mixereinheit - Mischschale ausbauen n\md\reinigen
- O-Ring Mixerflansch erneuern
- V-Ring Mixermotor ermeuern
- O-Ring Buchse Mischschale erneuern
- Mixerscheibe erneuern
. Mixermotor tiberpriifen, ggf. tauschen
Ventilator . Ventilator ausbauen und reinigen
- Lufterkanal ausbauen und reinigen
- Lafterschiauch ausbauen und reinigen
Produktbehilter . Produkte uberprifen, ggf. Produktbehalter
reinigen
- Produktrutschen reinigen
Tropfschale und . " Tropfschale und Kaffeesatzbehalter reinigen
Kaffeesatzbehilter
Zahlungssystem / - Zahlungssystem/Manzprifer prifen und reinigen
Minzprifer
Wasser- und - alle Wasser- und elektrische Steckverbindungen
elektrische } prufen
Steckverbindungen
Dosierung, TMr ] - Wasser- und Produktdosierungen Gberprufen
und Funktion - Mahigrad Kaffee Gberprifen ggf. nachstellen
B Temperatur Oberprifen
- Endkontrolle und Probelauf ggf. Minzannahme
08.02.2006 6 © servomat steigler
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2. Reinigungshinweise

21 Allgemeine Reinigungshinweise

Dieser Reinigungshinweis ist eine Erweiterung der
Benutzerhinweise, die sich im Deckelinneren des Gerates
befinden. Diese Reinigungshinweise bestehen aus einer
taglichen, wochentlichen und monatlichen Reinigung. Halten
Sie diese Reinigungshinweise ein. Sie haben damit mehr
Hygiene und weniger Stérungen.

22 | Tagliche Reinigung

1. Instantprodukte befiillen: Kontrollieren Sie zuerst den
Fallstand von allen vorhandenen Produkten im Gerat.
Schlielen Sie zuvor die rote Verschlussklappe des
Produktcontainers. Fallen Sie nun das wie auf dem
Produktcontainer beschriebene Produkt ein. Offnen Sie
danach die rote Verschlussklappe des Produktcontainers
wieder.
® 2. Kaffeebohnen befiillen: Kontrollieren Sie den Fullstand
der Kaffeebohnen und fllen Sie nach Bedarf nach: Beachten
Sie, daB Sie nur diesen Kaffee, der eindosiert wurde, in
dieser Maschine nachftllen.
3. Spillprogramm ausfilhren: Wenn Sie eine
Wassertankversorgung haben, vergewissern Sie sich zuerst,
daB Sie genugend Wasser im Wassertank -haben. Offnen Sie
die Tare. Drucken Sie in der GeratetUre Innenseite die
Servicetaste. Im Display wird Ihnen ein-Programm-Men(
angezeigt. Dricken Sie die Taste 4 der Anwahitastatur um in
das Spulprogramm zu gelangen. im Display wird Ihnen ein
weiteres Men( angezeigt. Stelten Sie nun ein groReres Gefal
unter die Ausgabe. Fir die Briiherreinigung Driicken Sie nun
die Taste 1. Verwenden Sie hierzu die von uns empfohlenen
Reinigungstabletten. Folgen Sié bei diesem Programm den
Anweisungen auf dem Display. Nach dieser Bruherreinigung
erscheint wieder das Mend; Driicken Sie hierbei nachfolgend
mehrmals die Tasten 2 und 3 fur die einzelnen Auslaufe und
Mischschalen. Betatigen'Sie die einzelnen Tasten mehrmals
bis Sie ca. 3 Liter heiRes Wasser gespdit haben. Befillen Sie
den Wassertank wieder mit Wasser.
4. Wasserauffangschale reinigen: Entnehmen Sie die
Tropfschale bei gedffneter Tare wie folgt: durch leichtes
herunterdriicken und nach vorne herausziehen. Entnehmen
Sie das Tropfgitter von der Tropfschale und reinigen Sie
beide Teile unter flieBend warmen Wasser. Setzen Sie
danach die Tropfschale wieder richtig ein.
5. Kaffeesatzbehdlter reinigen: Entleeren Sie zuvor den
Kaffeesatzbehalter. Reinigen Sie diesen in einer daflr
vorgesehenen Spillésung. Trocknen Sie den Behalter wieder
gut aus.
6. Produktausgabebereich Tire reinigen: Reinigen Sie die
Innen und AuBBenseite der Tare im Bereich der
Produktausgabe. Hier kann es zu Ablagerungen durch
Produktspritzer kommen. Reinigen Sie diese Teile mit einem
feuchten Schwamm oder Lappen.

© servomat steigler 7 08.02.2006
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2. Reinigungshinweise

Wadchentliche Reinigung

Diese Reinigung beinhaltet die tagliche Reinigung von Punkt 1
bis Punkt 6.

7. Mischschalen reinigen: Entnehmen Sie die Mischschalen
wie folgt: Drehen Sie den roten Verschlussbugel nach links.
Nun kénnen Sie die Mischschale nach vorne abziehen.
Entnehmen Sie die Mischschalen komplett mit Schlauch und
Auslaufwinkel. Wenn Ihr Gerat Teewasserfunktion hat,
entnehmen Sie bitte den Auslaufschlauch mit Auslaufwinkel.
Reinigen Sie diese Teile in einer dafir vorgesehenen
Spaliésung. Trocknen Sie diese Teile wieder sorgfaltig ab und
bauen Sie diese wieder ein.

8. Wasservorratsbehilter reinigen: Wasservorratsbehalter
(blau) am Griff leicht anheben und nach vorne herausziehen.
Reinigen Sie den Wasservorratsbehalter in dem Sie die
Rickstande unter flieBendem warmen Wasser abreiben.
Kalkablagerungen entfernen Sie mit leichtem Essigwasser.
Spulen Sie danach den Wassertank mehrmals gut aus. Falls
Sie einen Filtereinsatz im Wassertank haben, so reinigen Sie
diesen Filtereinsatz genauso.

9. Produktrutschen reinigen: Entnehmen Sie die
Produktrutschen vom Produktcontainer wie folgt; Dricken Sie
die Produktrutsche leicht gegen den Produktcontainer und
drehen diese nach links — gegen den Uhrzeigersinn. Reinigen
Sie diese Produktrutschen in einer dafir vorgeseh
Spullésung. Trocknen Sie diese Produktrutschen wieder gut
ab, bevor Sie diese wieder einsetzen. Bei feuchten
Produktrutschen entsteht eine Produktverstopfung.

Monatliche Reinigung

Diese Reinigung beinhaltet die tagliche und die wochentliche
Reinigung von Punkt 1 bis. Punkt.9,

10. Produktcontainer reinigen: Schlieen Sie zuerst die roten
Verschlusskappen an den Produktcontainern. Entnehmen Sie
die Produktcontainer, indem Sie diese vorne leicht anheben
und nach vorne abziehen. Entleeren Sie das restliche Produkt.
Entnehmen Sie die Produktrutschen von den
Produktcontainern. Legen Sie die Produktcontainer und die
Produktrutschen in-eine dafir vorgesehene Spallésung. Reiben
Sie die Produktcontainer mit Hilfe eines Schwammes sauber
aus. Trocknen Sie die Produktcontainer gut. Am besten tber
Nacht austrocknen lassen und am nachsten Tag wieder
einsetzen und beflllen.

11. Kaffeebohnenbehditer reinigen: Schiieen Sie zuvor den
Schieber des Produktbehalters. Heben Sie den Behalter nach
oben an. Leeren Sie die restlichen Kaffeebohnen aus dem
Behalter. Reinigen Sie den Behalter in einer daflr
vorgesehenen Spullésung. Trocknen Sie danach den Behalter
gut ab und setzen Sie ihn wieder ein. Offnen Sie den Schieber
des Behalters wieder und fillen Sie die Kaffeebohnen wieder
auf.

12. Lifterkanal reinigen: Wenn Sie die Produktcontainer und
die Mischschalen ausgebaut haben so konnen Sie die
Kunststoffschublade Gber den Mischschalen und unterhalb den
Produktcontainern nach vorne entnehmen. Dieses ist der
Absaugkanal fur die Dampfabsaugung des Wassers. Hier kann
es vorkommen, dal} Produkt mit eingesaugt werden kann.
Reinigen Sie diesen Lufterkanal mit einer dafir vorgesehenen
Spullésung und trocknen Sie diesen vor dem einsetzen wieder
gut ab.

Bedienungsanleitung

23 (9
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2. Reinigungshinweise

25 Reinigungshilfen

Verwenden Sie speziell das fir dieses Gerat
zusammengestellite Clean-Set. (Clean-Set fiur XS E2)

@ Das Clean-SET dient Ihnen zur schnelleren und einfacheren
Reinigung des Gerates. Geratespezifisch wurden hier jeweils
fur XS E2 und XS E3 Clean-Set’s zusammengestellt.

Das Clean-Set besteht aus:

- Vormontierter Mischschale und Auslaufschlauch fir Kakao
- Vormontierter Auslaufschlauch far Teewasser

- Produktrutsche fiir Kakao

- Produktrutsche fur Milch (Topping oder WeiRer)

- Reinigungsburste 6 mm fur Auslaufwinkel

- Reinigungsbirste 10 mm fir Auslaufschlauch 9 x 6
- Reinigungseimer 5 Liter

- Schwammtuch gelb

- Schwamm kratzfrei

- Reinigungstabletten fur Microbriher

- HACCP Reiniger gebrauchsfertig verdinnt.

Vorgehensweise:
@ Reinigung wie bei taglicher, wochentlicher und monatlicher
Reinigung durchfihren. Mit dem Clean<Set konnen Sie diese
Mit Hilfe dieser Clean- Teile, die Sie in eine Spulldsung legen, sofort tauschen. Das
Set’s kdnnen Sie Gerat ist sofort wieder Betriebsbereit. Die ausgetauschten
verschmutzte Teile Teile spruhen Sie danach mit dem HACCP Reiniger ein und

einfach tauschen. Das legen diese in eine mit dem HACCP verdinnten Spallésung

Gerat ist sofort wieder ein. Nach ca. 45 Minuten Einwirkzeit konnen Sie diese Teile

einsatzbereit. mit dem Schwammtuch abreiben, unter klarem Wasser
abspllen und gut trocknen lassen.

Bestellen Sie fur Ihr Gerat wie folgt:

Artikelnummer, Artikel
100 545 Clean-Set fur XS E2 Gerate
100 546 . " Clean-Set fur XS E3 Gerate

In dem gelieferten Clean-Set befindet sich eine Bestellliste,
mit der Sie Reiniger, Bursten, Schwammticher usw.
nachbestellen kdnnen.

Bedenken Sie:
Reinigungen mit unseren Clean-Set’s sind
- schneller und einfacher

- frischer und appetitlicher
. mehr Hygiene und weniger Stérungen.

© servomat steigler 9 08.02.2006
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2. Reinigungshinweise

AuRerbetriebnahme 26 \0,

— A
Bei Kurzzeitiger Auerbetriebnahme wie z. Bsp. in der

Urlaubszeit ist es notwendig, das Gerat vorher zu Reinigen, die
Produkte und das Wasser zu entleeren.

Auch wenn Sie einen Ortswechsel vorsehen, wie z. Bsp. bei

einem Vorfhrgerat oder Testgerat gehen Sie bitte wie bei der ;
Abbauanleitung beschrieben vor. Damit Sie Freude auch nach , Cino XS ist mobil,
dem Transport mit der Cino XS haben, beachten Sie bitte diese  f1exibel und leicht zu
Abbau- und AuBerbetriebsanleitung. transportieren.

Vorgehensweise:

Fahren Sie, wie in den Reinigungshinweisen das
Spalprogramm durch.
Ist Ihre Maschine ,fest“ an die Wasserleitung
angeschlossen? Wenn nein - weiter mit Punkt 3.
a) SchlieBen Sie den Wasserzulauf (Eckventil)
b) Offnen Sie die Rickwand des Gerates und
entnehmen Sie die Abdeckung. @
c) Nun sehen Sie einen Klarsichtbehalter gefollt mit
Wasser. Am Auslauf dieses Behalters, befindet sich Entleeren Sie den
ein Schlauch mit einem Stopsel (Verschluss). Nehmen Kaltwassertank und den
Sie einen groReren Behalter, und l6sen Sie den Druckboiler. Bei
Stopsel. Entleeren Sie den Behalter ganz. Schlielen Transporten unter 0° C
Sie den Schlauch wieder. besteht Frostgefahr.
d) Schalten Sie nun das Gerat ein. Dmcken Sie den
Tarkontaktschalter kurz, damit das Gerat in den
Betriebsmodus geht.
e) Aktivieren Sie nun die Splung aber den
Teewasserschlauch. Spalen Sie solange bis kein
Wasser mehr lauft. Das Gerat ist nun drucklos. Sie
konnen das Gerat jetzt ausschalten.
f) Am Gerateboden Unterseite befindet sich eine
Ablassschraube fur den Druckboiler. Losen Sie diese
Schraube vorsichtig, Entleeren Sie den Druckboiler
komplett. SchlieBen Sie die Schraube wieder.
g) SchlieBenSie die Ruckseite des Gerates wieder.
Entleeren Sie den Wassertank und reinigen Sie diesen wie in
den Reinigungshinweisen beschrieben. Gehen Sie zur
Entleerung des Kaltwasserbehalters und des Druckboilers vor
wie bei Punkt 2'b) bis g).
Entleeren Sie alle Produktbehalter. Reinigen Sie die
Produktbehaiter und die Produktrutschen sowie die
Mischschalen und Auslaufschlauche wie in den
Reinigungshinweisen beschrieben.
Entleeren und Reinigen Sie die Tropfschale und den
Kaffeesatzbehalter.
Reinigen Sie die Getrankeausgabe.
Bauen Sie alle Teile wieder ein. Das Gerat ist jetzt
Transportfahig / Lagerfahig.

08.02.2006
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3.1

Gewicht

Elektrische Werte

Transformator

Mahiwerk

Pumpe

Produktmotor

Mixermotor

Wassertank

Kakaobehélter

Milchbehilter

cino xs Presso-Bean E2
3. Technische Daten

Technische Datenblatt

Hohe (geschlossen)
Breite (geschlossen)
Tiefe (geschlossen)

Leer

Voll

Spannungsversorgung

Leistungsaufnahme max.

Verbrauch bei ca. 50 Tassen pro Tag

Primdr 230V (schwarz) +/- 10% 220 VA

Sekunddr 8,5 V (rot) 10VA / 26 V (grtn) 90VA /
30V (blau) 120VA

Spannungsversorgung

Leistung

Absicherung

Gerauschpegel

Spannungsversorgung

Leistung (Modell EX7)

Elektromagnetische Hochleistungspumpe™

Heizelement Leistung

Fassungsvermogen

Aufheizzeit

Spannungsversorgung

Laufgeschwindigkeit

Spannungsversorgung
Laufgeschwindigkeit

Spannungsversorguné
Kaffeedosierung min/ max

FassungsvermOgén
Kapazitat BRITA Filterkartusche

Fassungsvermogen Kaffeebohne

Fassungsvermogen Kakaoprodukt

. Fassungsvermogen Topping / Kaffeeweiler

Ab Software PFXSED 1A

520 mm
379 mm
470 mm
38 Kg

ca. 44 Kg

230Volt 50 Hz 16 A

1250 Watt
2.4 Kwh

230 Volt 50 Hz

85V/26V/30V

24V DC

50 W/ 2600 UpM
5,0 A Trage
ca. 67 dBA
230V 50 Hz

48 W
max. 7 bar

1100 W
ca. 0,5 Liter
ca. 2 Minuten

24V DC
90 Upm

24V DC
16000 Upm

24V DC
70-90gr.

3,5 Liter
ca. 145 Liter / 10° kH
oder 4 Wochen

Ca 1Kg

Ca. 04 Kg

Ca 0,4 Kg

© servomat steigler
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4. Aligemeine Geréteinformationen

\) i
Typenschild 41 O
i O
Das Typenschild ist ein wichtiges Informations-Etikett. Fir
eventuelle Ersatzteilbestellungen bitte immer Geratetyp und

Geratenummer angeben.
Das Typenschild befindet q n h
sich an der inneren
rechten Gerateseite. Das H
Typenschild wird wie folgt Rheapro]eet_s Herstellerdaten
definiert: Via Trieste, 49 | - 21042 Caronno Plia (VA) Itakia : '
Societa del Gruppo Rhea Vendors
Modello XS ER 230AA < Geratedaten
230V ~50Hz 1100W C E
Codice D10005EC21040 :
Matricola 06020274
J"‘.‘ Geratenummer
Definition Geratedaten
XS Gerate -Typ , XS
, - E = Bono / espresso
E/2 Modell Ausfihrung 2 = Anzahl der Instant-
N Produktbehalter
AA Wasseranschluss AA = mit Wassertank
Bitte Beachten 4.2
Folgende Teile konnen'Sie bet richtiger Bedienung schonen
und Pannen ’vermeiden:
- Nicht zu fein
mahlen
Pumpe: Leerlauf und Staudruck schadet Ihr: - Die Siebe der
! Bruheinheit darfen
nicht verstopft sein
- kein HeiBwasser
in den Wassertank
einfallen
- Nicht zu fein
: mahlen
Mahiwerk: Es verstopft oder kann verklemmen
t - Periodisch reinigen
{ - Reinigungsprogramm
{ taglich durchfahren
Briher: Er verstopft bei nicht durchgefiihrtem Reinigungsprogramm
- Siebe sorgfaltig
reinigen

08.02.2006 12 © servomat steigler
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4. Aligemeine Geriteinformationen

Sicherheitshinweise

Dieses Gerat wurde unter Bertcksichtigung aller
Sicherheitsaspekte gefertigt. Dennoch darfen mit der
selbststandigen Aufstellung und Bedienung der Automaten nur
Personen, die das 18. Lebensjahr vollendet haben, betraut
werden. Geeignet ist nur, wer durch fachliche Ausbildung und
Erfahrung im Umgang mit solchen oder ahnlichen Automaten
qualifiziert ist sowie einschlagige Sicherheits- und
UnfallverhGtungsvorschriften kennt und daher Gefahren
erkennen und abwenden kann.

4.3

Vor Inbetriebnahme ist diese Bedienungsanleitung unbedingt
vollstandig zu lesen, um eine sichere Inbetriebnahme und
einen einwandfreien Betrieb zu gewahrleisten.

Achtung: Vor allen Instandsetzungsarbeiten

Netzstecker ziehen!
Das Gerat wurde gemaB folgender europaischen o
Sicherheitsvorschrift entwickelt:
@ - EN60335-1
" Sicherheit der elektrischen Haushaltsgerate und ahnlichen
Geraten”.
4.4 Gefahrenhinweise
- Achtung: an diesem Gerat befinden sich
v heile Teile. Die Temperatur kann an
bestimmten Gerateteilen mebr als 90°C
betragen.
v - Nehmen Sie das Gerat nie mit defekter
Zuleitung in Betrieb.
v - Das Gerét nie ins Wasser tauchen.
- Zur Reinigung des Gerates ohne
v Reinigungsprogramm stets den Netzstecker
aus der Steckdose ziehen.
v -~ Kinder nie unbeaufsichtigt mit dem Gerat

arbeiten lassen.

© servomat steigler 13 08.02.2006
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4. Alilgemeine Geréteinformationen
Sicherheitsvorrichtungen

Tarkontaktschalter

Manuell geschalteter Sicherheitstemperaturbegrenzer fir den
Boiler

Zeitgesteuerter Schutz fur die Pumpe

Zeitgesteuerter Schutz fir den Getriebemotor der
Kaffeebrihgruppe

Zeitgesteuerter Schutz fur die Kaffeemahle
Sicherung Briherwasserzulauf vorhanden

Sicherung Briher nicht richtig eingebaut oder nicht vorhanden

Zubehor

Zahireiche Zubehor- und Sonderteile stehen zur Verfigung, um
weitere Leistungen vom Gerat zu erhalten: Dié
Montagebausatze werden mit Installationsanleitung geliefert,
die befolgt werden massen, um die Sicherheit des Gerates
beizubehalten.

XS-Festwasser-KIT
XS-Minzgerate-KIT
XS-Geldkarten-KIT:
XS-AQUA-Modul .
XS-MuItiOOnW
XS-Multi-Tischbasis

XS-Frontpaneel (Verschiedene Designmotive)

XS-Accessoires (Tassen, Potte, Loffel, Tabletts,
Zuckerstabchen, Tassenwarmer)

XS-BONO Basis Ersatzteilpaket (Alle notwendigen Teile)

XS-BONO Reinigunstabletten fur MICRO-espresso-Bruher

Bedienungsanleitung

RGN
~Q

g

e 6 66 666

4.6

®

Art-Nr. 100525
Art-Nr. 100503
Art-Nr. 611086
Art-Nr. 100501
Art-Nr. 100500

Art-Nr. 100517
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5. Automaten Bauteil Ubersicht

5.1 Ansicht Riickwand

Gehéause hinten

fCPU/Steuerung Zusatzplatine .
-
_/
™ Produktmotor )
Ausgleichsbehalter
o »
(~ Servicetire
Flowmeter
(~ Netzschalter
Brihermotor )
)~
— i
Hauptsicherungen
i
Sicherungen
Gleichrichter far
das Mahlwerk

Transformator |

R

Fallschlauch von
Einlassventil
Wassertank

o

Druckboiler j

Thermosicherung j

© servomat steigler 15 08.02.2006



Ab Software PFXSED 1A cino xs Presso-Bean E2 Bedienungsanleitung

5. Automaten Bauteil Ubersicht
Ansicht Front 5.2

Gehéause aulRen

Tarschlo

S

r Paneele
(verschiedene

o Designs) I

Display j
Blende flr Einbau
Manzkit

g
Blinklicht Tastatur far Anwahl
und
e, Programmierun
— og g
Tropfschale
e

("~ Wassertank | Produktbehalter )
i . —
a —~
Kaffeebohnen- Produktrutsche
behalter »
? il
Abdeckung for Mischschale
Dosierer und
Mahlwerk )
—
Tarkontaktschalter Auslaufschlauche
i
N—
Braher Kaffeesatzbehalter )
e

E Programmtaste Schio
B
Munzblende Abdeckung
Lichtkasten

SchlieRgestange .

E Flachbandkabel

Abdeckung fur
Produktschilder

=

Ampellicht

\

Produktausgabe o

-
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5. Automaten Bauteil Ubersicht

5.3 Beleuchtung

Beleuchtung Tire innen

Leuchtstoffrohre Knopf far
- Programmtaste

Drossel —
E ey LAnschluss far j

Blinklicht
[ Starter
Startersockel j

Blinklicht Tiire innenund aulRen

[3 poliger Anschiu®

[ LED Rot

[ Glas Transparent

der Getrankeausgabe

Glas Transparent l

Blinkmodus wahrenﬂ

Druckboiler

STB 120°C

Ventile j

Ventilblock

E Ruckschlagventil

Temperaturfahler
Heizungsanschlisse .
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Espressosysteme
arbeiten mit besonders
hoher Temperatur und
hohem Wasserdruck.
Deshalb sind unsere
mobilen Maschinen mit
Tanksystem serienmaRig
mit Tankfilter
ausgerustet.

Vorgehensweise zum
Tausch der Aqua-Aroma
Filterkartusche:

1. Wassertank entleeren

2. Verbrauchte Filter-
kartusche entnehmen

3. Neue Filterkartusche

einsetzen und
Wassertank beftllen

Fur Nachbestellungen:

cino xs Presso-Bean E2 Bedienungsanleitung
7. Wasser und Filter
Die Wasserqualitat 71 &3

Der Deutsche Kaffee-Verband e.V. hat folgende Grundlagen
fur die Sicherung und Optimierung der Qualitat erarbeitet.

Voraussetzung far den Erhalt eines hocharomatischen Kaffees
(natarlich bei entsprechendem Einsatz einer hochwertigen
Rostkaffeesorte) sind unter anderem folgende Kriterien:

» Wasser frisch im Geschmack = sauerstoffhaltig
*ph-Wertvon65-75

* Gesamtharte zwischen 7 — 12° deutsche Harte (dH)

» Karbonatharte zwischen 3 - 4° kH

k N’
Der Wasserfilter
p
Unsere Wasserfiltersysteme leisten doppelte Arbeit:

1. Die Aktivkohle entfernt geruchs- und geschmacksstérende
Stoffe, z.B. Chlor und Chlorverbindungen, sowie deren
Rickstande.

2. Der lonenaustauscher * reduziert unter anderem Kalk
(Carbonatharte) und bestimmt Schwermetalle die auch
hausinstallationsbedingt auftreten kdnnen.

* Vorgenannte Materialien sind lebensmittelecht. Durch

imprégnieren der Aktivkohle mit Silber wird eine
Verkeimung des Filtermaterials gehemmt.

Ergebnis: Mehr Aroma,
weniger Kalk, reduzierte
Service- und
Betriebskosten,
minimierte Ausfallzeit.

Kapazitat einer Tankkartusche

Karbonathdrte ~ Kapazitat Tassen- / Becheranzahl *

In Grad In Liter 130 mi 150 mi
- Hinweise zum Einsatz der
6" kH 242 1860 1610 Aqua-Aroma
. 8°kH 181 1390 1210 Filterkartusche:
10° kH 145 1120 970 Empfohle
}— mpfohlene
(. 12°kH 120 930 810 Einsatzdauer maximal
14° kH 103 800 690 4 Wochen oder siehe
16° kH 90 700 600 Tabelle Kapazitat.
18° kH 81 620 540
* Kapazitatsangaben beinhalten keine Spal- und
Reinigungszyklen

1 VE = 6 Stick Tank-Filterkartusche Artikel-Nr. 799 038

g
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7. Wasser und Filter

73 Das Wassersystem

Wassertank:

Der Wasservorratstank ist serienmaig mit einer Filter- . ‘ @
kartusche ausgestattet. Die Kartusche filtriert im Kaltwasser-

bereich Schmutzpartikel sowie Gertiche und reduziert die Achten Sie darauf, daB
Karbonatharte. Die Kartusche muss nach Ablauf der 4 Wochen die Kartusche nicht
oder nach Erschopfung der Kapazitat getauscht werden. Uber ldngere Zeit im
Der Wassertank sollte periodisch gereinigt werden. ' trockenen ist.
Einlassventil:

Das Einlassventil far den Wassertank ist nur far den druck-
EV losen Bereich geeignet. Das Einlassventil ist ein empfindliches
Teil wenn das Wasser nicht filtriert wird. Durch Verschmutzung
! g von nicht gefiltertem Wasser kann das Ventil nicht mehr 6ffnen

oder es schlie3t nicht mehr. Dadurch kann es sehr'schnell zu
Stérungen kommen.

sofort das Einlassventil gedffnet und der'Ausgleichsbehalter
wird bis zur kurzen Sonde gefillt. Die Jange Sonde dient nur als
Gegenpol. Bei nicht filtriertem Wasser kénnen die Sonden
verschmutzen und dadurch Stérungen entstehen.

Ausgleichsbehdlter:
Hier wird im Kaltwasserbereich durch Fahler (Sonden) der
I'— i_ Wasserpegel nachgefilit. Bei Entnahme eines Getranks wird

Flowmeter (Wasserzihler):

Der Wasserzahler zahlt fur alle Kaffeegetranke die Wasser-
menge. Das Instantwasser (Kakaou. Milch) wird nur Gber die
Zeiteingabe gemessen. Der Wasserzahler registriert Gber 2
Magnete die sich im Fligelrad befinden die Umdrehungen.
Diese Impulse werden in der Steuerung in ccm umgerechnet.

2

Pumpe:

Die Pumpe fordert zwischen 7 und 9 bar Druck.

Werkseitig ist dié.Pumpe mit einer Thermosicherung
abgesichert. Diese Sicherung dient zum Schutz der Pumpe vor
eventuellen Uberhitzungsschaden.

Druckboiler:

Im Druckboiler befindet sich die Heizung und der Temperatur-
fahler. Es befindet sich keine Wasserstandssonde im Boiler.
Daher mul} der Boiler, wenn er entleert worden ist, manuell
Ober das Spalprogramm einer Mischschale befillt werden. Am
Boiler befindet sich noch ein Uberdruckventil, das bei 18 bar
6ffnet und den Uberdruck (ber den Uberlauf umleitet. Der
Boiler kann Uber eine Ablassschraube unter dem Gerateboden
entleert werden.

Auslassventile:

Die Auslassventile bestehen aus einem Messingblock und 3
Ventilen. Der Ventilblock ist mit 2 Schrauben auf dem Druck-
boiler befestigt. Die Ventile der Mischschale 1 und 2 sind
identisch. Die Spule des Kaffeeventils ist etwas groer und Sie
ist mit einer Uberdruckfunktion ausgestattet. Bei zu grolem
Gegendruck des Bruhers, wird der Druck auf den Uberlauf
umgeleitet.
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8. Inbetriebnahme

Reinigung mit dem Spilprogramm

Dricken Sie die Programmtaste in der Tarinnenseite.
Im Display erscheint abwechselnd:

Dricken Sie auf der Tastatur die Wahltaste 4.
Im Display erscheint:

Briiherreinigung mit Reinigungstablette

Driicken Sie nun fur den Briher die Taste 1.
Im Display erscheint:

Der untere Stempel lauft nun auf den hdchsten Punkt, damit er
mit der Oberflache der Brihkammer bindig ist. Nun werden
ca. 20 ccm Wasser gespilt. In diesem Vorgang werden die
Kaffeereste der Brihkammer und von dem unteren Sieb
weggespilt. Das Wasser lauft in die Tresterschale ab. Dieser
Vorgang wird nochmals wiederholt. Danach 1auft der Briher
wieder in seine Endstellung (offene Stellungjund die
Brihkammer wird nun mit ca. 35 ccm Wasser geflit.

Im Display erscheint:

Jetzt werden Sie aufgefordert die Reinigungstablette

einzuwerfen. Wir empfehlen eine tagliché Reinigung mit der

Reinigungstablette oder mindestens einmal wochentlich. @
Werfen Sie die Tablette ein und driicken Sie die Taste 8.

Im Display erscheint:

Nun lauft die Aufiészéit der Reinigungstablette. Diese Zeit i
betragt ca. 90 Sekunden. Nach der Aufloszeit lauft der Briher m'l"’."n ——
wieder in seine Endgtellung. Sie ein groBeres Gefi
Im Display erscheint: unter den Auslauf.
Der obere Stempel wird nun kurz in das Wasser der
Bruhkammer eingetaucht. Danach lauft das Wasser mit der . ;02nn”8.l: m.hrnnahl
aufgelosten Tablette in die Tresterschale ab. Dieser Vorgang dn': I:y i
wird nochmals wiederholt, damit die BrGhkammer nochmals P
ausgespQRwifd. - Das Spiilprogramm

. ) — sollte tiglich
Das Reinigungsprogramm fir den Briiher ist nun beendet und durchgefihrt werden.

im Display erscheint:

Diese Reinigung ist tdglich durchzufiihren.
Spiilung der Mischschale / Tégliche Pflege

Dricken Sie nun fur die Mischschale 1/Teewasser die Taste 2.
Im Display erscheint:

Nun wird (ber die Mischschale ein Spulzyklus ausgegeben.
Danach erscheint wieder das Men( des Spilprogramms.

Dricken Sie nun fur die Mischschale 2 die Taste 3.

Im Display erscheint:

Nun wird (ber die Mischschale ein Spulzyklus ausgegeben.
Danach erscheint wieder das Meni des Spllprogramms.

Dricken Sie die Programmtaste auf der Tarinnenseite um das
Spllprogramm wieder zu verlassen.
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23. Erste Hilfe (Fehlermitteilungen)
231 Stérmeldungen
Das Gerat kontrolliert Uber die Steuerungselektronik eine
Vielzahl von Funktionen und stellt bei bestimmten Stérungen
den Abverkauf automatisch ein. Im Display erscheint dann @
als Mitteilung: z.B.: AUS (Code) Um die Stoéranzeige zu
entfernen mul das Gerat Ein- und Ausgeschaltet werden.
Anzeige-CODE Ursache Fehlerbehebung _TIP
Falsches Zahlungssystem
Adapterkabel defekt
Stérung am Zahlungssystem Leitungsunterbrechung der {
Datenleitung Minzgerat zur CRU
Minzgerat defekt }
Versorgungsspannung fir B Wird durch defekten Mixer-/
Zahlungssystem fehit. Sicherungen prifen Produktmotor verursacht.
Der rechte EAROM - Speicher Den Speicher ersetzen
auf der CPU ist defekt.
Der linke EAROM - Speicher Den Speicher ersetzen.
auf der CPU ist defekt. o
S Uberlaufschlauch am
Wassertank leer Einlassventil abziehen,
kein Wasser | o— angesammeltes Wasser
f ungenigender Wasserzulauf aus dem Schlauch ablaufen
_ __(EinlaBventil defekt) lessen
Wasserverlust im Boiler, . Boiler auf Dichtigkeit
obwohl kein Abverkauf statt Uberprifen
gefunden hat. Schlauchverbindungen
AT Gberprifen
Reinigungsprogramm fur Briher
Briher verstopft Starten
%Y Briher ausbauen und Reinigen
! Mahlung zu fein eingestelit
Die Brihzeit wurde Gberschritten
A Flowmeter (Wasserzahler) defekt
Pumpe Uberprifen
~Kein Wasser im System bzw. im
 Boller. Pumpe férdert kein Flowmeter Uberpriifen
Wasser.
) Kaffeeventil Gberprifen
Microschalter am Brihermotor
Der Briiher lauft nicht in seine Uberprifen
Endstellung
Spannung fir Brihermotor
berprifen
Der Briher ist nicht, oder nicht
Der Microtaster fur den Briher richtig eingebaut
hat ausgelost
Der Microtaster ist defekt
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23. Erste Hilfe (Fehlermitteilungen)

Stérmeldungen 231 & )
S
Anzeige-Code Ursache Fehlerbehebung TIP_\ <,
Der Wasserzufuhrschlauch fir
Der Microschalter fiir die den Briher wurde nicht, oder
Wasserzufuhr Brisher hat nicht richtig eingebaut
ausgelost
Der Microschalter ist defekt
Der Kaffeebohnenbehalter
ist leer
Der Schieber am Bohnen-
Die Zeitspanne zur Befillung _Behalter ist geschlossen
des Dosierers wurde Die Mahischeiben sind stumpf
Uberschritten und missen emeuert werden !
Die 6,3A Sicherung hat
ausgelost P
Der Mikroschalter im Dosierer ist
defekt. N\
Verlust von programmierten Standarddaten laden
Eingaben oder Stérung am G
Programmspeicher. RAM’s 50
ohne Daten. Die RAM's erneuemn
Wasserverlust ohne dass ein | Undichtigkeit am._
Abverkauf getatigt wurde Ausgleichsbehaiter
Boilerfullstandskontrolle nicht | Wasserstandsonden im

in Ordnung Ausgleichsbehalter Gberpriifen

Die Programmiertaste auf dem @ Die Taste Uberprifen und falls

Display ist verklemmt oder .. ndtig ersetzen

defekt 'y

Eine Taste auf der - ..Kontrollieren Sie die Auswahl-
Auswahltastatur klemmt, oder < 1astatur und falls nétig ersetzen
die Folientastatur ist defekt - ' Sie die Folientastatur

- —

6,3A Sicherung auf der CPU CPU defekt
hat ausgelost ~

Ein Motor hat einen Defekt

24 Volt Versorgungsspannung = Transformator defekt
fehit . :

Stecker Transformator ist lose

Leiterbahnen auf der CPU sind = CPU defekt

unterbrochen
4.7/ Ein Motor hat einen Defekt
Ein Transistor fur die Transistor emeuern
Versorgungsspannung auf der
CPU ist defekt CPU et
CPU defekt (Triac fir Heizung
Boiler zu hei macht KurzschiuB)
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23. Erste Hilfe (Fehlermitteilungen)
231 : Stérmeldungen

Anzeige-Code Ursache Fehlerbehebung TP

STB hat ausgelost
Boiler zu kalt

CPU defekt (Transistor defekt)

Temperaturfihler defekt
Temperaturfuhler misst nicht |
Zuleitung zum ~
Temperaturfihler umemfochen\ L

Produktzéhler neu aktivieren A
Produktzahler auf ,0° wie unter Kapitel 22.2
beschrieben. (O

T~

Spannung fur die . \ p
Ay Kein Programm geladen, Software mit FlashCard laden
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Storung

Der Automat ist aulRer
Betrieb, kein Teil erhalt
Strom.

Der Automat ist aulBer
Betrieb, auf dem Display
sieht man nichts aber
einige Teile erhalten
Strom.

cino xs Presso-Bean E2

23. Erste Hilfe (Fehlermitteilungen)

Storursachen ohne Stérmeldung

Die hier beschriebenen Stérungen werden durch keine
Meldung im Display angezeigt.

Mgliche Ursache

Stromnetz ist ausgefallen

Hauptsicherung hat ausgelost

Die Sicherung auf der CPU fur 8,5 Volt ist defekt

Das Display ist nicht richtig an die CPU angeschlossen

Bedienungsanleitung

@ |

N

23.2
®

/Losung
Eingangsspannung
Uberprufen und ggf.
wieder herstellen

Sicherung ersetzen

' Sicherung ersetzen

1 Steckverbindung

kontrollieren

Der Automat ist an, es
wird aber weder Wasser | Eine der Sicherungen 24 Volt ist defekt. Ausgangsspannung Sicherung ersetzen
noch Produkt Trafo.
Ausgegeben.

o7/ Produktbehalter richtig
Der Automat ist an, er Produktbehalter sind nicht richtig eingehangt’ Einhangen
gibt Wasser aus aber ' Produktmotor ersetzen
kein Produkt Produktmotor defekt CPU defekt

Steckverbindung lose Kebelvarindung profen
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