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eC PRO

einleitende
Sicherheits-
angaben

MAN1010117 rel. 03 vom 27.02.2017

vor Nutzung des Gerates aufmerksam diese Angaben durchlesen, die auf
Verhaltensweisen fiir einen sicheren Gebrauch hinweisen;

auf den folgenden Seiten werden die hier aufgelisteten Symbole fir
vorsichtiges Verhalten verwendet:

ALLGEMEIN;

bei einem mit diesem Symbol gekennzeichneten Text wird besondere
Aufmerksamkeit bei der Ausfiihrung der beschriebenen Ablaufe empfohlen;
nicht aufmerksam und in Sicherheit durchgefiihrte Schritte kdnnen eine
allgemeine Gefahrenquelle darstellen;

HOCHSPANNUNG;

bei einem mit diesem Symbol gekennzeichneten Vorgangrkénnen gbei
falscher Ausfliihrung versehentliche Berithrungen mit funtery Strom
stehenden Komponenten erfolgen;

GEFAHRLICHE TEMPERATUR;

bei einem mit diesem Symbol gekennzeichpeten “Morgang kénnen bei
falscher Ausfihrung versehentliche BerUhrungén_ mit stark erhitzten
Komponenten erfolgen;

IN BEWEGUNG BEFINDLICHE KOMPONENTEN;

mit diesem Symbol gekennzeichnete, Schritte koénnen bei falscher
Ausfihrung zu versehentlichem» Kontakt mit in Bewegung befindlichen
Komponenten flihren;

diese Symbole befinden ¢sich im Gerdt, um auf jene Komponenten
hinzuweisen, die mitgduBBerster Vorsicht zu handhaben sind;

SERVICE-SCHLUSSEL IN GEBRAUCH;

das Symbol “empfiehlt besondere Vorsicht wahrend der beschriebenen
Schritte; die Vlerwendung des Service-Schliissels, der bei gedffneter Tlr
alle_wMaschinenfunktionen aktiviert, ist ausschlieBlich technischen
Fachkraften vorbehalten, die sich mit der Funktion des Automaten
auskennen, sich den mdglichen Gefahren bewusst sind und sicherstellen
kénnen, in absoluter Sicherheit vorzugehen;

die Verwendung des Service-Schliissels muss absolut auf die notwendige
Zeit beschrankt werden, die seine Nutzung erforderlich macht; die
Anwender missen darauf hingewiesen werden, den Automaten nicht zu
benutzen und sich ihm fernzuhalten;

GEWICHT;
das Symbol weist darauf hin, bei Bewegung und dem endgdltigen Standort
auf das Gerategewicht zu achten;

WASSERVERSORGUNG;
kennzeichnet die Komponenten, die bei Anschluss an das Wassernetz
entsprechende Vorsicht hinsichtlich eventueller Lecks erforderlich macht;

ABSTELLFLACHE;
erinnert daran, das Gerdt auf einer Fldche mit maximal 2° Gefdlle zu
installieren;
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eC PRO

Sicherheitsvorgaben zum Gebrauch des Gerats

*** : peachten Sie besonders die mit den Warnhinweisen gekennzeichneten
Kapitel und Angaben; befolgen Sie genau den Angaben zur Sicherheit der
Techniker und Anwender;

*** : das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit verminderten
koérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, sowie ohne
spezifische Kenntnisse oder Erfahrungen bedient werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder Hinweise zum sicheren Gerdtegebrauch und zu
den damit verbundenen Gefahren erhalten und diese verstanden haben;
Kinder muissen so beaufsichtigt werden, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen; die Reinigung und Wartung darf nicht von Kindern durch@efiihrt
werden;

*%** : bei Wasserverlust, Rauchbildung etc. muss das Gerdt soforf vom Wasser-
und Stromnetz getrennt, nicht wieder eingeschaltet und imyjedem Fall
durch einen Fachmann kontrolliert werden;

*¥** : das Gerat muss den ortlichen BestimmungeAwentsprechend installiert
werden; dabei ist besonders auf die (Worschsiften flr direkt an das
Wassernetz angeschlossene Gerate zu @chten;

*%** : Umgebung (bei Lagerung und Betrigb):
Temperatur : 5@C @5 YC
relative Luftfeuchtigkeit: maximal 80 %

*** : die Neigung der Stellfliche desiGerats darf maximal 2° betragen;

**x :falls bei der Gerédtelieferung kein Wasserschlauch beiliegt oder der
Schlauch zu ersetzen ist; missen beim Anschluss folgende Kriterien erfillt
werden:

- neuer Schlauch;

- lebensmittelgeeignetes Material;

= %im Sinne von ,DIN EN 61770 Elektrische Gerate zum Anschluss an
die' Wasserversorgungsanlage";

-9 fur den Betriebsdruck ausgelegt;

**% : der Anwender darf nicht auf den ausreichend zu beschildernden Wartungs-
und Servicebereich zugreifen kénnen;

*%* | keine Abschirmungen entfernen, Sicherungen deaktivieren oder das Gerat
oder seine Komponenten modifizieren;

*%* i flir Arbeiten an diesem Gerat erforderliches Werkzeug :

- Elektrikerschere, Kreuzschlitzschraubendreher  Phillips  PH2  fir
selbstschneidende Schrauben 4/6 mm, ein Schraubenschlisselsatz bis 13
mm, ein Inbusschliisselsatz von 2 bis 8 mm;

- weiterhin kdnnen Papiertiicher, Einweghandschuhe, saubere Lappen,
Becher und ein Eimer fir die Aufnahme von Abwasser erforderlich sein;

*** i das Gerdt nicht mit einem Wasserstrahl reinigen;

*** : flir die regelmdBige Reinigung, siehe Kapitel 12;
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eC PRO

das Symbol weist darauf hin, das Gerat nicht als
Hausmull, sondern gesondert zu entsorgen, um
mogliche Auswirkungen fiir die menschliche
Gesundheit und die Umwelt zu vermeiden;

richten Sie sich genau nach den Vorgaben der
Richtlinie 2012/19/EU des Europdischen
Parlaments;

MAN1010117 rel. 03 vom 27.02.2017
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Restrisiken

l”—

D

W
u\.)g
0o

E

unter Restrisiken sind nicht auszuschlieBende
Gefahrenmadglichkeiten zu verstehen, die aufgrund
unabdnderlicher Produkteigenschaften trotz aller
Vorkehrungen bestehen bleiben, wozu auch nicht
identifizierbare Gefahren gehoren;

es folgt eine Aufzahlung einiger Arbeitsschritte und
Verhaltensweisen, die Restrisiken verringern und
bei der Arbeit am Gerat immer zu befolgen sind;

angemessene Kleidung tragen, um Unfélle jeglicher
Art zu vermeiden (keine Ringe, Ketten, Kleidung
mit Laschen, Armel mit Uberldnge usw. tragen);

die Abfdlle von der Installation (Holz, Kunststoff
usw.) und dem Betrieb (Produktpulver, Beutel
usw.) sachgerecht entsorgen;

keine Reparaturen oder technische Eingriffe ohne

ausreichende Schulung durchfiihren;

technische Eingriffe am Gerat), kennzeichnen
(Barrieren  zur  VerhinderuA@y, des ° Zutritts,
Beschilderung usw.) und schnellstmdglich
durchfihren, ohne den Arbeitsplatz'zu verlassen;

das Gerdat an eidemg’geséhutzten, beleuchteten,
gelifteten und ruhigen Ort installieren; das Gerat
sauber halten Und keine Werkzeuge oder andere
Gegenstande daraufiablegen; nicht im Freien oder
den Wettereinflissen ausgesetzt installieren;

sicherstellen, dass das Gerdat nicht von

Wasserspritzern, Dampf oder Objekten getroffen
werden kann, die es beschadigen kdnnten;

das Gewicht und die Stabilitét des Gerats wahrend
der Installation und in der endgiltigen
Betriebsposition beachten;

das Gerat mit den auf den folgenden Seiten
angegebenen zuldssigen Werten far
Stromspannung, Temperatur, Wasserdruck usw.
versorgen, und eine ausreichende Erdung
vorsehen;

das Gerat kann auch in ausgestecktem Zustand
heiBes und unter Druck stehendes Wasser
enthalten;

aktive Wasser- und Stromversorgung dirfen nicht
unterbrochen werden;

MAN1010117 rel. 03 vom 27.02.2017
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eC PRO

Konformitatserkldrung

Kennzeichnung

IS0 9001

Richtlinien:
2014/30/UE; 2006/42/EC; 2014/68/UE; 2014/53/UE (*);
2011/65/EC (RoHS); 2012/19/EC (RAEE);

Verordnungen:
1907/2006/EC (REACH); 1935/2004/EC;

Standards:

SAFETY:

EN 60335-1: 2012 ; A11:2014

EN 60335-2-75: 2004 + Al: 2005 + All: 2006 + A2: 2008 +
Al12: 2010;

EMC:

EN 55014-1: 2006 + Al: 2009 + A2:2011;

EN 55014-2: 1997 + Al: 2001 + A2: 2008;

EN 61000-3-2: 2014;

EN 61000-3-3: 2013;

EN 301 489-1 V.1.9.2 - EN 301 489-7 V.1.3.1 (*);
EMF:

EN 62233: 2008;

RADIO:

ETSI EN 301 511 V9.0.2:2003 (*);

Hersteller @
Rhea Vendors Group S.p.A.
Via Valleggio, 2/bis = 22100 Como - (CO ta

Werk
Rheavendors Industries S.p.A.

Via Garavaglia, 58 — 21042 - Caronno Pe lla (VA) - Italien
, Der gesetzliche Vertreter
C o O u_..—"_
(C. D. Majer)

Konformitat Qualitat

C€

DNV BUSINESS ASSURANCE
MANAGEMENT SYSTEM CERTIFICATE

AT o 4 CERT

| REEAVENDORS INDUSTRIES Spot.

MAN1010117 rel. 03 vom 27.02.2017

(*) = wenn mit Modem
ausgestattet
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eC PRO

Inhalt

01.

02.

03.

04.

05.

06.

07.

08.

09.

10.

11,

12.

13.

14.

Zeichenerkldrung
Einfihrung
Technische Daten
Konfigurationen
Présentation
Vorbereitung
Anschliisse
Installation und erste Inbetriebnahme
Programmierung
Parameter
Fehlerbehebung
Wartung

Hilfe

Wasserkreislauf

in den aufgelisteten Kapiteln “beschreibt das Handbuch einen
Automaten

eC PRO

mit seinen Hard- und Softwarekomponenten zwecks vollstdndiger
und sachgemaBer Nutzung aller Geratefunktionen; aufgrund der
groBen Wielzahl, an ‘erhéltlichen Optionen und der konstanten
technischen, Aktualisierung unserer Automaten kann es
varkommen, dass einige Details oder Funktionen nicht erwahnt

_oder. nur unzureichend beschrieben wurden;

ACHTUNG: das Schild neben dem Typenschild im Gerdt weist
darauf hin, dass dieses Handbuch vor der Installation und
Anwendung des Gerats aufmerksam durchgelesen werden muss;

bitte drucken Sie dieses Handbuch nur aus, wenn absolut
notwendig; Der Umweltschutz ist unser gemeinsames Interesse;

Seite 09
Seite 09
Seite 10
Seite 12
Seite 13
Seite 21
Seite 22
Seite 23
Seite 26
Seite 39
Seite 42
Seite 45
Seite 49

Seite 52

03 27.02.2017 | allgemeine Aktualisierung;

02 16.12.2014 | Erganzung Fehlermeldungen;

01 30.01.2014 | Erganzung EN60335 5. Ausgabe und Konformitdtserkldarung; A4
00 28.11.2013 | erste Ausgabe;

Rel. Datum Beschreibung

Dieses Dokument ist im elektronischen Format auf der Website www.rheavendors.com erhaltlich
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eC PRO

01.
Zeichenerkldrung

01.01. Abkiirzungen und
Bildsymbole

L T R | I I

P N¥ o> m

1]

T
<
02.

Einfiihrung

02.03. Schild mit
Seriennunmmer

rheavendors group C

type:COMPACT
CINO EC PR Ciass |
E3RZ 1,0MPa
230V 50GIH. i600W H0,1-0,8MPa

(e

'DOO0C0OX000000-s/n 2014 00 00000

einige allgemeine Hinweise, die flr die Lektiire dieses Handbuchs
nitzlich sein kénnen:

Ausgabe von Instant-Getrdnken und Bohnenkaffee;

Gerdte mit internem Wasserbehalter;

Gerate mit externer Wasserversorgung;

Mixer zur Mischung des Instant-Produkts mit dem Wasser;
Gewindeabstand der Schneckenschraube im Produktbehélter;
R&umfeder der Instant-Behélter;

Briher;

HeiBwasser-Ausgabe;

maximaler Betriebsdruck des Boilers;

Druckspanne der Wasserversorgung des Gerats;

&
AN

’

geben Sie fiir eine schnelle und eindeutige Identifizierung des
Automaten und eine bestmogliche Unterstiitzung die Daten auf
dem Typenschild an;

cod: D12345A67890 Beispiel)
s/n: 123456 7890  (Beispie

die silberfarbenen Typenschilder befinden sich innerhalb und
auBerhalb des Gerdteschranks;

MAN1010117 rel. 03 vom 27.02.2017
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eC PRO

03.
Technische Daten

03.01. AusmaBe

03.02. Masse

/s AN

03.03. Versorgung
Wasser

Strom

03.04. Schalldruck
03.05. Tastatur
03.06. Display
03.07. Ausgabefach
03.08. Tropfschale
03.09. Ausgabe
03.10. Sicherheit

Wasser

Strom

Wa&rme.

Software)

03.11. Mahlmotor

03.12. Mahlwerk

03.133Briiher

03.14. Ausgleichsbehélter

03.15. Pumpe

03.16. Produktmotoren
03.17. Mischschalen
03.18. Mixermotor

03.19. Druckboiler

Héhe:

Hdhe (mit gedffneter Wasserklappe):
Breite:

Tiefe:

Tiefe bei gedffneter Tir:

Werte und Richtungen fiir Standard-Maschine
siehe Typenschild mit Seriennunmmer

- Anschluss liber Elektroventil mit 3/8 Gasgewinde:
- Versorgung mit Tauchpumpe: :
- Anschluss an internen Behdlter;

- 230 V ac, 50/60 Hz; einphasig und geerdet;
-- Kabeltyp: HOS5VV-F 3G 1 mm?2 300/500 V

- 100 V ac, 50/60 Hz; einphasig und geerdet;
-- Kabeltyp: HVCTF 2.00 mm2 x 3 C;

A-gewichteter dquivalenter Schalldruckpegel;

zehn Wahltasten, je nach Gerdtekonfiguration;s

2 Zeilen von 16 Schriftzeichen; graphischyudreifarbig;
offen; mit Kipphalter fiir Tassen (Nutzhéhe 85 mm)
Tropfschale unter der Becher-Abstellflache:

eine feste Ausgabestelle;

Uberlaufsensor: und Druckminderungsventil; Elektroventil an der

Wasserzufuhrimit Oberschwemmungsschutz-Sensor;
ein Hauptschalter, ein Tirschalter;

- bei 230 Vhac-Gerédten: zwei Sicherungen 6,3x32 mm;
- bei 100 V ae-Gerdten: zwei Sicherungen 6,3x32 mm;
manuell reaktivierbare Sensoren;

Zeitbegrenzer flir die Wasserausgabe;

- bei 230 V ac-Gerdten:
- bei 100 V ac-Gerédten:

Konisches;

Briihkammer mit variablem Volumen;
Motor:

Ausgleichsbehalter mit Uberlauf und Level Switch;
Vibrationspumpe mit By Pass:

- bei 230 V ac-Geréten:

- bei 100 V ac-Geraten:

maximal zwei, je nach Gerdtekonfiguration;

ein;

ein;

Einzelboiler; Druckboiler;

- bei 230 V ac-Geréten:
- bei 100 V ac-Geraten:

MAN1010117 rel. 03 vom 27.02.2017

560 mm
625 mm
315 mm
530 mm
780 mm

26 kg

siehe 02.03.

von 0,1 MPa bis 0,8 MPa
24 \Vdc, 1,2 Afmaxs;
Fassungsvermogen 2,2 Liter

1.600 W;

% 1.400 W;

unter 70 dB(A)

Auflésung 64 x 128 Pixel
maximal 140 mm

Fassungsvermdégen 750 ml;

230V ac; 12 A verzdgert;
100 V ac; 16 A schnell;

127 °C;

230V dc;
120 V dc;

@ 45 mm; 8 + 15 gr.
24V dc; 30 W

230V ac; 1,0 MPa;
100 V ac; 1,1 MPa;

95 U/min; 24 V dc;

15.000 U/min; 24 V dc;

0,4 Liter, 230 V; 1.500 W;
0,4 Liter, 100 V; 1.300 W;
Maximal 1,0 MPa
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eC PRO

03.21. Produktbehélter

03.22. Verschiedenes

03.23. Anmerkungen

;\ A\
YA SN/ AN

maximal zwei Instant, je nach Gerdtekonfiguration; Breite einzeln
(55 mm) und/oder doppelt (110 mm); Schneckenschrauben mit
Gewindeabstand von 9 mm oder 18 mm; mit Zahnrad und
Rdaumfeder, wo von der Konfiguration vorgesehen, und mit
Produktrutsche in StandardgréBe oder reduziert (siehe 05.23.);

- Volumen Instant-Behdlter:

Breite 55 mm Breite 110 mm
Fassungsvermdgen 1,7 Liter Fassungsvermdgen 3,5 Liter
Milch 0,38 kg Milch 0,80 kg
Schokolade 0,94 kg Schokolade 2,20 kg

- Volumen Behélter (oder Glocke) fir Bohnenkaffee: 0,8 kg

Programmiermdglichkeit der Gerdteparameter mit Flash Key, USB-
Key oder Wahltasten; Bereich flir Zahlungssystem NRI G13 oder
ahnlich; Protokolle: seriell, parallel, Executive, MDB;
Datensammlung mit Flash Key (siehe 09.06.);

die Toleranzbereiche fiir die Wasser- und Stromversorgung fur
einen guten und reguldren Betrieb des Gerédts'eC PRO sind:
Wasser:

- Gesamtharte:
- empfohlene Leitfahigkeit:

(*) bei héherer Harte muss ein Kalkfilter verwendet werden;

Strom:

- Nennspannung:

Umgebung (bei Lagerung und Betrieb):

- Temperatur:
- relative Luftfeuchtigkeit:

Stromverbrauch:

- Leistung (Verkaufsphase):

die vollstdndigen Daten gem&B dem Protokoll EVA-EMP Energy
Measurement Protocol sind auf Anfrage erhaltlich (siehe 02.02.);

das mit dem Automaten gelieferte Stromkabel darf nicht
modifiziert werden; bei Verlust oder Beschadigung
ausschlieBlich, nur autorisiertes und qualifiziertes Personal
darf dies ausschlieBlich mit  Originalkomponenten
austauschen;

stellen Sie sicher, dass die Stromversorgung die vom Gerét
bendtigte Leistung liefert (siehe 03.03.);

Eine gute Erdung ist nicht nur gesetzlich vorgeschrieben zum
Schutz der Anwender und Bediener, sondern gewdhrleistet auch die
korrekte Stromversorgung;

MAN1010117 rel. 03 vom 27.02.2017

von 10 °f bis 25 °f (*)
400 uS @ 20 °C

+10 % /- 15 %

5°C=+35°C

maximal 80 %

340 Wh
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04.
Konfigurationen

04.01.

a. Produktbehdlter

b. Wasserversorgung

c. Nummerierung

04.02.
Konfigurationsbeispiele

04.03. Zubehor

das Gerdt eC PRO besitzt zahlreiche Konfigurationsméglichkeiten,
die durch einige in der Kennzeichnung des Gerdts enthaltene
Kategorien kodifiziert sind:

Zahl der Instant-Produkte und Bohnenkaffees :

- extern, durch Einlassventil:
- intern, durch im Gerat enthaltenen Behalter:

die Produktbehalter, Mischschalen und Mixer sind von links nach
rechts in aufsteigender Nummerierung gekennzeichnet, siehe
unten; diese Nummerierung wird in dem Kapitel der
Getrdankeprogrammierung verwendet (siehe 09.);

Automat eC PRO E/3 R

800 940
Gramm Gramm
VSF18 VSF 18
1 2
w

ixer 1

Automat eC _Pi

380 940
Gramm Grgnm
VSF 18 VSF 18

d ]
= g
v =]
2 F
5 1

MAN1010117 rel. 03 vom 27.02.2017

=00 N O U AT

eC PRO E/3

eC PRO E/3 R
eCPRO E/3 A

groBer espresso
cappuccino
Vorwahl big cup
schokolade
groBer cappuccino
groBer kaffee

. schokomich

0. milch

Wahltasten

1. Moccaccino

2. Cappuccino

3. Schokolade

4, Schoko-milch

5. Kaffee Schwarz

6. Kaffee weiB

7. Latte macchiato

8. Espresso

9. Espresso mit milch
10. HeiB Wasser
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eC PRO

05.
Prasentation

05.13.
Tlrschalter

05.24.
Wasserklappe

05.23. Behélter
fiir Bohnenkaffee

05.21.
Miihle

05.23. Produktrutsche
und Verschluss

05.17.
Schutzgehause Briiher

05.27.
Ausgabediisen

05.22.
Kaffeesatzbehdlter

05.06.
Niveausensoren

05.06.
Tropfschale

05.37.a.
CPU

05.268%
Produktmotor

\ 05.28.
Mixermotor

05.29.
Pulverabzug

05.36.
Elektroventile

05.30.
Absauger

05.09.
Sicherungen

05.08.
Hauptschalter

05.07.
Stromanschluss

05.11.
Ablasshahn

&

e

MAN1010117 rel. 03 vom 27.02.2017

Espresso

Deckel

05.13.
Service-Key

05.23.
Instant- Produktbehdalter

Schutzgehause

05.15.
Sitz des Flash Keys

05.14.
interne'Taste PROG

© 05.05.

Tiirschloss

05.33. Sitz des
Miinzbehélter

05.26.
Mischschale

05.28.
Mixermotor

05.21.
Miihlemotor

05.18. Switch Briher
vorhanden

05.31.
Switch Schwimmer

05.31.
Ausgleichsbehalter

05.36.
Druckboiler

05.20.
Briihermotor

05.32. Flowmeter
(Wasserzéhler)

05.12. Einlassventil
der Wasserzufuhr

05.10.
Stopsel Wasserablass
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eC PRO

05.25.
Produktmotor

05.29. Sitz des

05.21. | Absaugfachs
Miihle 05.35
wasser 1
05.35.
i3 w

05.18. Switch |
Brither vorhanden |

_| 0
i &ixermotor

05.19. |
Briiherheizung |

05.06. Abfluss
Riickflusswasser

05.06.
Niveausensoren

_I 05.25.
05.23. Switch Produktmotor
Kaffeeglocke vorhanden
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eC PRO

05.01. Allgemeines

05.02. Wahltasten

05.03. Display
05.04. Ausgabe
05.05. Turschloss

05.06. Tropfschale

05.07. Stromanschluss

05.08. Hauptschalter

05.09. Sicherungen

05.10. Stépsel
Wasserablass
05.11. Ablasshahn

05.12. Einlassventil der
Wasserzufuhr

05.13. Tlrschalter

//\\
)

Der Automat Rhea eC PRO ist ein speziell fir die leichte Bedienung
durch alle Anwender entwickeltes Gerdt, das filir die
Getrankezubereitung keine speziellen Fahigkeiten erforderlich
macht;

der Betrieb sieht eine Ausgabe von Getranken durch Mischen von
Lebensmittelprodukten mit Wasser in der jeweils angemessenen
Temperatur vor; der korrekte Betrieb des Automaten erfolgt in
geschlossenen R&umen bei normalen Raumbedingungen, einer
Umgebungstemperatur zwischen 5 °C und 35 °C und einer
Lufttemperatur bis max. 80%;

nur fiir Automaten vorgesehene Produkte verwenden;

die Ausgabe erfolgt durch kurzes Driicken einer Wahltaste (siehe
05.02.); Uberprifen Sie, dass zuvor eine Tasse oder ein Becher
korrekt in den Ausgabebereich gestellt wurde, verwenden Sie
gegebenenfalls den Tassenhalter (siehe 03.06.);

die Ausgaben erfolgen durch Driicken der Tasten bei geschlossener
Tir; im Standby leuchten alle Tasten, wahrend der Ausgabe sind
sie abgeschaltet und es leuchtet nur die gewdhlte Taste; im
Programmiermodus (siehe 09.) nehmen die Tasten andeére
Funktionen an, um die Gerdteparameter dndern zu konnen; die
Nummerierung der Tasten ist von oben links aufsteigend: 1, 2..4

die Displayhinweise informieren den Anwender(oder Bediener.liber
den Funktionsstatus des Automaten;

der Automat eC PRO besitzt eine feste Getrdnkeausgabe an der
Becher-Abstellfléche;

durch das Schloss wird gewdhrleistet, dass die Tir verriegelt ist;
der Schlissel ist durch eine ID-Nummergekennzeichnet;

zur Aufnahme mdéglicher aus der Ausgabe kommender Tropfen und
eventuell von aus ¢das_« 3-Weg-Elektroventil stammendem
Uiberschiissigem Wasser; “sie wird im unteren vorderen
Gehdusebereich des, Gerdts eingeschoben und besteht aus einer
Schublade und®einem “Abdeckrost, die unter flieBendem Wasser
gereinigt werden kénnen; ein elektrischer Kontakt priift den
Fiillstand (siche 11.und 13.03);

im hinteren Gehdusebereich befindet sich ein Sockel mit drei
Anschlussklemmen fiir das Netzkabel;

‘schaltet das Geréat ein und aus;

an der Stromversorgung vom Netz angebracht, um das Gerét zu
schiitzen (siehe 03.10.); die Sicherungen missen durch einen
Fachmann ausgetauscht werden;

aus dem der Silikonschlauch vom Ausgleichsbehdlter die
Entleerung ermdégiicht; (siehe 13.20.);

6ffnen, um fiir die Entleerung das Wasser aus dem Druckboiler
abzulassen; (siehe 13.20.);

das Einlassventil der Wasserzufuhr ist nur an R-Geraten vorhanden
und besitzt einen Uberschwemmungsschutz, der bei Stérung die
Wasserzufuhr sperrt; an den elektrischen Anschllissen kann parallel
eine eventuelle Tauchpumpe angeschlossen werden (siehe 03.03.);

unterbricht die Stromversorgung zum Gerat, wenn die Tlir gedffnet
wird;
Achtung

einige Komponenten stehen weiter unter Strom
mit duBerster Vorsicht vorgehen;

verwenden Sie den Service-Schliissel um das Gerdt bei Bedarf auch
bei gedffneter Tir einzuschalten;
der Schliissel befindet sich in einem Fach im Deckel;
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eC PRO

05.14. interne Taste
(PROG)

05.15. Sitz des Flash
Keys
05.16. Sitz der

Schildchen

05.17. Briher

05.18. Switch Briiher
vorhanden

05.19. Briuherheizung

05.20. Briherantrieb

05.21. Mihle

05.22.
Kaffeesatzbehélter

05.23. Produktbehalter

05.24. Wasserklappe

auf dem orangefarbenem Schutzgehduse an der Tulrinnenseite
befindet sich die Taste fUr den Programmiermodus des Gerdts
(PROG);

an der Tirinnenseite befindet sich ein Anschluss fiir die Flash Keys
zur Programmierung (siehe 09.06.);

unter dem orangefarbenem Schutzgehduse an der Tlrinnenseite
befinden sich die Sitze fur die Produktschildchen;

die Schildchen geméaB der Gerdtekonfiguration in die Schlitze
einsetzen (siehe 13.02.);

nachdem der Briiher die Kaffeedosis aus der Miihle erhalten und
angepresst hat, erfolgt die Perkolation mit dem aus der Pumpe
stammenden Wasser; das gebrauchte Kaffeesatz-Pad wird zur
Rutsche gefiihrt, die es in das Fach im Gerdteunterbau befordert;
der Briher wird durch ein per Software programmierbares HeiBluft-
Heizsystem auf der korrekten Temperatur gehalten (siehe
09.01.e.);

das Vorhandensein des Briihers wird durch einen Mikroschalter
kontrolliert, der bei Fehlen die mit Bohnenkaffee assoziierten
Auswahlen sperrt;

eine Sicherheitsabdeckung schiitzt den Bediener voriin Bewegung
befindlichen Komponenten und halt mit"€iner HeiBluftheizung die
Temperatur des Brithers aufrecht, um die Getrankequalitdt auch
nach langen Pausen des Geréts konstant zu halten;

der Motor des variablen Bruhers/ regelt die SchlieB- und
Kompressionsphasen det Kammer, um den gemahlenen Kaffee zu
pressen und die Perkolation zu ermdglichen; der Betrieb wird durch
einen Encoder gesteuert, der die Position des Briihers an die CPU
weitergibt;

die Mihle/mahit den'in der Glocke enthaltenen Bohnenkaffee und
gibt ihn“in die Brilhkammer; der Mahlgrad kann nach Ausbau der
Kaffeeglocke von'Hand an dem Rad eingestellt werden, wahrend
die Kaffeemenge durch einen Softwareparameter festgelegt wird
(siehe 09.01.a , Zeit dosierung Mahlwerk "), der die Betriebsdauer
der Miihle festlegt;

werden (ber dreiBig Kaffeesatz-Taps gesammelt, nachdem diese
vom Briher verwendet wurden; eine Softwareoption (siehe
09.01.0.) ermdglicht die Anzeige eines Hinweises wenn der
Behdlter voll ist;

die Instant-Behalter verteilen ihren Inhalt in darunterliegende
Schalen; eine vom Produktmotor betriebene interne
Schneckenschraube schiebt das Instant-Produkt zu einer Rutsche;
die Behditer kodnnen mit einem Rad und einer Raumfeder
ausgestattet werden, um eine gleichmaBige Ausgabe zu
gewahrleisten; die Ausgangsdffnung kann StandardgroBe besitzen
oder reduziert sein und besitzt einen Verschluss;

der Bohnenkaffeebehadlter (Glocke) besitzt einen SchlieBschieber,
den man zu sich ziehen muss, bevor man den Behditer anhebt; das
Vorhandensein des Bohnenkaffeebehdlter wird durch einen
Mikroschalter kontrolliert; zum Schutz der Produkte sind die
Behdlter mit einem Deckel geschlossen; in den Versionen ohne
Anschluss an die Wasserleitung (siehe 01.01) erfolgt die
Versorgung durch einen Wasserbehdlter; dieser Behalter wird durch
eine Klappe auf dem Geratedeckel gefillt;

in A-Gerdaten auf dem Gerdtedeckel ermdéglicht eine Klappe den
Zugriff auf den internen Wasserbehdlter, um diesen zu fullen;
besitzt der interne Wasserbehélter einen Schwimmer, der (iber eine
rote Linie einen zu hohen Fillstand anzeigt;
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eC PRO

05.25. Produktmotoren

05.26. Mischschalen

05.27. Ausgabediisen

05.28. Mixermotor

05.29. Pulverabzug

05.30. Absauger

05.31.
Ausgleichsbehélter

05.32. Flowmeter
(Wasserzahler)

05.33. Minzgerate-kit

05.34. Tirbeleuchtung

die Motoren betreiben die Schneckenschrauben in den Instant-
Behéaltern, um die fiir die Auswahl entsprechende Produktmenge in
die Schalen zu geben;

in den Mischschalen werden die Instant-Produkte mit dem Wasser
vermischt; im unteren Bereich arbeitet das Fliigelrad des
Mixermotors und die Abfithrung des Getranks zur Ausgabe erfolgt
liber einen Silikonschlauch; die Mischschalen und
Ausgabeschlduche kdnnen unter lauwarmem flieBendem Wasser
gereinigt werden;

ein Halter an der Becherausgabe nimmt die Ausgabeschlduche aus
dem Briiher, der Mischschalen und der direkten HeiBwasserausgabe
auf;

zur Reinigung oder zum Ausbau des Briihers den Freigabehebel
driicken und den Halter nach rechts schieben;

die Mixermotoren vermischen durch Drehung des an ihrer Achse
montierten Fliigelrads die Instant-Produkte mit dem Wasser; die
Rotationsgeschwindigkeit ist einstellbar (siehe 09.01.a.), um sie an
die Charakteristiken der verschiedenen Getrdnke anzupassen;

der Abzug entfernt die schwebenden Produktreste aus dem Innerén
des Automaten; der Abzug ist mit einem _wnter " den
Produktrutschen befindlichen Behédlter verbunden, um die feinen
Pulverreste aus den Auswahlen aufzunehmen; die Betriebstdauer
des Abzugs ist Uber einen Softwareparametér  (siche, 09.01.f.)
programmierbar; die abgesaugte Luft wirdedurch die Schlitze an
der Riickwand abgefiihrt;

saugt die Luft aus dem Geré&teinneren ab, um die Bildung von
Kondenswasser zu vermeiden;

Ansammlung des Wassers und Weiterleitung zum Druckboiler; das
Niveau wird durch ginen <Schwimmer kontrolliert und bei
Uberschreitung der festgelégten Menge wird das Wasser zur
Sicherung des Zufiihrventils zuriickgefihrt und die Zufuhr von
weiteren Wassergesperst;

es wird dieé den Briher durchlaufende Wassermenge an die CPU
weitergegeben, um das Velumen zu bestimmen; die Wassermenge
der Instant-Auswahlen wird nur durch die im Parameter ,Wasser N*
eingestellte Dauer festgelegt (siehe 09.01.a.) ;

bei einigen Versionen befinden sich an der Innenseite der Tir
Komponenten zur Unterstiitzung des (nicht mitgelieferten)
Zahlungssystems;
das Minzgerate-kit besitzt ein Schloss und das Kabel des
Zahlungssystems muss mit der CPU-Karte verbunden werden
(siehe 05.37.a.);

- jede Wahltaste wird durch eine auf der Displaykarte montierte
LED beleuchtet (siehe 05.37.b.);

- der vordere transparente Beschlag, das Ausgabefach und das
Tlrpaneel werden durch LEDs beleuchtet, die auf Schaltkreisen in
der Tlr montiert sind;
das Ausgabefach wird im Standby und wahrend der Ausgabe
durch vier LEDs beleuchtet;

um das Ende einer Ausgabe anzuzeigen leuchten abwechselnd
LEDs in unterschiedlichen Farben;

- - - -
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eC PRO

05.35. Druckboilerpumpe

05.36. Druckboiler

Druckboilerpumpe |

Wassereingang

Ablasshahn

Achtung

diese Komponenten kénnen auch bei abgeschaltetem Gerét sehr
hohe Temperaturen erreichen:

eine Vibrationspumpe mit By Pass fiihrt das Wasser zum Instant-
Elektroventilblock und dem Espresso-Dreiwegverteiler;

Druckboiler inklusive Temperatursonde und Clicsons; mit dem
Ablasshahn kann der Wasserkreislauf entleert werden (siehe
09.01.f.);

Elektroventil Name sw Ausgang
E1l Wasser 1 Schale 1
E2 Wasser 2 Heil3 Wasser 2
EX Wasser Kaffee Briiher

die Wassermenge der Instant-Auswahlen wird festgelegt durch die
im Parameter ,Wasser N" festgelegte Zeit (siehe 09.01.a.);

MAN1010117 rel. 03 vom 27.02.2017
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eC PRO

05.37. Elektronik

05.37.a. CPU

DL5 - Led

die mit Distanzschrauben am Rahmen befestigte CPU-Karte steuert
den Gerdtebetrieb und ist Sitz der Gerdteprogramme; das Kabel
der Temperatursonde ist von der Gerdteverkabelung getrennt, um
einen eventuellen Ausbau der Sonde zu vereinfachen;

Druckboilerwiderstand

Druckboilerwiderstand

IN 230 V ac
oder IN 100 V ac

DL4 - Led Pumpe

Sicherung 2 A
Mihlenmotor

Anschluss Miihlenmotor

DL1 - led 24 V dc

05.37.b. Display-Karte

Anschluss CPU-

empfangt und verarbeitet die erforderli
der Kunden- und Bedienerhinweise; si
beiden Wahltastaturen und speist die

zur Darstellung
ignale von den
s Becherfachs;

Karte

Speiseranschluss

PROG-Taste

05.37.c. RFID

die RFID-Karte ist eine Hardwareoption zur Ergdnzung des Geréts;
sie sitzt in dem Deckel und ermdglicht die Programmierung des
Produktzdhlers (09.01.n.) und/oder kann als Zahlungssystem
verwendet werden (siehe 09.01.p.);

MAN1010117 rel. 03 vom 27.02.2017
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Temperatursonde

Anschluss zur
Tirdisplay-Karte
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eC PRO

05.38. Software

05.39. rheAction

die im Gerdt eC PRO installierte Software kann in zwei Gruppen
unterteilt werden:

- Master:
diese Software bestimmt die Gerdtezyklen, die
Verbindungen zwischen den Funktionen und die Reihenfolge der
Geréateschritte; diese Software kann durch den Techniker nicht
verandert werden, aber (iber einen im Werk beschriebenen Flash
Key oder Uber rheAction (siehe 09.06. und 05.39.) in der CPU
ausgetauscht werden;

Konfiguration:

diese Software bestimmt die Abfolgezeiten der
Getrankeausgaben, das Protokoll des Zahlungssystems, die
Darstellungsarten etc.; die Variablen k&nnen vom Bediener
sowohl manuell am Gerat, als auch ({ber rheAction
verandert werden (siehe 09.06. und 05.39.), um das
Gerdteverhalten an die Bediirfnisse der Endanwender anzupassen
(Produktmenge und Mischung, Hinweise etc.) (siehe 09.);

falls eine der oben genannten Softwares im Gerat aktualisiert
werden muss, kann der Flash Key von bedeutender Hilfe sein; der
Flash Key kann eine oder beide Softwares enthalten und ermdgli

eine schnelle und sichere Ubertragung;

der fiir diese Transfers verwendete Flash Key
initialisiert werden (beispielsweise mit RheAction);

im Allgemeinen erfolgt die Ubertragung so:

- das Gerat ausschalten;

- den Flash Key in den entsprechend
05.15.);

- das Gerat mit dem Service-Sc |

- den Hinweis auf dem Geratedisplay abwarten;

- auf die Hinweise auf dem Display antworten;

- das Gerét ausschaltendund ’n ey entfernen;

Key eine Master-Software, erfolgt die
Ubertragung i vom Key auf das Gerat, wéhrend bei
Konfigurati in 09.06. beschriebenen Schritte

das, System rheAction, das aus einer auf einem PC zu

ierenden Software und einer Hardware besteht, womit die
rationsdaten der Rhea-Gerdte gespeichert, modifiziert und
schrieben werden kénnen;

eavendors Services S.p.A. steht Ihnen fir Informationen zum
System rheAction zur Verfligung (siehe 02.02.);

S =S -
T ipethe v Mk Seitvem, " ;

r—  Programmieradapt Optionen
™ osssswsise Sos Progiamrisiadoptes Typ
T Ungem S Tomliguamrndaton Faake Frageomm. sropter- |

Programmisradapter UISB V1~
= ] Progsammieradzpter S8 2~

Sereler Programimieradapter

e -

rheavendors 6_

Solo para fbrica Rheavendors

RHEACTIDN
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eC PRO

06.
Vorbereitung

06.01. Transport der Transport, das Umstellen und die Aufstellung des Automaten
dirfen nur durch geschultes Fachpersonal erfolgen; wahrend des
Transports darf das Gerdt niemals kopfliber stehen und es miissen
immer die Pfeile auf der Verpackung bericksichtigt werden;

Achtung

vorsichtig mit dem Gerat umgehen, um mdgliche Verletzungen zu
vermeiden; aufgrund des Gewichts des Automaten wird empfohlen,
ein Hubgerat bei niedriger Geschwindigkeit einzusetzen;

06.02. Auspacken - bringen Sie den Automaten in die Néhe des Aufstellortes;
- durchtrennen Sie die beiden Kunststoffriemen;

- heben Sie die AuBenverpackung ab;

- ziehen Sie die Schutztiite nach oben ab;

- heben Sie den Automaten ab und stellen Sie ihn auf.die
Arbeitsfléche;

Achtung

die Verpackungsmaterialien dirfen /sich “nicht) in Reichweite
unbefugter Personen, vor allem Kinder, befinden, da sie eine
mdgliche  Gefahrenquelle darstellen; , die Entsorgung des
Verpackungsmaterials muss durnch Fachbetriebe erfolgen;

der Automat muss an' einem geschiitzten Ort auf einer dem
Gerategewicht (siehe 03.02.) entsprechenden Unterlage aufgestellt
werden, wobeidfiir eine ausreichende Luftzirkulation und einen
leichten Zugriff fiirausreichend Platz zu den Wé&nden zu sorgen ist;

die Unterlage darf sich max. um 2° neigen;

es wird empfohlen, eine leicht zu reinigende wasserabweisende
Unterlage.zu verwenden, um versehentlich herabfallende Produkte
einfacherer entfernen zu kénnen;

06.04. Vorbereitung ‘befindet sich das Gerét in Arbeitsposition:

- das Band zertrennen, mit dem der Tirschliissel an dem Rost der
Tropfschale befestigt ist;

den Schitssel in das Schloss (siehe 05.05.) stecken und drehen,
um die Tir zu 6ffnen;

- die Tilite mit den Unterlagen und Schildern entnehmen;

- das Netzkabel und die Hydraulikverbindung entnehmen;
letztere dient zum Anschluss an das Wassernetz;

die vier FiBe an den unteren Gehduseecken festschrauben,
und fir die korrekte Neigung einstelien;

- den Geratedeckel abheben und die Transportsicherungen der
Produktbehalter entfernen;

- die Schildchen einsetzen, dabei die Reihenfolge der durch die
Geratekonfiguration festgelegten Wahimdglichkeiten beachten
(siehe 04.02.);
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eC PRO

07.
Anschliisse

07.01. Wasser

07.02. Strom

sicherstellen, dass das flir den Automaten verwendete Wasser den
Anforderungen fiir den Verzehr von Lebensmitteln entspricht;

die Abwesenheit von Verunreinigungen und den Héartegrad
feststellen, gegebenenfalls ist sich flir die Analyse an ein Labor zu
wenden;

falls erforderlich, einen Entkalkungsfilter verwenden und
regelmaBig gemal den Herstellerangaben die Patrone austauschen,
um die Geratekomponenten zu schonen;

sicherstellen, dass der Leitungsdruck den Geratevorgaben
entspricht (siehe 03.03) und bei Abweichung eine Pumpe oder
einen Druckminderer verwenden; es wird die Installation eines
Hahns zur Trennung des Gerats vom Leitungsnetz empfohlen; die
Verbindung muss folgendermafBen erfolgen:

- neuer Schlauch;

- lebensmittelgeeignetes Material;

- im Sinne von “IEC 61770 Electric appliances connectedrto
the water mains”;

- fir den Betriebsdruck geeignet;

falls dem Geréat kein Schlauch beiliegt oder diéser ersetzt werden
muss, nur Schlauche mit den oben angegebenén Eigenschaften
verwenden;

achten Sie bei einem Gerdt mit internempWasserbehélter auf die
korrekte Position des Behalters und fiillen Sie den Behalter;

Informationen zur Trinkbarkeit yen ,fiir den_menschlichen Verzehr
bestimmtes Wasser" sind erhéltlich unter der Webseite:

http://euflex.etropa.eu/
directive 98/83/EC of 03/11/1998

beachten Sie die Bestimmungen fiir Stromanschliisse, besonders
beziiglich der Erdung, und schlieBen Sie das Gerdt definitiv und
ohne Adapter, Steckdosenleisten oder Verldngerungen an;
verwenden Sie ausschlieBlich das dem Automaten beiliegende

i Stromkabel; es wird empfohlen, einen Schalter zwischen Stromnetz

undiGerat zu montieren;

es wird die Installation einer Differenzstrom-Schutzvorrichtung bis
30 mA empfohlen, die bei abweichender Stromaufnahme
rechtzeitig einschreitet und die Maschine vom Netz trennt, um das
Risiko durch mégliche Kurzschliisse gréBtenteils auszuschlieBen;

Achtung

es ist rechtzeitig sicherzustellen, dass die Stromleitung fiir die
Versorgung des Gerdtes (siehe 03.03.) ausreichend dimensioniert
ist und den geltenden Bestimmungen entspricht; es ist sich genau
an die Angaben des Typenschildes zu halten (siehe 02.03.);

stecken Sie das Kabel in den Anschlusssockel (siehe 05.07.) und
stecken Sie erst danach den Stecker in die fiir die Stromversorgung
des Gerats vorgesehene Steckdose;

fur eine korrekte und sichere Konfiguration der elektrischen Anlage
ist sich gegebenenfalls an die folgende Webseite zu wenden:

http://eur-lex.europa.eu/
directive 2006/95/EC of 12/12/2006
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eC PRO

08.
Installation und erste
Inbetriebnahme

08.01. Vorwort

08.02. Schritte

nachdem das Gerdt ausgepackt und sicher am Arbeitsplatz
aufgestellt sowie die Wasser- und Stromversorgung angeschlossen
wurden, miissen einige Schritte zur Betriebsfahigkeit ausgefiihrt
werden;

vor den Umgang mit dem Gerdt und den Produkten
die Hande griindlich mit Wasser und Seife reinigen;
zur Reinigung der Komponenten ausschlieflich
Trinkwasser verwenden;

offnen Sie die Tur und den Deckel und schalten Sie den
Hauptschalter des Gerats ein (siehe 05.08.);

eine kleine Menge Kaffeebohnen in den Kaffeebehdlter, um eine
Fehlermeldung wegen fehlendem Kaffees zu vermeiden; 6ffnen Sie
den Schieber des Behalters;

Achtung

stellen Sie einen Becher unter den Auslauf; drehen Si

Schlissel im Tirschalter (siehe 05.13.);
Achtung

das Gerdt ist mit Strom versorgt u et sbereit; die
beweglichen Komponenten des Brih w n wegt; mit
auBerster Vorsicht vorgehen;

nach der Montage und der En
verwendete Wasser aus de
Einschaltung am Verwendung
geflillt werden; das Gerd

das fir die Tests

rnt; bei der ersten

en zuerst alle Kreisldaufe
sch mit Wasser gefiillt;

der Automat flh i iagnosezyklus zur Fillung und Erhitzung
des Wassers d ; Display erscheinen die Hinweise zum

at mit Wasser versorgt wird und die
etzt ist; den Hinweisen auf dem Display folgen

f dem Display erscheint:

einige Sekunden warten, bis Wasser aus den Ausgabedisen
austritt; der Fluss wird automatisch unterbrochen, wenn die
erforderliche Wassermenge ausgegeben wurde, auf dem Display
erscheint:

es beginnt die Heizphase des Wassers im Druckboiler, das die
eingestellte Temperatur erreichen muss (siehe 09.01.e.);

nach dieser Phase, nach zirka 3 Minuten, erscheinen auf dem
Display die Wartehinweise:

MAN1010117 rel. 03 vom 27.02.2017

>}
o

.

A

I 1

Seite 23 von 52


mzimmer
Textfeld

mzimmer
Textfeld

mzimmer
Textfeld
www.my-coffee.de


eC PRO

08.03. Spiilen

die Transport-, Lager- und Installationsbedingungen erlauben
keinen sofortigen Betrieb des Automaten und vor der Benutzung
wird ein kompletter Spilzyklus empfohlen;

driicken Sie die Programmiertaste (siehe 05.14.);
auf dem Display erscheint folgender Hinweis:

Achtung

das Gerat ist mit Strom versorgt und betriebsbereit; die
beweglichen Komponenten des Briihers werden bewegt; mit
duBerster Vorsicht vorgehen;

stellen Sie einen Becher unter den Auslauf; fiir jeden Spulzykius
gibt das Gerédt eine festgelegte Wassermenge aus;

dricken Sie ,4%, um den Wasserkreislauf (Druckboiler, Schlduche,
Schalen etc.) zu spiilen;

den Displayanweisungen folgen, die danach fragen, ob die
Tropfschale leer und die Wasserversorgung zum Geréat gegeben ist;

auf dem Display erscheint der Hinweis:

wird mit der Taste ,1=pb" Wasser durch den Briiherausge
die Taste ,2=mx1" geben Wasser in die Instant-Schale i
LA=wasser" fihrt heiBes Wasser durch den Au
Tasse; die Taste ,8=hc." fiihrt eine sanitd
durch und anschlieBend die Spiilung der
direkten Wasserkreislaufs (siehe 09.04.);
wiederholen Sie den Schritt fir eine
gesamten Wasserkreislaufs des Gera
Spiilung erscheint auf dem Displa
gesplilt wird;

ach Positionierung eines Bechers unter den Ausgabediisen einen
Tab in die Brilhkammer geben; ,10" driicken, den Anweisungen auf
dem Display folgen und warten, bis der automatische Spulzyklus
beendet ist;

Achtung

fir jede der sechs Spllungen werden zirka 100 cc Wasser
ausgegeben;

nach dem desinfizierenden Spulzyklus des Brihers fihrt das Gerét
auch eine Spllung der Mischschalen und des direkten
Wasserkreislaufs durch, daher sollten mindestens zwei Becher
bereit gehalten werden, die unter die Ausgabedlisen gestellt
werden;

schalten Sie den Automaten mit dem Schliissel ab; befestigen Sie
den Schlissel an seiner Halterung (siehe 05.13.); schalten Sie
auch den Hauptschalter an der Geréterlickseite ab (siehe 05.08.);
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08.04. Bereiten Sie eine antibakterielle Desinfektionslésung auf Chlorbasis
gemaB der dem Produkt beiliegenden Anleitung vor; demontieren
und tauchen Sie folgende Komponenten in die Ldsung: die
zerlegten Produktbehdlter, die Mixerschalen, die Fliigelrdder und
die Silikonschlduche zur Produktausgabe; die fiir die Desinfektion
erforderliche Zeit ist auf dem antibarteriellen Produkt angegeben;
nach Ablauf dieser Zeit die Komponenten aus dem Bad nehmen,
grindlich mit einem trockenen Tuch abtrocknen und wieder in das
Gerét einbauen; schlieBen Sie die Schieber der Produktrutschen der
Instant-Behalter und flllen Sie die Behdlter mit den Produkten der
jeweiligen Gerdtekonfiguration (siehe 04.) und entsprechend den
Schildchen auf den Behéltern; fiillen Sie die Kaffeeglocke mit
Kaffeebohnen; schlieBen Sie die Behdlter und die Kaffeeglocke mit
den oberen Deckeln;

Offnen Sie die Schieber der Produktrutschen (siehe 05.23.) und der
Kaffeeglocke (siehe auch 12.);

fiir eine korrekte Reinigung und den Umgang mit Lebensmitteln
erhalten Sie Informationen unter der Webseite:

http://eur-lex.europa.eu//
regulation 2004/852/EC of 29/04/2004

schlieBen Sie den Deckel und die Tur mit dem Schlis,
05.05.) und legen Sie den Schliissel an einen sichere

08.05. schalten Sie das Gerdt am Hauptschalter, ei uf ‘dem Display

erscheinen nacheinander folgende Hin ﬁ

’

bis die Wa im Druckboiler den (ab Werk)

nach Absc s der Erhitzungsphase des Wassers im Druckboiler
das.Gerat fiir die kostenfreie Ausgabe bereit und im Display
ine’abwechse]nd die Wartehinweise:
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09.
Programmierung

Zugriff auf die
Programmierung

Programmierung
verlassen

w

05.01. ,progr

09.01.a. Taste 1

09.01.d. Miinzen

09.01.e. Temperatur

09.01.f. Verschiedene

09.01.g. Diagnostik

09.01.h. Verkaufsdaten

09.01.i. MDB

der Automat wurde mit Parametern programmiert, die flr die
spezifische Konfiguration als Standard gelten; die die Rezepturen
bildenden Werte sind in den Speichern der Karte enthalten und
ermdglichen eine Getrdnkeausgabe ohne dass der Techniker eine
bestimmte Programmierung durchfihren muss; falls diese
Parameter verandert werden, um die Getrédnke anzupassen, siehe
unten; am Ende des Kapitels (siehe 09.07.) hilft eine Tabelle bei
der Erfassung aller Eintrage der Programmierung;

fir den Programmmodus die vordere Gerdtetlir 6ffnen und den
Schlissel des Sicherheitsschalters verwenden;

Achtung

in diesem Funktionsmodus wird das Gerat mit Strom versorgt und
ist betriebsbereit; mit duBerster Vorsicht vorgehen;

driicken Sie die Taste il ,PROG" (siehe 05.14.);
auf dem Display erscheint folgender Hinweis:

- 1" Zugriff auf die Programmierung der Geratevariablen;

- .2" Anzeige der Getrédnkeausgaben;

- »3" kostenfreie Ausgabe;

- 4" Wasserzufuhr zur Spiilung der Wasserkreisldufe;

- 5" ermdglicht die Programmierung von Wartungseingriffe

driicken Sie ,1% und die Taste ,PROG u
Programmierung in den normalen Betri 5 S rats
zurickzugehen und die durchgefiihrten An z ern;

auf dem Display erscheint folgender Hinweis

i

driicken Sie die Taste ,PROG", driic
nehmen folgende Funktionen a

die Wahltasten

Taste 1
Taste 6

Punkte vorscrolle
Punkte zuriickscrolle

Taste 2
Taste 3

azeigten Variablen senken

51t d@Variablen der Auswahl 1;

" thalt die Variablen der Auswah! 10;

Definition der Preise jeder Ausgabe;

Definition der Preise jeder Ausgabe in bestimmten Zeitbereichen;
Definition der Minzwerte;

ermoglicht  die der

Druckboilers;

Einstellung Wassertemperaturen  des
Programmierung verschiedener Optionen;
Darstellung einiger Gerateparameter;

Anzeige der getatigten Ausgaben;

Parameterprogrammierung des MDB-Protokolls;
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09.01.1. Uhrzeit

09.01.m. Fehler Meldungen
09.01.n. Produktzdhler
09.01.0. Zdhler Service
09.01.p. RFID CARD
09.01.g. Produktmaotor
09.01.r. Kalibrierung

Produkteinsatz

09.01.s Zaehler
produkteinsatz

09.01.t. id. machine

09.01.u. Variflex Brither

09.01.a. Taste 1 bis 10

taste aktiv ™

Einstellung der Gerateuhr;

Registrierung eventueller Fehler;

steuert und aktiviert die Produktausgaben;

Kontrollparameter der Geratewartung;

Parameter der RFID-Karte;

Einstellung der Geschwindigkeit der Produktmotoren;

Programmierung der

Zeiteinheiten;

ausgegebenen Produktmenge in

\@

die Taste ,2",
n,4" und ,5"), dle

Audit der ausgegebenen Produktmenge;

Parameter der Gerdteerkennung;

Programmierung Briiher;

erscheint auf dem Display , Taste n" ur A
konnen Sie durch die Variablen scroll
die Funktion der Taste bilden;

- driicken Sie die Taste ,,2“ bel
programmierte Funkti
»Taste aktiv";

KTIV", fihrt die Taste die
eausgabe); siehe Abschnitt

- dricken Si
deaktivie

2" bei , GESPERRT",
Funktion aus;

wird die Taste

rch die Option ,erweitert" werden alle Variablen auf dem Display
angezeigt, wahrend ,eingeschrankt" nur die Parameter mit einem
von Null abweichenden Wert anzeigt (Anderung der Option mit den
Tasten ,4" und ,5");

ist Espresso-Kaffee das erste flir jede Taste programmierbare
Produkt; es gibt zwei Variablen:

- die Wassermenge in der Tasse; Anderung mit ,4" und ,5%; bei
Wert gleich Null wird kein Espresso ausgegeben (nur aus Instant-
Produkten bestehendes Getrank);

- die Kaffeeausgabe erfolgt vor (Wert 1) oder nach (Wert 0) den
Instant-Produkten;

- ermdglicht die Regelung des Briiherdrucks durch Expansion der
Brihkammer von 0 bis 10 mm;

durch Scrollen mit ,2" erscheint auf dem Display:

mit den Tasten ,4" und ,5" wird die Laufzeit der Motoren fir
Produkt N und somit die Produktmenge verdndert; bei Wert gleich
Null wird das Produkt N nicht ausgegeben; es kann ein ,Zeittest"
des eingegebenen Wertes durchgefiihrt werden; (siehe 13.18.);

MAN1010117 rel. 03 vom 27.02.2017

Seite 27 von 52


mzimmer
Textfeld

mzimmer
Textfeld

mzimmer
Textfeld
www.my-coffee.de


eC PRO

LM-Ausgabe

LM-Ausgabe

LM-Ausgabe

LM-Ausgabe

LM-Ausgabe

LM-Ausgabe

LM-Ausgabe

LM-Ausgabe

bei einer Programmierung abweichend von Null wird der Motor fiir
Produkt N um die hier programmierte Verzdgerung aktiviert; die
Verzdgerungsdauer wird mit den Tasten ,4" und ,5" erhdht oder
verringert;

die Laufzeit des Produktmotors kann ein- oder zweimal wéahrend
der Ausgabe kurz unterbrochen werden (0= keine Unterbrechung);
(siehe auch 13.16.);

der Parameter wird verwendet um die gemahlene Kaffeemenge
einzustellen, die ausgegeben und in den Brither geflihrt wird;

durch Aktivieren dieser Funktion gibt die Pumpe nach der
Kompression des Kaffee-Tabs zur Befeuchtung fir eine Sekunde
eine kleine Wassermenge ab; der normale Ausgabezyklus wird fir
die eingestellten Sekunden (01 bis 15) unterbrochen und
anschlieBend fortgesetzt;

legt die Offnungsdauer des Instant-Elektroventils fest und somit die
Menge des ausgegebenen Wassers; es kann ein ,Zeittest" des
eingegebenen Wertes durchgefiihrt werden; (siehe 13.18.);

die Wasserausgabe in die Schale erfolgt mit der program
Verzégerung;

die Rotationsdauer des Mixer-Fligelrads ki d asten ,4"
und ,5" verdandert werden; bei Zeit gle is ixer
deaktiviert; es kann ein ,Zeittest" des egebenen Wertes

durchgefiihrt werden; (siehe 13.18.);

bei einer wvon Null abweichenden
Rotation des Flligelrads mit dies

die Rotationsgeschwindigkeit d
und 5% auf langsam, mi tely

ixers kann mit den Tasten ,4"

eingestellt werden;

n

acc
spr

in Auswahl
zweiten Mi

wird die Verzdgerung zwischen der
so-Ausgabe festgelegt;

Verzégerung der zweiten Milchausgabe fest;

legt die Unterbrechungen der zweiten Milchausgabe fest;

legt die Wassermenge der zweiten Milchausgabe fest;

legt die Verzdgerung der Wassermenge der zweiten Milchausgabe

fest;

legt die Rotationsdauer des Mixers bei der zweiten Milchausgabe
fest;

wenn abweichend von Null, wird der Mixerstart um die eingestellte
Dauer verzdgert;

legt die Rotationsgeschwindigkeit des Mixers bei der zweiten
Milchausgabe fest;
flr

informiert das Gerat ({ber den

verwendenden Behalter;

die Milchausgabe zu

legt fest, welches Wasser fiir die zweite Milchausgabe verwendet
wird;
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»Vorwahl Meldung®

Koffeinfrei *, ,Gerste™

Lextra Milch"

~Espresso”

«extra Zucker™

LZucker®

zur Ausgabe von Getréanken in gréBeren Mengen (Kanne), kann die
Auswahl automatisch N-Mal wiederholt werden;

mit ,4" und ,5% wird der wdhrend der Ausgabe anzuzeigende

Getrankename gewéhlt; die Optionen sind:

- ,Standard", das Display zeigt ,Getrénk N in Vorbereitung":

- ,Namensliste" der im Geratespeicher verfligbaren Getranke; das
Display zeigt ,Getrdnkename in Vorbereitung"™;

- ,custom”: das Display zeigt die vom Kunden individualisierten
Namen an; es muss mit rheAction eine Konfigurationsdatei
erstellt (siehe 05.39.) und mit einem Flash-Key auf das Gerat
geladen werden (siehe 09.06.);

je nach Gerédteversion werden folgende unterschiedliche Vorwahl-
Meldungen angezeigt:

die Vorwahl ermdglicht Espressokaffe mit Instant-Kaffee (oder
Malzkaffee) zu ersetzen; die Variablen sind:

- wahrend der Ausgabe im Display angezeigter Text;
- Behaélter fiir koffeinfreies Produkt del (Tasten ,4" und ,5")

- Mixerschale und Wasser (Tasten ,4" und ,5"

- Preisabweichung zum Espresso-Standa tra (Tasten ,4"
und ,5%);

- Tasten, bei denen die Vorw t (mit der Taste ,2%
scrollen und mit den Tasten ,4" und ,5" de/aktivieren); dieser
Schritt ist bei jeder Vorwahl chzufiihren, um sie zu
de/aktivieren (*);

- legt di i unden fest, die der Motor des in der
n Produkts laufen soll;
zur Aktivierung, siehe (*);

duz&t die in den Espresso-Auswahlen programmierte
ssermenge gegeniber der eingestellten Prozentangabe;
ur Aktivierung, siehe (*);

- Wahl des Zuckerbehditers; zur Aktivierung, siehe (*);

- Wahl des Zuckerbehalters;

- legt die Anderung in Sekunden fest, die der Motor des in der
Konfiguration eingestellten Produkts laufen soll;
zur Aktivierung, siehe (*);

- Wahl des Zuckerbehélters; zur Aktivierung, siehe (*);
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09.01.b. preise

09.01.c. preise Happy

09.01.d. Minzen

09.01.e. Temperatur

09.01.f. Verschiedene

durch Driicken der Taste ,2" erscheint auf dem Display:

jeder Auswahl kann ein Verkaufspreis zugewiesen werden; mit ,4"
und ,5" wird der Preis verdndert und mit ,2" die Preiszeilen
durchlaufen;

durch Driicken der Taste ,2" erscheint auf dem Display:

fir jede Auswahl kann nur dann ein glltiger Verkaufspreis
bestimmt werden, wenn bestimmte Zeitbereiche berlicksichtigt
werden (siehe 09.01.l.); mit ,4" und ,5" wird der Preis verdandert
und mit ,2" die Preiszeilen durchlaufen;

fir das parallele Zahlungssystem muss jedem Kanal ein Wert
zugewiesen werden; mit ,2% werden die Minzen von A bis ]
durchlaufen und mit ,4" und ,5" der Wert verandert;

durch Driicken der Taste ,2" erscheint auf dem Display:

mit den Tasten
verandert;

LA und 5" wird die Druckboilertemperatur

durch Dricken der Taste ,2" erscheint auf dem Display:
legt fest, wie viel Minuten nach dem letzten E ss0 d
Parameter aktiviert wird;

legt die Einschaltdauer des Druckboilerwid n u
der Wassertemperatur fest;

legt die Temperatur fest, auf di
erhitzt wird;

dhrend des Betriebs

!

sind einige Optionen enthalten (die
en Tasten ,4" und ,5" verdndert):

atecode A und B: das Gerdt kann zur Unterscheidung von
lichen Gerdten nummeriert werden (Datenerfassung);

- Nummer der Hinweise: mit den Tasten ,4" und ,5" werden die
Hinweise gewdhlt, die im Wartezustand auf dem Gerétedisplay
angezeigt werden;

- Programmieroptionen des Minzautomaten: mit den Tasten ,4"
und ,5" kann zwischen folgenden Kommunikationssystemen mit
dem Zahlungssystem gewdhlt werden:

- parallel Einzelverkauf
- parallel Mehrverkauf
- executive

- executive price holding

- MDB
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09.01.g. Diagnostik

- Gebldseverzdgerung: legt fest wie viele Minuten nach der letzten
Ausgabe der Pulverabzug eingeschaltet bleibt;

beep-Dauer: Dauer des nach jeder Gerédtefunktion aktivierten
Summers;

Dezimalzahl: legt die Dezimalstellen fest, die bei Produktpreis
und Geldeingabe bericksichtigt wird;

- Sprache: ermdglicht die Anzeige der Hinweise in einer der drei
verfligbaren Sprachen;

Displayfarbe; ermdglicht die Auswahl der gewilinschten
Displayerscheinung;

erste Installation: dient der Flllung des Wasserkreislaufs fiir die
ndchste Einschaltung; bei Wert gleich Null fiihrt das Gerdt bei der
ndchsten Einschaltung den Zyklus wie in 08.02. durch;

Deinstallation kdnnen automatisch die Wasserkreislaufe g
werden:

- die Wasserversorgung unterbrechen und , 10" dri

- wie vom Displayhinweis geforde
Tropfbehédlter und der Kaffeesatzbeha
drlicken;

ind und ,10"

- eine Verlangerung am ilerablas: nsetzen (siehe 05.11.
und 13.20.), den Stopse! s Ablassschlauchs des
Ausgleichsbehélters %e siehe 05.10. und 13.20.),
beide zu einem er‘fihren und ,10" driicken;

- den Boi ) n und ,10" driicken;

- ilerhahn schlieBen, den Schlauch entfernen und den
Sgpsel des Ablasses des Ausgleichsbehdlters einsetzen;

nach der Deinstallation werden die Temperaturwerte des
Druckboilerwassers auf Null gestellt und das Gerat auf ,ERSTE
INSTALLATION=0" gesetzt;

- aktiviert die Sommerzeit-Funktion (vom letzten Sonntag im Mdrz
bis zum letzten Sontag im Oktober wird die Uhr automatisch um
eine Stunde vorgestellt);

- falls aktiviert, kann der Bediener durch Driicken der Taste
“"PROG"” den Zdhler des Wasserfilters zurlicksetzen;

durch Offnen der Diagnostik mit Taste ,2" kann das Gerét
programmiert werden (Tasten ,4" und ,5"), um abwechselnd zum
Wartehinweis die Wassertemperatur im Druckboiler anzuzeigen;

durch erneutes Driicken der Taste ,2" wird auf dem Display der
Spannungswert zur Speisung der 24Vdc-Aktuatoren angezeigt;
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09.01.h. Verkaufdaten

in diesem Menu ist die Anzahl der Auswdhlen auf diesem Gerat
enthalten; die Kennung erfolgt gemal dem EVA-DTS-Standard:

- VA 102
Verkaufsmenge gesamt (nicht zuriicksetzbarer Wert);
- VA 104
Verkaufsmenge seit letztem Reset;
- VA 101
Einnahmen gesamt (nicht zuriicksetzbarer Wert);
- VA 103
Einnahmen seit letztem Reset;
- VA 202
Tests gesamt (nicht zurilicksetzbarer Wert);
- VA 204
Tests seit letztem Reset;
- VA 302
Menge Gratisverkauf gesamt (nicht zurlicksetzbarer Wert);
- VA 304
Menge Gratisverkauf seit letztem Reset;
- CA 201
Summe Bargeldverkauf gesamt (nicht zur re f
- CA 203

Summe Bargeldverkauf seit letztem R ﬁ
- CA 202

Auswahlen Bargeldverkauf gesamt;

- CA 204 u(
Auswdhlen Bargeldve eit letztem Reset;

- CA 305

Bargeldeinni esa
-CA3

Bargel partiell;

401
RFI’—Karten geladene Geldsumme gesamt;

seit letztem Reset auf RFID-Karten geladene Geldsumme;

- DA 201
Summe Verkauf mit RFID-Karte gesamt;

- DA 203
Summe Verkauf mit RFID-Karte seit letztem Reset;

- DA 202
Auswdhlen Verkauf mit RFID-Karte gesamt;

- DA 204
Auswadhlen Verkauf mit RFID-Karte seit letztem Reset;

- LA 1*1
verkaufte Auswahlen mit Standardpreis;

- LA 1*2
verkaufte Auswahlen mit ,Happy"-Preis;

- PA 403
Gratisauswdhlen;
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09.01.i. MDB

09.01.1. Uhrzeit

durch Driicken der Taste ,2" werden die erforderlichen Variablen
fiir das MDB-Protokoll angezeigt; da das Gerdt eC PRO keine
Zahlungssysteme mit Restgeld aufnehmen kann, sind einige dieser
Variablen zwar vorhanden aber ohne Bedeutung; mit den Tasten
LA" und 5" wird durch die Werte gescrollt;

- Rohrleerung: ermdéglicht die Entleerung der Miinzrohre;

- Aktivierung Restgeld: ermdéglicht den Minzwechsel der
Restgeldfunktion;

- max. Guthaben: legt den méglichen Héchstwert des Guthabens
fest;

- max. Rest: legt den Hochstwert des Restbetrags fest;

- Einzel-/Mehrverkauf: flir die eventuelle Einbehaltung des
Restbetrags als Guthaben nach einer Ausgabe;

- Jetonwert: legt den Wert des Jetons fest;

- Restgeldmiinzen N: legt die als Restgeld bestimmten
fest, wenn im Gerat verfligbar; von A bis P;

- Minzen kein Rest N: legt fest, welche Min i tiert
werden wenn das Gerdt keinen Rest geben'ka VO bis P;
a

- zur Aktivierung von Restgeld ,0" einstellen; 1" iert nur bei
ausreichend Rest oder RFID-Karte, iv nur bei RFID-
Karte;

- Rohrwerte: zeigt den Gesamtwert der hre an;

in diesem Kapitel kdnnen folgende Punkte festgelegt werden:

- aktuelle Uh

mit den drei Parameterpaaren (EIN F N und AUS F N) kénnen drei
Zeitbereiche festgelegt werde, in denen die im ,Happy"-Modus
festgelegten Preise gelten (siehe 09.01.c.)

fir jeden Wochentag kann ein Zeitbereich festgelegt werden, in
dem das Gerat keine Auswahlen annimmt und die Heizung des
Boilerwassers reduziert wird;

zahlt den Energieverbrauch des Geréts;

zum angegebenen Zeitpunkt fihrt das Gerdt einen Spiilzyklus
durch, wenn nach dem letzten Zyklus mindestens fiinf Ausgaben
getdtigt wurden;
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09.01.m. Fehler
Meldungen

09.01.n. Produktzahler

09.01.0. Zahler Service

09.01.p. rfid card

zeigt die Registrierung der letzten zwanzig Stérungen des Geréts
an; die Registrierungen werden mit der Taste ,2" gescrollt und mit
der Taste ,4" zurilickgesetzt (siehe 11.);

jedem Produktmotor kann ein Zeitguthaben in Sekunden
zugewiesen werden, das sich bei jeder Produktausgabe verringert;
nach Ende des Guthabens antwortet das Gerat bei Anfrage einer
Ausgabe mit dem Produkt ,Auswahl nicht méglich™; ab Werk ist
diese Steuerung deaktiviert und das Gerat besitzt keine
Einschrankungen; zur Programmierung des Zeitguthabens eines
Motors die Variable mit den Tasten ,4" und ,5" einstellen;

nach Erreichen des gewiinschten Zeitmenge die Taste ,PROG"
driicken: der Wert wird zwischen die Klammer auf der linken
Displayseite kopiert;

die Programmierung wie gewohnt beenden;

es wird darauf hingewiesen, dass eine erste Alarmschwelle
programmiert werden kann, bei deren Uberschreitung auf dem
Display der Alarmhinweis erscheint, ohne den Gerétebetrieb zu
beeinflussen;

es kann auBerdem gewdahlt werden, ob die Ausgabe
Auswahlen mit dem Produkt nach Ende des Zeitguthab

werden sollen oder nicht; &

in dieser Parametergruppe wer mit der Taste ,2" einige Zahler
eingestellt, um nach einer erbaren Zahl an Vorfallen
eine Alarmmeldung zu erh n (mit den Tasten ,4" und ,5" und
der Taste PROG z icherung):

SSERFILTER TAUSCHEN"®, bei Erreichen von
VICE WASSERFILTER" und der Gerdatebetrieb

essﬁusgaben vor der ndchsten Wartung des Brihers;
eiben 5 Ausgaben erscheint auf dem  Display
EHER REINIGEN", bei Erreichen von 0 erscheint ,SERVICE-
RUEHER REINIGUNGPROGR." und der Geratebetrieb wird
unterbrochen;

Espressoausgaben vor der Leerung des Kaffeesatzbehdlters;
erreicht der Zéhler 5. erscheint der Hinweis
+KAFFEESATZ ENTLEEREN", bis bei Erreichen wvon 0 der
Gerdtebetrieb unterbrochen wird; und auf dem Display erscheint
“SERVICE KAFFEESATZ “;

das maximale auf die RFID-Karte ladbare Guthaben;

0 fur jede Miinze (von A bis J), die bei vorhandener RFID-Karte
angenommen wird;

0 fiir jede Miinze (von A bis J), die bei nicht vorhandener RFID-
Karte angenommen wird;
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09.01.g. tuning motors

09.01.r. Kalibrierung
Produkteinsatz

Tarierung

in Bezug auf die Einstellungen unter 09.01.a:

- die Laufzeit jedes Produktmotors kann um +/- 30% verdndert
werden (Tasten ,4" und ,5%); die Anderung betrifft alle
Aktivierungen der Motoren fir alle Auswahlen;

- die Laufdauer des Miihlenmotors kann in Bezug auf die

Einstellungen jeder Auswahl um +/- 30% kalibriert werden; auch
diese Anderung umfasst nach Angabe alle Aktivierungen;

diese Prozedur ermdglicht die Konvertierung der Programmierung
der Dosen des gemahlenen Kaffees in Gramm anstelle der
gewohnten Betriebssekunden des Mihlenmotors;

fir diese Prozedur ist Folgendes erforderlich:

ein Behdlter (Glas) zur Aufnahme der Dosen gemahlenen Kaffees;
eine Waage mit 50g-Skala (d = 0.01 Gramm);

vor dem Tarierungszyklus muss der Behélter (Glas) zur Aufna
des gemahlenen Kaffees gewogen werden;

zur Offnung “2” driicken, auf dem Display ersc t:

PROG driicken;

die Gruppe Variable entfernen (siehe 13.0

die Kaffeerutsche einsetzen und dz
gemahlenen Kaffees positioniere

zur Aufnahme des

PROG driicken; das Gerdt flihrt zwei Mahlzykien aus;

der erhaltene gemahle

Kaffee muss 20 Gramm wiegen; ist dies
der Fall, die Tast L

icken; andernfalls die gewogene Menge
" eingeben, um die Ziffern unten rechts

ieder einsetzen, alle Geratekomponenten einbauen
erufsche, Gehduse, Kaffeesatzbehdlter, ...) und PROG

s Gerdt speichert alle eingegebenen Daten; ohne manuell
einzugreifen das Ende des automatischen Zyklus abwarten, der
auch eine Aus- und Einschaltung vorsieht;

nach der Prozedur erscheinen auf dem Display die ublichen
Wartehinweise:

wie erwdhnt, wird jetzt in allen Rezepten mit Bohnenkaffee die
Dosis in Gramm gemahlenen Kaffees angegeben, das Gerdt wird
die Abweichungen der Dosis ausgleichen und die Menge konstant
halten; der normale VerschleiB des Mahlwerks fiihrt mit der Zeit
zur Reduzierung der in den Brilher gegebenen Kaffeemenge, was
hiermit automatisch ohne externen Eingriff ausgeglichen wird;
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09.01.s. Verkaufsdaten
Produkt

09.01.t. id.machine

09.01.u. Variflex

09.02. ,Zaehl."

09.03. ,Frei"

09.04. ,Spilung”

fir jeden Behdlter kann die pro Sekunde des Motorbetriebs
ausgegebene Produktmenge in Gramm eingestellt werden (Tasten
4 und 5);

zeigt die Teil- und Gesamtmenge des ausgegebenen Produkts an;
das partielle Audit jedes Zé&hlers wird zuriickgesetzt und angezeigt
durch Driicken und Halten der Taste 4 fiir einige Sekunden;

Identifizierungscodes zur Datenerfassung in EVA DTS
- Gerdatenummer;

- Nummer des Aufstellungsorts;

- Gerdtebeschaffenheit;

- Verbindungsadresse mit DDCMP-Protokoll;

- 0=flr Audit per Telemetrie; 1=Aktivierung der IRDA-Erfa
2=Deaktivierung der Erfassung;

hier den Durchmesser des im Gerét installie e

entscheidet, ob im Standby die Brihkamm de rihers im

oberen Kolben eingesetzt bleibt (gesch

aktiviert die Zeitkalibrierung der

ﬁen nacheinander die Daten der
m Display angezeigt, siehe 09.01.h.;

mit der Option ,Zae
getatigten Ausgab

iligen Kreislaufs (siehe 08.03.);
m Bisplay wird angezeigt:

ie gleichen Funktionen wie unter 09.01.0. aus;

die Werte der Variablen der Gerateprogrammierung (Konfiguration)
konnen auf einen externen Datentréger kopiert werden, dem Flash
Key; zur Ubertragung der Daten auf den Key:

- das Gerat abschalten;

- die Tur 6ffnen;

- den Flash Key in den Schlitz im orangefarbenen Geh&use
einsetzen (siehe 05.15. und 05.37.c.);

das Gerat mit dem Service-Schliissel einschalten (siehe 05.13.);
auf dem Display erscheint:

- driicken Sie die Taste "2"
und warten Sie bis auf dem Display erscheint:

- schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie den Flash Key;

der Flash Key enthdlt jetzt alle charakteristischen Parameter des
Gerdts; soll ein weiteres Gerat mit diesen Daten programmiert
werden, wiederholen Sie die obigen Schritte und driicken die Taste
»1" anstelle von ,2": die Informationen werden vom Flash Key auf
das Gerat Ubertragen; beide Schritte stellen keine Veranderung der
Daten auf den Ausgangs-Datentrdgern dar;

MAN1010117 rel. 03 vom 27.02.2017

Seite 36 von 52


mzimmer
Textfeld

mzimmer
Textfeld

mzimmer
Textfeld
www.my-coffee.de


eC PRO

09.07. Programmierschema

L. PrROG 1] taste n  e—] taste aktiv

| q_esrl)errt

[ vorwahl

|_p_rﬁji_e_|—| preis n

Ln.Lejs.e.Ih.a.D.uy_l'—| preis n

L_mueilzeu_}—r muenze n

[_temperatur === temperatur druckboiler

temp.erhoehuna
temporaere

temp Brilherheizung

wasser kaffee brueher
kaffee nach-vor
anpressdruck
laufzeit produkt n
startzeit produkt n
top stop motor
eit dosierung mahlwerld
top stop brueher
pr. LM siehe 10.02.
laufzeit wasser n
startzeit wasser n
laufzeit mixer n
startzeit mixer n
drehz. mixer n

[ verschiedene automatnr. a
automatnr. b
information nr.
zahlunassvstem
laufzeit luefter

zeit sianal
dezimalzahl
sprache
displavfarbe
erste installation
deinstallation
sommerzeit

_diagnostik ===  temperatur anzeiae

voltage

zaehler aésa

bar verkauf

bar verk. Stueck
kasse aesamt

kartenauthaben
kartenumsatz
karte verkauf

zaehler wahl

Y 3 bar verkauf periode
bar verk. stueck periode
kasse aesamt periode
kartenauthaben periode
kartenumsatz periode
karte verkauf periode

zaehler wahl hapov
|____zaehler wahl frei |

| mdb = coin taste
ee
C max. kredit
R max. restaeld
SS
wertmarke
CINan
CHan
banknote wahl
mdb tuben inhalt

MAN1010117 rel. 03 vom 27.02.2017

koffeinfrei
malzkaffee
extra milch

€spresso
kein zucke

behaelter
ev-mixer
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eC PRO

09.07. Programmierschema

i aste 2
I I

I |

| uhrzeit = uhrzeit
taa
monat
iahr
wochentag
ein fn
aus fn
ein
aus
kilowatt uhr
spuelung

{_produkizaehler == prod. Menae

prod. n warnina
habil. ston. prod., N

L zahler service = zaehl. Wasserfilt @
zaehl. Brueher &@
| zaehl, Kaffeesatz |

[ rfid card je=d max kredit card
Diepe a n avec carte

enae N Per. ar

(] 1\ Q o

code’id 104
code id 106
address vidts
‘ data audit

brueher aroesse
position brueher
autom . Justieruna

[5. 7. SERVICE |5[ zaehler service ==={  zaehl, Wasserfilt

zaehl. Brueher
zaehl, Kaffeesatz
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eC PRO

10.
Parameter

10.01. Konfiguration

01. espresso
02. kaffee lang

03. caffé macchiato

04. cappuccino

06. latte

07. latte macchiato

08. mocaccino

09. schocolade

in den folgenden Tabellen sind einige Angaben zu den mit der
Software des Gerdts eC PRO programmierbaren Parametern
enthalten; die Zahlenwerte der Aktuatorzeiten sind
Zehntelsekunden, wenn nicht anders angegeben (z.B.: 27
entspricht 2 Sekunden und 7 Zehntel);

es folgen mit Beispielcharakter die Parameter zur Ausgabe von
Getrédnken mit den verschiedenen moglichen Produkten; diese
Werte erlauben eine sichere Programmierung der jeweiligen
Auswahlen und kénnen zum Erhalt von funktionalen Ausgaben
verwendet oder durch kleine Verdnderungen dem jeweiligen
Geschmack der Anwender angepasst werden;

siehe 04.02.
Wasser exp. 35
| £ | Produktbe
[ Wasser exp. 45 |
Wasser exp. 45
Prod. 2 8
Wasser 1 20
mixer 1 40
acqua exp. 65
Prod. 2 25
Wasser 1 50
mixer 1 60
Prod. 4 35
Wasser 1 110
mixer 1 115
acqua exp. 30
Prod. 1 36 prod. 1
Wasser 1 2
mixer 1 .mixerl 3
45
10 Verz. prod. 1 20
22 Verz. prod. 2 7
35
55 Verz. mixer1 3
45 Verz. prod. 2 15
120
mixer 1 135 Verz. mixeri 5
P1 P2
8
3
5 s
= I
g b1
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10.02. LM Auswahl das Gerdt eC PRO ist in der Lage ein Latte Macchiato genanntes
Getrénk zu erzeugen, das aus Milch und Kaffee besteht und im Glas
in drei Stufen prasentiert wird, Ublicherweise Milch, Kaffee und
Milch;
fir dieses spezielle Getrénk steht eine spezifische Anleitung zur
Verfiigung, die Schritt fiir Schritt mit ,LM Ausgabe" gekennzeichnet
ist;
die Produktausgaben in Sequenz sind: 2 MILCH
- 1. Ausgabe (langsam) gemixte Milch ; ESPRESSO
KAFFEE
Pause von 10=-15 Sekunden;
) _ 1° MILCH
- 2. Ausgabe (schnell) gemixte Milch ;
Pause von 1220 Sekunden;
- Ausgabe Espressokaffee;
die durch die verschiedene Mischgeschwindigkeit bedingte
unterschiedliche Konsistenz der Milch ermdglicht, dass der Kaffee
in einer mittleren Lage verbleibt, um eine Latte Macchiato zu
erhalten;
im Programmiermeni folgendermaBen vorgehent
Fliessdiagramm; Auswahl "Latte Macchiato™
| PROGRAMMIERUNG | # | TASTE N L d AKTIV & | PROGR. OFFEN | WASSER KAFFEE BRUEHER (200)
Parameter

Produkt n

Wasser n

Mixer n

Produkt LM

Wasser LM

Mixer LM

_]_—_l | LAUFZEIT WASSER N (50)

1 | LAUFZEIT MIXER N (60)

} LAUFZEIT PRODUKT N (24)
‘ STARTZEIT PRODUKT N (5)
|
|

STARTZEIT WASSER N (0)

STARTZEIT MIXER N (3)
DREHZAHL MIXER N (LOW)

STARTZEIT PRODUKT LM (200)

LAUFZEIT WASSER LM (60)

\
\
\
I | | LAUFZEIT PRODUKT LM (24)
\
\
\
| STARTZEIT WASSER LM (150)

Wasser Kaffee

LAUFZEIT MIXER LM (80)
STARTZEIT MIXER LM (180)

I—I_ DREHZAHL MIXER LM (HIGH)

Auswahlen

v

| Zeit

1. Verzégerung
2.Verzdgerung

1. Milch
2. Milch

die in der Tabelle aufgefiihrten Daten ermoglichen eine Ausgabe
von ,Latte Macchiato® und kdnnen an die individuellen Bedirfnisse
des Anwenders angepasst werden;
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10.03. Grenzwerte in der Tabelle sind die einstellbaren Mindest- und Hochstwerte fiir
die Programmvariablen angegeben;

Einh. | von | bis |

MAN1010117 rel. 03 vom 27.02.2017

Wasser Kaffee Exp | n. | 0 | 250 | | 0 = no Espresso
Produkt sec. 0 20 0 = no Produkt
Startverzoégerung Produkt sec. 0 20 0 = no Verzdégerung
Zahl Produktpausen n. 0 2 0 = no Pause
Dauer Wasser sec. 0 20 0 =(no Wasser,
Startverzégerung Wasser Sec. 0 20 0 = no Verzdégerung
Mixer sec. 0 20 0= no Mixer
Startverzogerung Mixer sec. 0 20 0 = no Verzbgerung
Mixergeschwindigkeit & > > schnell, mittel, langsam
Temperatur Druckboiler €T 0 105

Temperatur erster Kaffee %€ 0 105

Dauer erster Kaffee min. 0 20

Temperatur Heizer min. 0 40

Countdown Produkt sec. 0 6.000 0 = kein Limit;
Gerdtecode A und B n. 0 65.535

Hinweisnummer n. 0 7

Verzégerung Fliigelschraube min. 0 180

Dauer Beep sec. 0 1.5

Dezimalstellen n. 0 3

Miinzen A = J n. 0 65.000

Preise .1 + 10 n. 0 65.000

tuning motor > > 2> +/- 30%

tuning mahlwerk = > > +/- 30%
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11.
Fehlerbehebung

10

20

30

40

wédhrend des Geradtebetriebs kdnnen Vorfdlle auftreten, die den
Betrieb teilweise oder vollstédndig beeintrdachtigen;

um den Bediener zur Wiedererlangung des normalen
Gerdtebetriebs zu fuhren, erscheint auf dem Display ein
Fehlercode, der die gestorte Funktion angibt und auf die gestorte
Funktion oder Komponente hinweist;

dieses Kapitel umfasst, beschreibt und erldutert diese
notwendigerweise kurzen Codes, um eine Ldsung des Problems zu
erleichtern;

es wird darauf hingewiesen, dass:

die Stoérung des Gerats mit oder ohne Suffix angegeben werden
kann. Falls vorhanden, spezifiziert dieser die Bedeutung; in jedem
Fall weist die angegebene Nummer prdzise auf die betroffene
Vorrichtung, Gruppe oder Funktionen hin;

in der folgenden Tabelle:
- erscheint in der ersten Spalte die auf dem Geratedisplay

Buchstaben fiir Details und genauere Beschrgibung angegeben;

- die zweite Spalte enthalt den Bereich oderdie Funktion des vom
Vorfall betroffenen Gerats;

- die dritte Spalte enthdlt einen pauschalen Hinweis zur Losung
der Meldung; die Hinweise sind nieht umfassend, da eine
Storung unterschiedliche Ursachgn oder ‘eine Reihe von
Faktoren besitzen kann; hier werden einige Anregungen zu den
MaBnahmen gegeben;

nicht alle Stérungen werden durch eine Fehlermeldung
gekennzeichnet, da sige dureh ‘elektrische Kontrollen generiert
werden, die nicht in allen Befeichen des Gerats vorhanden sind;

dieses Dokument, richtet sich ausschlieBlich an Techniker, die die
Technologien,( Gerate, Vorrichtungen und Kennzeichnungen des
Vending-Sektors zumindest in den Grundziigen kennen; der Einsatz
von dem Gerat beiliegenden Schaltdiagrammen dient als
unverzichtbare Hilfe zum Versténdnis und zur Behebung der hier
beschriebenen Vorfélle;

Achtung
“wédhrend der zur Wiederherstellung der Geratefunktionen

erforderlichen Arbeitsschritte miissen die Sicherheitsvorschriften fir
den Bediener und die Anwender strengstens eingehalten werden;

siehe auch: Technische Information n. 138 - Fehlermeldungen;

MAN1010117 rel. 03 vom 27.02.2017
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OFF 2
OFF 2E
OFF 2 M
OFF 2P

OFF_3

OFF_5

OFF 6
OFF 6C
OFF 6D
OFF 6G

OFF 7
OFF 7A
OFF 7C

OFF
OFF "8 A
OFF '8 B

OFF 9

Zahlungssystem
Protokoll

Executive
MDB
parallel

Tropfschale

EAROM

Wasserversorgung

Ausgleichsbehdlter

Ausgleichsbehdélter

Druckboiler

Espressokreislauf

Espressopumpe

Briihkammer

Briiher

Kolben

Prdsenz

Briiher

MAN1010117 rel. 03 vom 27.02.2017

keine Kommunikation zwischen dem Zahlungssystem und der CPU des
Gerdts; mogliche Ursachen sind eine fehlerhafte Speisung, falsche
Programmierung oder Stérung des Zahlungssystems;

der Schalter zur Kontrolle des Flissigkeits im Tropfschale wurde aktiviert;
leeren und wieder auf die korrekte Position stellen;

diese Komponenten der CPU funktionieren nicht korrekt;

zu lange Fllldauer des Ausgleichsbehélters; “ eventuell keine
Wasserversorgung, ungentigender Druck .edér, ein Hindernis, das den
reguldren Wasserfluss behindert (Filternetz, verklemmte oder verstopfte
Fillleitungen); die Sicherung des Wassereinlassvenitils ist eingeschritten;

der Wasserkreislauf des Druckboilers wurde _aufgefiillt, ohne dass Getrénke
ausgegeben wurden; der Mersorgungskreislauf hat eventuell ein Leck;

Fehler der Wasserfiillung * des * Gerdts wéahrend der Phase der
Erstinstallation; nach Offnen des Wassereinlassventils und Aktivierung der
Pumpe muss der Velumenzahler zur Bestatigung des Wasserflusses eine
Impulsreihe af die CPU, senden; geschieht dies nicht, wird der Fehler 6G
generiert;

die “Einschaltdauer der Pumpe des Espressokreislaufs hat die Grenze
Uberschritten; der Wasserfluss wurde stérker als gewohnt behindert und
dies, vom Volumenzdhler generierten Impulse haben eine langere Zeit
erfordert, als fiir eine in den korrekten Grenzen definierte Ausgabe; auch
die Menge und den Mahlgrad des in die Briihkammer gegebenen
Bohnenkaffees priifen;

wahrend der Brithphase hat sich die Kammer aufgrund des Drucks abwérts
Uber die Sicherheitsposition hinaus bewegt;

Fehler des Brithermotors aufgrund fehlender oder falscher Speisung, Fehler
bei Erfassung der Rotation, ...;

das Gerat erkennt den Brither nicht; das Vorhandensein des Variflex®-
Brihers wird von dem Automaten Uberprift, um die Ausgabe von
Auswahlen mit Bohnenkaffee zu verhindern (wenn der Brither nicht in
Position erfasst wird);

Anmerkung:

es kann sein, dass OFF 8 mit groBen oder kleinen Buchstaben angezeigt
wird, die von den oben angegebenen abweichen (A, B); diese Hinweise
beziehen sich immer auf einen durch den Briiher oder seinen Motor
verursachten Fehler und sind U(berwiegend von technischer Bedeutung,
deren genaue Erlduterung Uberfllissig und irrefiihrend wére;

nach Abschluss der Mahlphase wird die Briihkammer des Variflex®-Briihers
nach oben zum oberen Kolben bewegt, um den gemahlenen Kaffee zu
pressen; erhalt der Motor in dieser Phase nicht den erwarteten
Wiederstand, bedeutet dies, dass die Menge an gemahlenem Kaffee unter
der Vorgabe liegt oder gar kein Kaffee vorhanden ist;
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OFF 10

OFF 14

OFF 148B

OFF 16

OFF_17

OFF 17 A

OFF 24
OFF 24 A

OFF 24 B

OFF 31

OFF 31A

OFF 318B

OFF 31C

OFF 31D

OFF 77

OFF _80
OFF 80 4
OFF 80 6
OFF 80 7
OFF 80 8
OFF80C

OFF 80 D

EAROM

Wasserfiillun

Druckboiler

Programmiertasten

Tastatur
wéahlen

Netzteil
24V dc
24 V dc

Wasser Espressokaffee

Temperatur

Temperatur

Sonde Druckboiler

Zeit

(o]
5
c

MDB-Miinzwechsler
Rohre
Munzprifer
Rohr
Speicher
Minze

Minze

MAN1010117 rel. 03 vom 27.02.2017

die gespeicherten Daten sind unstimmig (Schreib- oder Lesefehler) und das
Gesamtverhalten des Automaten entspricht nicht den Erwartungen;

erfolgt nach sechs Ausgaben keine Wasserfiillung, wird der Fehler 14
ausgegeben; auch ein abweichender Wasserfilldruck fiihrt zu dem oben
genannten Fehler, weil der Druckboiler zu sehr gefiillt wird und zu einer
hoheren Ausgabe als vorgegeben fiihren kann; bei Ausgaben mit geringer
Wasserausgabe kann der Fehler eher eintreten;

bei den im Gerdteinneren befindlichen Programmiertasten tritt ein
Kurzschluss auf oder sie wurden zu lange gedriickt; zu'langes Driicken der
Taste zur manuellen Freigabe der Bechertlirme flihrt zu diesem Fehler;

eine Taste resultiert konstant gedriickt;

der tatsdchliche Wert der.24Vdec-Spannung liegt Uber der Toleranz;
der gemessene Wert der' 24Vdc-Spannung liegt unter der zuldssigen
Grenze oder fehlt ganz, beispielsweise aufgrund einer eingeschrittenen

Sicherung; vor erneutem Einschalten des Gerdts die Ursache beseitigen,
die diesen Fehler verursacht hat;

die"Wassertemperatur des Druckboilers iberschreitet den programmierten
Wert;

die Wassertemperatur erreicht nicht den eingestellten Wert;

die Temperatursonde wurde unterbrochen oder der Stromanschluss
getrennt;

die Temperatur erreicht nicht den programmierten Wert in der zuldssigen
Zeit;

die Funktion ,Uhr" wurde nicht korrekt ausgefiihrt; die Pufferbatterie ist
eventuell entladen; nach Wiederherstellung der Funktion genau die mit der

Uhr assoziierten Geratefunktionen (berprifen: Happy Hour, Zeitspannen,
... die durch die fehlende Referenzzeit gestort sein kénnen;

ein Rohrsensor funktioniert nicht korrekt;
Minzpriifer nicht aktiviert oder angeschlossen;
ein Restgeldrohr funktioniert nicht korrekt;
ROM mit Lese-/Schreibfehler;

Miinze in Annahmebereich blockiert;

Betrugs- und Entwendungsversuch der Miinze;
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12,
Wartung

das Gerdt eC PRO erfordert fir den Betrieb keine besonderen
Wartungsarbeiten; eine regelmaBige und griindliche allgemeine
Reinigung hilft dabei, die Gerételeistung konstant zu halten,
Schaden vorzubeugen und eine hohe Qualitdt der ausgegebenen
Getrédnke zu gewdhrleisten; die Reinigungsintervalle sind stark
abhdngig von der Zahl der Ausgaben und der Héarte des
verwendeten Wassers (Entkalker verwenden) und sollte sich nach
den Betriebsbedingungen des Gerats richten;

die beschriebenen Schritte sollen ein Wachstum von Bakterien in
den Gerdtebereichen verhindern, die im direkten Kontakt mit den
Lebensmitteln stehen, indem die produktflihrenden Komponenten
flr die Getrénke sauber gehalten werden; es wird empfohlen, die
unten aufgefiihrten Gerdteteile nach dem Ausbau mit reichlich
lauwarmem Wasser von eventuellen Resten zu sdubern;

der Einsatz einer fir Lebensmittel geeigneten und fiir die
Gesundheit unbedenklichen antibakteriellen Losung flihrt zu einer

noch grindlicheren Reinigung; die gereinigten Gerédteteile _mit

einem sauberen Lappen abtrocknen und wieder einbauen;
siehe Internetseite:

http://ec.europa.eu/food/safetyoiosafet
auf dieser Website sind die Empfehlungen vom, Europaparlament
flr einen korrekten und sicheren Umgang miit Nahrungsprodukten
aufgefiihrt;
siehe auch die européische Verordatng 2004/852/EG

http://eur-lexSguropaieu/legal-

content TXTRURSURISERV:f84001

vor Einschalten. desGeréts zu Wartungszwecken missen die
Anwender mit “angemessen positionierten Schildern darauf
hingewiesgn werden, den Automaten nicht zu verwenden und ihm
fernzubleiben;

Achtung

das Gerat nicht mit einem Wasserstrahl reinigen;

vor den Umgang mit dem Gerdt und den Produkten die
Hiédnde griindlich mit Wasser und Seife reinigen;

ausschlieBlich Trinkwasser Verwenden;

die Komponenten diirfen nur mit lauwarmem flieBendem
Wasser gereinigt werden;

MAN1010117 rel. 03 vom 27.02.2017

Seite 45 von 52


mzimmer
Textfeld

mzimmer
Textfeld

mzimmer
Textfeld
www.my-coffee.de


eC PRO

12.01. wochentlich

Tropfschale

Abfallbehélter

Produktrutschen

Ausgabesystem

Gerateinneres

"

externes Gehduse

das Gerat abschalten; das Stromkabel trennen und sorgféltig auf
VerschleiB  (berprifen; die Stabilitdit und die internen
Netzanschliisse grindlich berpriifen;

die Tropfschale (a) herausnehmen, den oberen Rost entfernen und
mit reichlich Wasser spulen; die Tur offnen und den Sitz der
Tropfschale und den Disenhalter (e) im Geréat reinigen;

nach Offnen der Tir und Entfernen der Tropfschale die linke Seite
des Behdlters nach vorne ziehen und den Behdlter entnehmen; auf
die Position des Wassereinlassschlauchs der Einheit achten;

Achtung

Kaffeesatzreste missen den jeweiligen landerspezifischen
Hygienebestimmungen entsprechend beseitigt werden;

die Schieber der Produktrutschen (c) auf die geschlossenenPosition
drehen, die Rutschen von den Behéltern trennén und in.reichlich
lauwarmem Wasser reinigen (die Produktrutsechen' werden mit
Bajonettanschliissen befestigt);

die Befestigungshebel der Schalen (d) im.Uhrzeigersinn drehen, die
Ausgabediisen vom Halter trennen, hierzu die Schale und den
Pulverabsaugring zu sich hin ziehen; die zerlegten Komponenten in
reichlich lauwarmem Wasser reinigen;

alle Reste von den inneren «Gerateflachen, der Tir und besonders
nahe der Becherausgabe entfernen und mit einem feuchten Tuch
abwischen;

die Kompenenten grindlich abtrocknen und wieder in das Geréat
einbauen;

bei gedffneter Tur das Netzkabel einstecken und den Hauptschalter

betdtigen;

. den,Service-Key verwenden;

Achtung

sehr vorsichtig vorgehen;

das Gerat ist komplett gespeist und betriebsfahig; die beweglichen
Teile des Briihers werden bewegt;

einige Spulzyklen der Hydraulikkreisldufe des Gerdts durchflihren
(siehe 08.03.);

den Service-Key herausziehen und an seinen Platz zurlicklegen, die
Tlr schlieBen;

das GerdteduBere mit einem weichen und mit kaltem Wasser
befeuchteten Tuch reinigen; gegebenenfalls ein neutrales nicht
schdumendes Mittel verwenden;

Achtung

nur neutrale Reinigungsmittel
Lappen, Stahlschwdmme,
I8sungsmittelhaltigen Mittel,
verwenden;

verwenden; keine scheuernden
aggressiven oder schaum- bzw.
kochendes Wasser oder Sauren
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12.02. monatlich

Ausgabesystem

Produktbehalter

Umluftabsaugung und
Pulverabzug

neben den bereits in Kapitel 12.01. angegebenen wdchentlichen
Schritten ist auch auf folgende Bereiche zuzugreifen:

alle Komponenten des Ausgabesystems ausbauen:
- Absaugfach (f)

- Ring Wasserausgabe (g)
- Mischschale (h)

- Mischer (1)

- Ausgabeschldauche (m)

- Halter Ausgabedisen (n)

den Mischerfliigel fir den Ausbau zu sich ziehen; den VerschleiB
des W-Rings (i) prifen, der die Welle des Mischermotors abdichtet;
die ausgebauten Komponenten mit reichlich lauwarmem Wasser
spiilen;

die Produktbehéalter (o) zum Ausbau an der Vorderseite a
und zu sich ziehen; den Deckel entfernen und die Produ
ausleeren;

die Schieber der Produktrutschen auf diege Pasition
drehen, die Rutschen von den Behdltern n hlich
lauwarmem Wasser reinigen, siehe Kapitel 1 . entlich;

im hinteren Bereich des Produktbehélters den schwarzen Ring im
Uhrzeigersinn drehen und her; en; die Schneckenschraube
durch Ziehen an der ci@lrzen Buchse herausnehmen; zur
Erleichterung desgAusbaus das Mischrad in die entsprechende
Richtung drehepn;

im Produ die beiden Befestigungsclips anheben (einer pro
Seite) und beiden roten Stdpsel von auBen entfernen;
das Mischrad entfernen; die ausgebauten Komponenten in reichlich

rméem Wasser spiilen

der Briher kann innen mit flieBendem Wasser gereinigt werden, da
er keine Komponenten enthélt, die beschédigt werden ké&nnten;
zum Ausbau des Briihers den Kaffeeausgabeschlauch vom
Diisenhalter trennen, das Gehduse (p) durch Driicken an den
Seiten und Ziehen nach auBen aushaken, die graue Rutsche fir
gemahlenen Kaffee einfach abziehen, den Briher (g) durch
Driicken der orangenen Taste losen, leicht anheben und zu sich
ziehen;

genau Uberpriifen, ob sich die Rotoren der beiden Absauger an der
Gerdterlckseite frei bewegen kodnnen; sicherstellen, dass der
Schlauch vom Pulverabzug zum Absaugfach sauber und ohne
Produktablagerungen ist;
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12.03. jdhrlich

Ausgabesystem

Produktbehalter

Absaugbehdlter

Silikonschlduche

Briher

Druckboiler

Ausgleichsbehélter

12.04. Stillegung

voribergehend

endgliltig

die Dichtung am Sockel der Mischschale austauschen; das
Fligelrad des Mixers zu sich hinziehen und herausnehmen; die
Dichtung der Welle des Mixermotors austauschen;

die Produktbehélter aus dem Gerdt ausbauen; ausleeren, in die
Grundelemente zerlegen und grindlich reinigen wie bereits
angegeben in Kapitel "12.02. monatlich”;

die Schalen ausbauen, die Absaugbehéalter herausnehmen ,M"; in
reichlich lauwarmem Wasser reinigen;

prifen, dass die Wasserschiduche unbeschddigt und transparent
sind; gegebenenfalls austauschen;

- die drei Dichtungsringe (s) der Druckkammer und der unteren
Kolbenfiihrung ausbauen;

- die oberen und unteren Filter (t) austauschen;

- den Zustand der Druckkammer (iberpriifen;

den  Druckboiler ausbauen; den Druckboiler/ und® den
Elektroventilblock  trennen (u) und den \ <O-Dichtungsring
Uberpriifen; die Wasserkreisldufe der. ¢ Instant- und
Espressoausgdnge reinigen; den Ablass der dritten Leitung des
Elektroventils Uberpriifen und von allen Spureniund ‘Ablagerungen
befreien (v);

die Schale des Ausgleichsbehdltersrausleeren und reinigen (z); die
Funktionsfahigkeit des durch die Strebe des Schwimmers
betdtigten Mikroschalters sorgfaltig Gberpriifen und sicherstellen,
dass sich der Schwimmer frei und unbehindert bewegen kann;

falls das' Gerat fir l&ngere Zeit nicht verwendet wird, werden
folgende Schritte empfohlen:

- den Deinstallationszyklus durchfiihren (siehe 09.01.f.);

- die'Wasser- und Stromanschliisse trennen;

- die Tropfschale und den internen Wasserbehélter leeren;

- die Produktbehélter leeren und reinigen;

- mit einem feuchten Tuch die Innen und AuBenflachen reinigen;

- das Gerdt mit einem Tuch bedecken;

- das Gerdt an einem geschiitzten Ort nicht unter 5°C und nicht bei
iber 80% Luftfeuchtigkeit lagern;

bei einer endgiltigen AuBerbetriebnahme und Entsorgung der
Automatenkomponenten muss das Gerat nach Durchfiihrung der
oben beschriebenen Schritte zerlegt werden, wobei die Einzelteile
nach ihrer Materialbeschaffenheit zu sortieren sind; das
angebrachte Symbol weist darauf hin, dass die Geratekomponenten
nicht als Hausmill entsorgt werden dirfen, sondern bei einem
entsprechenden Entsorger fiir Recycling von elektrischen und
elektronischen Gerdten abgegeben werden muss; siehe Richtlinie
2002/96/EG und die darin enthaltenen Vorgaben;

der vollsténdige Text der europdischen Direktive zu diesem Thema
ist auf der folgenden Webseite einzusehen:

http://eur-lex.europa.eu/legal-
content/EN/TXT/PDF/?uri=CELEX:32002L0096&from=IT
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13.
Hilfe:

13.01. Erhalt einer
Espresso-Auswahl

Espressokaffee
“italienisch”
(50 cc. in Tasse)

die Variablen zur Festlegung der Qualitdt und Quantitdt einer
Espresso-Auswahl in Tasse sind:

- die Temperatur und Menge des Wassers bei der Perkolation;
- der Mahlgrad des Kaffees;

- die Menge an gemahlenem Kaffee;

- die Verdichtung des gemahlenen Kaffees;

- die spezifischen Eigenschaften des Bohnenkaffees;

aufgrund der Vielseitigkeit dieser Faktoren ist es von Bedeutung
festzulegen, welche Eigenschaften des Espressos von den Kunden
am meisten gewiinscht werden, um die Komponenten des Gerats
so zu programmieren, das das bestmdogliche Ergebnis fiir diese
Auswahl erreicht wird;

viele Variablen der Ausgabe eines Espressos sind per Software
einstellbar und koénnen fiir jede Auswahl einzeln programmiert
werden, mit Ausnahme von:

- der Wassertemperatur, die, einmal eingestellt, konstant bleibt;
- dem Mahlgrad der Kaffeebohnen, der manuell festgelegi® wird
und, einmal eingestellt, konstant bleibt;

bei einem Gerdt, dass in einer der Vorgabe entsprechenden
Raumtemperatur (5 °C =+ 35 °C) installiert \wurde; liegt die
Wassertemperatur im Boiler (iblicherweise bei 92 °C + 94 .°C;

der Mahlgrad des Bohnenkaffees, der_grundlegend» durch den
Abstand im Mahlwerk festgelegt wird, /kann manuell durch Drehen
des Einstellrads reguliert werden;

die Grundeinstellung erfolgt bei einer Mihle mit neuen Messern
durch:

- Drehen des Einstellrads 4m Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
(Mindestabstand im,Mahlwerk);

- Drehen des Einstellrads gegen den Uhrzeigersinn um eine ganze
Umdrehung plus 5/8 Markierungen;

der erhaltene \Mahlgrad<'kann als Referenz genommen und
selbstversténdlichhdurch Andern des Abstands im Mahlwerk an den
gewlinschten Espresso angepasst werden;

Espressokaffee
“amerikanisch”
(200 cc. in Tasse)

Richtwerte
Wassertemperatur im Boiler : wie oben;
Mahlgrad : wie oben;
Mahldauer (fiir~ 8.0 gr.) 6 sek.;
Dauer Wasser in Perkolation : 15 sek.;
step down brewer: nein
Wassertemperatur im Boiler : wie oben;
Mahlgrad : wie oben;
Mahldauer ~ 12.0 gr.) 9 sek.;
Dauer Wasser in Perkolation : 35 sek.;
step down brewer: 1;

die Ergebnisse ,in Tasse"
Kundenwiinschen besser angepasst werden,

ohne weiteres

den

indem die oben

13.02. Schilder einsetzen

13.03. Tropfschale leeren

angegebenen Werte variiert werden;

die Tir &ffnen und das orangene Schutzgehduse entfernen; die
Schilder entsprechend der Geratekonfiguration in die Sitze
einsetzen;

die Tropfschale befindet sich in ihrem Sitz und wird wvon
Einkerbungen am Gehduse gehalten; zur Entnahme zu sich ziehen
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13.04. Kaffeesatzbehdlter
leeren

13.05. Kaffeeglocke
entfernen

13.06. Instant-Behélter

entfernen

13.07. Briiher entfernen

13.08. Mahligrad
einstellen

13.09. gemahlene Dosis
einstellen

13.10. O-Ring Schalen
ersetzen

13.11. Mixermotor
ersetzen

13.12. Produktmotof:
ersetzen

13.13¢Wasser- und

Preduktzeiten festlegen

13.14. Verzdgerungen
programmieren

nach Offnen der Tiir und Entfernen der Tropfschale die Schublade
an der linke Seite herausziehen; auf die Position der
Wasserzufiihrschlauchs der Einheit achten;

den orangefarbenen Schieber ganz einsetzen und die Kaffeeglocke
abheben, dabei darauf achten, dass der Inhalt nicht herausfallt;

den Verschluss der Ausgaberutsche drehen und den Behélter leicht
anheben und zu sich ziehen; zur Montage den hinteren Stumpf in
das Motorgetriebe und den unteren Stift in das Loch in dem
Produktetisch einsetzen; die Produktrutschen werden durch Drehen
gegen den Uhrzeigersinn von den Behéltern getrennt;

bei gedffnetem Gerdt die Seiten des Schutzgehduses (a) driicken
und das Gehduse herausnehmen, dabei die Espresso-Ausgabediise
durch die Offnung (b) fiihren, nachdem sie von dem Diisenhalter
geldst wurde;

die graue Kaffeerutsche (c) zu sich ziehen und entfernen;

die Taste zur Freigabe des Briihers (d) ziehen, anheben und zu sich
ziehen;

die Kaffeeglocke entfernen; den Ring des Mahlwerks drehen gﬁﬁr

einen feineren Grad im Uhrzeigersinn);

die Wirkung der Einstellung verdeutlicht sich ‘erst nach’ dreif oder

vier Ausgaben;

siehe Software ,09.01.a Zeit dosierting  Mahlwerk® und auch
"13.01. eine Espresso-Auswahl erhalten”;
die Silikonschlduche der Produkfausgabe entfernen; den

orangefarbenen Ring im Uhrzeigersinn drehen; die Schale zu sich
ziehen und das Fligelrad dés Mixers entfernen; den W-Ring der
Motorwelle, die Dichtungen der Wasserzufuhr der Schale und die
Dichtungen der_Schale,sind nun erreichbar, wie bereits angegeben
in Kapitel 12.02. monatlich;

die Silikonschlduche® der Produktausgabe entfernen; den
orangefarbenen Ring im Uhrzeigersinn drehen; die Schale zu sich
ziehen; mit. einem Schraubendreher PH2 die Kreuzschraube
aufschrauben’und den Motor entnehmen; die Stromkabel kénnen

fohne Wefkzeug entfernt werden;

iiden Produktbehdlter entfernen; im hinteren Geratebereich die
fibeiden Kabel vom Motor trennen und das Motorgehduse nach unten

aus der Bajonettbefestigung ziehen; die Stromkabel kdnnen ohne
Werkzeug entfernt werden (auf die Polung achten);

die in der Tabelle 10.01. angegebenen Zeiten sind allgemeine
Angaben fir funktionale Zeiten und Produktausgaben; sie kénnen
dem Bechervolumen (Andern von ,Zeit Wasser N* und dem
jeweiligen Geschmack (Andern von ,Produkt N*) angepasst werden,
wobei die Ausgabedauer des Instant-Produkts immer unter der des
Wassers liegen muss;

die Ausgabe beginnt (wenn akzeptiert) ab dem Moment, in dem der
Anwender eine Wahltaste driickt; die Reihenfolge mit der die
Instant-Produkte in den Becher gegeben werden ist abhéngig von
den Verzdgerungswerten (z.B. wird das Produkt mit dem Wert 0
vor dem mit dem Wert 40 ausgegeben, das vier Sekunden nach
Tasteneingabe ausgegeben wird); besondere Aufmerksamkeit gilt
bei der Programmierung der Ausgabeverzogerungen eines Produkts
und des Wassers, das es in der Schale verdiinnt; auBer bei Instant-
Kaffee, wo es sich genau umgekehrt verhédlt, sollte zuerst das
Wasser und dann das Produkt ausgegeben werden, damit letzteres
in dem in der Schale vorhandenen Wasser besser vermischt wird;
die Espressoausgabe erfolgt vor oder nach eventuellen Instant-
Produkten durch Programmierung der Variablen ,Kaffeesequenz®;
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13.15.
Mixergeschwindigkeit
einstellen

13.16. Zahl der Break
Numbers wéhlen

13.17. Dauer des
Abzugventilators
festlegen

13.18. Zeittests

13.19. Zugriff Riickseite

VAN N

13.20. Wasser entfernen

13.21. ein
Zahlungssystem
installieren

13.22. Rickgabe von
Material in der
Garantiezeit

die Rotationsgeschwindigkeit der Instant-Mixermotoren ist von
15.000 U/min bis 5.000 U/min einstellbar; die Qualitdt der Instant-
Produkte im Becher ist stark von dem Betrieb der Fliigelrdder des
Mixers abhangig: Ublicherweise bendétigt Instant-Schokolade eine
lange Mixerdauer bei héchster Geschwindigkeit, um gut im Wasser
verteilt zu werden, wédhrend Instant-Tee nicht gemischt werden
darf, um die Schaumbildung im Becher zu verhindern;

bei besonders schwer im Wasser I6slichen Produkten kann eine
voribergehende Unterbrechung der Produktausgabe aus dem
Produktbehélter niitzlich sein; das in den Behaélter flieBende Wasser
erhalt somit die Zeit, eventuelle Produktriickstédnde zu entfernen;

um das Restpulver von Instant-Produkten aus dem Gerdt zu
entfernen, sollte der bereits in (3) Minuten programmierte Wert
verwendet werden; bei besonders fliichtigen Produkten kann die
Dauer auf finf (oder mehr) Minuten verlangert werden;

es kann die Dauer der Rotation eines Produktmotors oder eines
Mixerflligels sowie der Aktivierung eines Elektroventils gepriift
werden; wédhrend der Programmierung, wenn auf dem Display
~PRODUKT N*, ,Dauer WASSER N" oder ,MIXER N" erscheint, wird
die Vorrichtung durch Driicken der Taste ,PROGYWfiir die
programmierte Dauer aktiviert;

Achtung

sicherstellen, dass das Kabel von'der Stromversorgung getrennt
wurde
di&:)sechs Befestigungsschrauben, des 'Metallpaneels aufschrauben
(U)
das Paneel leicht anheben un@d herausnehmen;
alle innenliegenden,Kompenenten des Geréts sind nun zugénglich;

einen Eimer funter die "Abstellfliche des Gerats stellen; die
Gerdaterickseite entfernen, den Verschlussstopsel des
Ausgleichsbehdlters entfemnen durch Aufschrauben der Schraube
(<] "), auflden Ablasshahn des Boilers zugreifen durch
Aufschrauben der zwei Schrauben ( ) und den Hahn &ffnen; den
den Zyklus ,Deinstallation" aktivieren (siehe 09.01.f.);

es steht ein Set zur Verfligung, in dem alle notwendigen
Komponenten zur Installation eines Zahlungssystems in das Geréat
eC PRO enthalten sind; nach der Installation der Komponenten des
Sets ist auf die Angaben oben zur Programmierung der
Systemfunktionalitédt Bezug zu nehmen;

Rheavendors Services S.p.A. steht Ihnen fur die Unterstiitzung und
Informationen zur Installation wvon Zahlungssystemen zur
Verfligung (siehe 02.02.);

fir den Fall, dass in Garantie befindliches Material, das als defekt
oder nicht den Angaben entsprechend betrachtet wird,
zurtickgegeben werden soll, ist das Formular ,MOD. PO 19.01/2B in
Garantie befindliches Material - Autorisierung zur Rickgabe"
auszufiillen und an die angegebene Faxnummer zu senden, um
eine Autorisierung zur Riickgabe zu erhalten; erst nach Erhalt der
unterschriebenen und nummerierten Autorisierung kann das
Material zu eigenen Lasten an die auf dem Formular angegebene
Adresse gesendet werden;
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